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Resumen

La resolucion 003651 de 2014 por la cual se establecen los requisitos para la
certificacion de granjas avicolas bioseguras de postura y/o levante se implement6 en
una granja avicola de produccién ubicada en el municipio de San Pedro de milagros,
donde se realizé un diagnostico para evaluar como se encontraba la granja en cuanto
documentacion e infraestructura requerida en la resolucion.

Al realizar el diagnostico en la granja se encuentran aspectos a mejorar en la
documentacion y en la infraestructura, se realizan las sugerencias de mejoramiento
para obtener la certificacion ante el ICA, obteniendo buenos resultados en cuanto a los

requisitos establecidos en la resolucion.



Introduccién

Entre los afios 1920 y 1940 llegaron a Colombia las primeras importaciones de
aves como gallos, gallinas y pollitos, con el fin de ser reproducidos (Calle, 2013).

En el afio 1926 el gobierno colombiano menciond la avicultura como una
actividad econémica de importancia en el desarrollo del sector agro del pais (Rivera,
2013). Més adelante en el afio 1950, la poblacién avicola aumentaba cada vez mas,
calculando unos 18 millones de aves en produccion (Calle, 2013).

Debido a las importaciones de las aves, entr6 al pais el virus de New Castle y
acabd con 12 millones de aves (Calle, 2013), lo cual afecté en gran medida al sector
avicola; pero esto llevé al pais a tomar mas en serio la explotacién de las aves y
comenzar la tecnificacion cientifica e industrial, para asi evitar al maximo la entrada de
enfermedades que llevaban a grandes pérdidas econémicas.

Alrededor de 1960 la produccion era pequefa, porque se realizaba en los patios
0 solares de las casas y se alimentaban las aves con desperdicios de comida, lo cual
llevd a una pobre produccién de 100 huevos por ave por afio (Calle, 2013).

Después de eso se comenzaron a establecer sistemas de semiconfinamiento
donde se dieron cuenta de la facilidad de mantener cierta cantidad de aves en poco
espacio, facilitando asi el buen manejo.

El sector avicola fue tomando fuerza y se inicid6 como industria avicola,
por lo cual se crearon las primeras incubadoras de pollo y huevo, aumentaron las
exportaciones y surgieron las primeras empresas de concentrados especializados que
introdujeron por primera vez el alimento por etapas para produccion de pollo de

engorde.



Posteriormente, entre los aflos 60 y 80 aparecieron agencias y asociaciones
como Asopollo, Asohuevo e Incubar, las cuales se unieron y formaron FENAVI
(Federacion Nacional de Aviculturas de Colombia); la cual quedd encargada de la
administracion del FONAV (Fondo Nacional de Avicultores) (Calle, 2013).

Al llegar los 90 se dio paso a la apertura econdmica la cual trajo consigo gran
potencial de desarrollo; oferta de producto de gran valor biolégico, nutricional y de bajo
costo (Calle, 2013); y generacion de empleo. Esto llevo a que la industria avicola se
duplicara y gracias a la entrada de productos extranjeros, se nivelaron los precios
internos de las materias primas para elaborar alimentos balanceados.

El pollo y el huevo se fortalecieron como verdaderos sustitutos de otras carnes y
proteinas de origen animal.

Por su parte, la granja avicola “La misericordia” ubicada en la vereda
Monteredondo a 2 km aproximadamente del municipio de San Pedro de los milagros,
es una granja de aves de postura de la raza HY-LINE BROWN, cuenta con 6 galpones
con una capacidad instalada de 120.000 aves; 5 convencionales y 1 galpén semi-
automatizado, el cual esta disefiado para albergar 42.000 aves que estan incluidas en
la poblacion total.

La compafiia cuenta con una granja de levante ubicada en el municipio de Santa
Fe de Antioquia y la granja de produccién ubicada en el municipio de San Pedro de los
milagros, dicho anteriormente.

Asi, este trabajo busca realizar un diagndstico e implementacion de los aspectos

faltantes para el cumplimiento de la Resolucion 003651 (2014) en la granja avicola.
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Figura 1. Ubicacion granja San Pedro de los milagros

Fuente: Google maps

Figura 2. Ubicacién granja Santa Fe de Antioquia

Fuente: Google maps
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Justificacion

Segun el Instituto Colombiano Agropecuario (ICA), “bioseguridad, son todas
aquellas medidas sanitarias y preventivas que utilizadas en forma permanente,
previenen la entrada y salida de agentes infectocontagiosos en una granja de
produccién aviar’ (Anzola, Pedraza y Lezzaca, 2008, p. 9), dado que estas perjudican
al productor y pueden poner en riesgo la salud humana; es importante tener en cuenta
que la ejecucién de estas medidas “lleva a una produccién limpia, aprovechamiento de
los recursos existentes en la granja, el manejo adecuado de las aves, un menor
consumo de medicamentos, la eliminacion correcta de residuos y la disminucion de la
contaminacion” (Anzola, Pedraza y Lezzaca, 2008, p. 15).

“La bioseguridad también hace referencia a la localizacién fisica de la granja y al
disefio de estructura de esta” (Ricaurte, 2005, p. 2). “La localizacién de la granja es de
los primeros aspectos a tener en cuenta para realizar un plan de bioseguridad”
(Ricaurte, 2005, p. 3); dado que la explotacion, en este caso avicola, debe estar alejada
y aislada de la zona urbana. Entre mas aislada esté la granja, las probabilidades de
infecciones transportados por vehiculos y personal extrafio a la granja son menores.

En el disefio estructural es importante que la granja cuente con un buen
aislamiento de techos y paredes para mantener la temperatura y humedad en
condiciones optimas; asi como con un buen plan de bioseguridad.

Dentro un buen plan de bioseguridad se encuentra el control de animales
extrafios, entre ellos moscas, mosquitos, pajaros, roedores, perros y gatos; pues estos

son vehiculos transmisores de enfermedades.
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Cabe mencionar que para la prevencion y control de presencia de enfermedades
aviares se hace obligatorio el cumplimiento de las normas de bioseguridad y requisitos
sanitarios, de esta manera serd posible obtener el certificado de Granja Avicola
Biosegura.

Puesto que la granja avicola por manejar seres vivos, estd permanentemente
expuesta al atague de enfermedades, algunas de ellas mortales; existen en el pais un
gran numero de enfermedades, causadas por bacterias, virus y hongos, las cuales
pueden llegar en cualquier momento en la granja. (Quiroja & Vargas, 2012, p. 10)

La implementacion de la Resolucion 3651 (2014) para la certificacion de Granjas
Avicolas Bioseguras de Postura y Levante, establece los requisitos necesarios para
dicha certificacion, definiendo estrategias para la prevencion, control y erradicaciéon de
enfermedades de control oficial que afecten a la especie aviar, con el fin de mejorar y
fortalecer la produccién avicola nacional y lograr que los productos de las granjas sean
sanos y seguros para el consumo humano.

Esta resolucién define un plan de bioseguridad en infraestructura, un plan de
vacunacion y el manejo de residuos para evitar que agentes peligrosos entren o salgan
y pongan en riesgo la sanidad, la calidad de sus productos; y que se afecte la salud
humana y de la region.

“En otras partes del mundo existen enfermedades que no estan presentes en
Colombia, pero que de todas formas constituyen una amenaza para nuestra avicultura,
porque en cualquier momento pueden aparecer traidas por el hombre o las aves

migratorias” (Quiroja & Vargas, 2012, p. 10).
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La Influenza Aviar es quizd una de las mas peligrosas de las enfermedades
exaoticas.

Enfermedades bacterianas: “las méas peligrosas son, salmonelosis,
mycoplamosis, coccidiosis, colibacilosis, coriza y coélera aviar” (Quiroja & Vargas, 2012,
p. 10).

Enfermedades virales: “las de mayor cuidado son, newcastle, gumboro, marek,
influenza, bronquitis infecciosa, anemia infecciosa y la encefalomielitis” (Quiroja &
Vargas, 2012, p. 10).

Newcastle: causada por un virus, es una de las enfermedades que mayores

pérdidas ocasiona en la avicultura de todo el mundo (en solo Colombia es estima

que estos superan los $20.000 millones al afio). Por su rapida difusion y elevada

Mortalidad, ademas porque le cierra las puertas a las exportaciones de aves y

productos de origen avicola. (Volvamos al campo, 2005, como se citd en

Quiroga y Vargas, 2012, p. 10).

Tomando algunas referencias y exposiciones de algunos (a) expertos (a) en el
tema, la Dra. Ricaurte (2005), Médico Veterinario Zootecnista, expuso que ‘la
bioseguridad es una parte fundamental de cualquier empresa avicola, ya que
proporciona un aumento de la productividad de la parvada y un aumento en el
rendimiento econémico” (p. 1); ademas informa que “el mayor riesgo que puede tener
una produccion avicola es no contar con un plan de bioseguridad, siendo este esencial
para reducir la aparicion de enfermedades en la granja y la utilizacion de antibiéticos en

huevo y en la canal del ave” (Ricaurte, 2005, p. 5).
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Objetivos

Diagnosticar como se encuentra la granja en cuento al cumplimiento de la
resolucion.

Elaborar la documentacion pertinente para el cumplimiento de la norma.

Implementar registros para el cumplimiento de los procedimientos.

Capacitar al personal en el cumplimiento de las normas de bioseguridad.
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Marco tedrico

Segun la Resolucion 3651 (2014) del ICA una Granja Avicola Biosegura
(GAB):

Es un establecimiento que en el desarrollo de la actividad avicola, mantiene las

medidas de bioseguridad en materia de infraestructura, procedimientos

operativos estandarizados (POE)* y cuya capacidad instalada permite alojar un

namero igual o superior a doscientas (200) aves de la misma especie y tipo de

explotacion. (Art. 3, numeral 3.16)

POE: Descripcion operativa y detallada de una actividad o proceso, en la cual se

precisa la forma como se llevara a cabo cada procedimiento, el responsable de

sSu ejecucion, la periodicidad con que debe realizarse y los elementos,

herramientas o productos que se van a utilizar. (Resolucion 3651, 2014, Art. 3,

numeral 3.24)

Debe contar con un registro fisico y sistematico que recopila, consigna y
conserva de forma segura los datos en formatos que facilitan su consulta y verificacion.

El articulo 4° de la Resolucion 003651 (2014) establece los requisitos para
obtener el certificado como Granja Avicola Biosegura. Entre ellos se encuentran:
requisitos documentales, requisitos de bioseguridad e infraestructura, y requisitos
especiales de infraestructura para las areas de clasificacion, almacenamiento,
empaque, embalaje y despacho de huevos para consumo humano en granja avicola de
postura.

A su vez, los Procedimientos Operativos Estandarizados (POE) documentados

gue se aplican en la granja son: ingreso de personas, objetos y vehiculos a la granja;
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sistema de tratamiento de agua; limpieza y desinfeccion de instalaciones, equipos y
utensilios; control integrado de plagas; manejo y eliminacion de residuos sélidos;
manejo, tratamiento y disposicion final de la mortalidad; tratamiento térmico de la
gallinaza; programa sanitario; capacitacion; mantenimiento preventivo y/o correctivo de
instalaciones y equipos; y trazabilidad del huevo para consumo humano.

Los formatos de control de los POE deben ser conservados por un periodo no

menor a 1 afio y contener:

Informacion general, nombre de la empresa, nombre de la GAB de aves de
postura y/o levante, identificacion del formato, fecha de diligenciamiento, nombre y
firma del responsable y observaciones. Resolucion 003651 (2014).

El siguiente diagnostico fue realizado basado en la Resolucion 003651 (2014) en
la granja de levante ubicada en el municipio de Santa Fe de Antioquia, obteniendo los
siguientes items a mejorar:

e Se recomienda registrar la granja avicola ante la autoridad sanitaria ICA, contar
con RSPP (Registro Sanitario de Predio Avicola). Ya que la granja no se
encuentra registrada.

e Se recomienda reforzar cerco perimetral que impida el libre transito de personas
y animales ajenos al sistema productivo, porque la granja no cuenta con una
sefalizacion que indique por donde debe transitar el personal autorizado y el
ajeno a la granja.

e Se recomienda identificar canecas de mortalidad que se encuentran fuera de

cada galpon.
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Se recomienda realizar limpieza general de la bodega aledafia al galpén # 1,
seleccionar residuos y disponer de estos. Alli se observd una maquinaria que no
se encuentra en funcionamiento y no hace parte del equipo que se utiliza en la
granja.

Se recomienda habilitar la entrada a la unidad sanitaria por area sucia
garantizando un flujo l6gico, secuencial y unidireccional. Ya que se entra y se
sale por la misma éarea.

Se recomienda instalar punto ecologico en el cual se clasifiquen y se dispongan
adecuadamente los residuos. Porque se observdé que no hay separacion de
residuos y todos van directo a un mismo recipiente.

Se recomienda notificar al ICA en caso de presentar sintomatologia sospechosa
(respiratoria, neurolégica y digestiva) de enfermedad de declaracion obligatoria.
Se recomienda instalar pediluvio a la salida de la unidad de compost, para
garantizar desinfeccion de calzado.

Se recomienda realizar mantenimiento de malla en todas las areas de
producciéon (galpones, bodegas) evitando el ingreso de aves, roedores y
animales ajenos a la explotacion que afecten el estado sanitario de la granja.

Se recomienda revisar y modificar POES de tal forma que los procedimientos
aqui documentados sean exactamente los que se realizan diario en la granja y

de igual forma los registros validen dicha informacion.
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El siguiente diagndstico fue realizado basado en la Resolucion 003651 (2014) en
la granja de produccién ubicada en el municipio de San Pedro de los milagros,
obteniendo los siguientes items a mejorar:

Area de clasificacién, almacenamiento, empaque, embalaje y despacho de
huevos

e La clasificadora cuenta con una puerta de entrada que conecta con el galpon
N°2, con el fin de evitar la contaminacion cruzada, se recomienda sellar
completamente esta puerta.

e Toda la infraestructura del &rea de clasificacion debe ser en material resistente
gue impidan la acumulacion de suciedad, desprendimiento de particulas y
permitan realizar procedimientos de limpieza y desinfeccion de manera
periodica; por ejemplo mallas o cortinas con agujeros mas grandes y asi se evita
la acumulacion de particulas de polvo, piso en buen estado (baldosa o losa), ya
gue el piso actual es en cemento y se encuentra deteriorado debido a los afios y
al aseo repetitivo.

e Reducir espacios de la zona entre la puerta exterior y el piso para evitar el
ingreso de roedores con cartén-plast, el uso de este no atrae cucarachas y no se
deteriora facilmente por la humedad de la zona.

e Realizar sefalizacion de ruta que indigue circulacion dentro del area de
clasificacion (entrada, sitio de coches, maquinaria, salida).

e Ubicar afiches alusivos a las buenas practicas, como lavado de manos, uso de

implementos de seguridad (guantes, tapabocas, botas, gorra).
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Mejorar, incentivar y capacitar al personal, en el area de lavado de manos para
asi asegurar el uso de este antes de iniciar labores y en caso de manipular
cualquier otro material o sustancia que represente riesgo de contaminacion para
el producto final.

Cumplir con los protocolos de limpieza y desinfeccion descritos en los POE.
Retirar elementos que se encuentren en mal estado y/o desuso que dificulten el
desplazamiento dentro del &rea como los coches para el almacenamiento y

cargue del huevo.

Bioseguridad

La puerta de ingreso a la granja se debe mantener cerrada de tal forma que
impida el libre acceso de personas externas a la actividad de la granja y que
desconozcan procesos de limpieza y desinfeccion.

Reforzar la sefializacion en todas las areas de la granja, ya que, en algunas
areas, como la unidad sanitaria, galpones, bodegas, salidas de emergencia,
punto de encuentro y rutas de evacuacion, no se encuentran sefializadas y esto
puede presentar un riesgo para el personal y visitantes.

Implementar un punto ecolégico para la disposicién de residuos de la granja
como el papel y cartén usado en la oficina; bolsas, botellas de vidrio, recipientes
de plastico en los que haya desinfectantes, productos de aseo y basura en
general, ya que no se cuenta con una adecuada separacion de estos residuos.
Se evidencid calzado de calle, bolsos y otros elementos de uso externo en el

area limpia de la unidad sanitaria de la granja, se recomienda ubicar todos estos
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elementos en el area sucia de la unidad sanitaria, para evitar el ingreso de
enfermedades a la granja avicola.

Se observé en varios galpones el almacenamiento de concentrado muy cerca a
la pared, esta area debe estar delimitada para evitar las madrigueras de los
roedores y la humedad en el concentrado. Se recomienda de igual forma la
disposicion del alimento sobre estibas.

Garantizar sistemas de limpieza y desinfeccion de calzado (pediluvios) que
permita y facilite el paso por este de todo el personal; ubicado a la entrada de
cada galpén y de la unidad de compostaje, ya que en esta unidad se deposita la
mortalidad y se pueden presentar lixiviados que quedan latentes en el calzado y
pueden llevar a una contaminacion cruzada.

Se observaron varios agujeros en las mallas de los galpones, se recomienda
realizar mantenimiento de mallas para evitar el ingreso de aves y roedores que
representan riesgo sanitario para las aves de postura.

Se evidencié en las bodegas la falta de orden, de separacion de los productos
guimicos, medicamentos, plaguicidas por lo tanto se recomienda que sean areas
delimitadas, identificadas y se encuentren en orden.

En la salida de un galp6n de evidencian varios coches, en los cuales se carga el
huevo para ser transportado a la clasificadora, la recomendacion es tener
ordenados los coches en las areas dentro del galpén destinadas para ellos.
Realizar limpieza dentro de galpones y sus alrededores retirando todos los
elementos que se encuentren en desuso como estibas y disponer de todos los

desechos que se pueden observar, ya que estos elementos acumulan polvo y
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esto hace que no se mitiguen los olores, recordando asi que la granja debe estar
libre de elementos en desuso.

En la bodega de herramientas pueden ir las varillas, sobrantes de trabajos como
tubos, cemento, herramientas de construccion, andamios, ya que se observo
mucho material en varias zonas de la granja.

Se recomienda no reembasar productos, dejar los recipientes con su respectivo
producto, ya sean liquidos, polvos o sdlidos.

Los empleados deben conocer los POE para que estén enterados de las
labores, requisitos y procesos que se deben realizar segun la norma.

En los alrededores de la granja se recomienda sembrar barreras vivas para
mitigar olores propios de la avicola, teniendo en cuenta que estas barreras no
atraigan péjaros.

Se recomienda realizar capacitacion en el manejo del compost, manejo de la
mortalidad, ya que el compost estd presentando lixiviados y olores muy
ofensivos.

Cambiar para la tarde la actividad de la disposicion de la mortalidad porque los
operarios no pueden volver a ingresar a los galpones una vez hayan ingresado
al compost.

Se observo en varios galpones que la mortalidad se encontraba en el suelo,
jaulas y parrilas, por lo que se recomienda que la mortalidad debe ir
directamente a la caneca.

Solicitar timbre para controlar el ingreso de personas a la granja.
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Contactar a la casa comercial que provee la vacuna para que ellos recojan y
realicen una adecuada disposicion de estos residuos, ya que son residuos
peligrosos y la granja no debe hacer la disposicion de estos.

Las vacunaciones que se realicen deben tener registros y firma del médico
veterinario.

Revisar que se cumpla lo que se diga en la POE.

Reestructurar POE’S de manejo y eliminacién de residuos sdlidos, capacitacion
y manejo, tratamiento y disposicion final de la mortalidad de tal forma que las

actividades alli descritas sean las que normalmente se desarrollan de la granja.
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POES

POE: Procedimiento operativo estandarizado.

Descripcion operativa y detallada de una actividad o proceso, en la cual se
precisa la forma como se llevard a cabo cada procedimiento, el responsable de su
ejecucion, la periodicidad con que debe realizarse y los elementos, herramientas o
productos que se van a utilizar.

Debe contar con un registro fisico y sistematico que recopila, consigna y
conserva de forma segura los datos en formatos que facilitan su consulta y verificacion.
(Resolucién 3651, 2014, p. 5).

Los procedimientos operativos estandarizados (POE) documentados que se

aplican en la granja son:

Programa de limpieza y desinfeccion

Objetivo

Indicar métodos de limpieza y desinfeccién para toda el area de clasificacion,
instalaciones, equipos y utensilios, zona de almacenamiento, zona de aseo, zona de
almacenamiento de productos, control de plagas y roedores y galpones; y asi mantener
Optimas condiciones de aseo, inocuidad y sanidad, evitando la proliferaciéon de
microorganismos y contaminacion que puede afectar el producto final.

Condiciones generales

Todos los operarios estan encargados de la limpieza y desinfeccion de su area
de trabajo de manera oOptima y eficaz, y al finalizar sus trabajos diarios debe llevar a

cabo el proceso de limpieza y desinfeccion del area, debe estar capacitado para el uso
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de los agentes limpiadores y desinfectantes, ademas de ser consciente de la
importancia de los procedimientos de limpieza y desinfeccion.

Los materiales, para llevar a cabo el proceso de limpieza y desinfeccion son los
siguientes y deben estar en cantidades adecuadas para llevar a cabo los procesos:

Escobas, traperos, esponjas, cepillos, baldes, recogedores, toallas desechables.

Los procesos de limpieza y desinfeccion los realiza cada operario al terminar su
jornada laboral en su area de trabajo: mesas, maquina clasificadora, estantes,
congelador, etc.

Los utensilios como escobas, cepillos, traperos, detergentes y desinfectantes
deben estar almacenados en el lugar destinado para estos y en ningiin momento deben
estar en el lugar donde se almacenan alimentos y medicamentos veterinarios.

El lavamanos debe contar siempre con material necesario para la desinfecciéon
del personal manipulador, como: jabdn liquido y toallas de papel.

Areas involucradas

Las zonas o &reas en las cuales se llevara a cabo el programa de limpieza y
desinfeccién seran:

1. Zona de recepcion de materia prima: desde la puerta, el piso, las paredes,

ventanas, techo.

2. Zona de almacenamiento: estantes, estibas, pisos, techos, paredes.
3. Zona de empacado: estante, mesa, piso.
4. Area de clasificacion: paredes, techo, utensilios y equipos como; maquina

clasificadora, mesas de trabajo.
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5. Zona de aseo y tanque del agua de desinfeccion vehiculos: pisos,

paredes, canecas de residuos solidos y tanque del agua de desinfeccidn de vehiculos.

6. Instalaciones: bafos, vestier, paredes, pisos, techos y lavamanos.

7. Zona de almacenamiento de los plaguicidas: pisos, techos, estanteria,
puerta.

8. Zona de almacenamiento de detergentes y desinfectantes: techo, piso,
estanteria.

9. Zona de los galpones: techos, pisos, mallas, jaulas, tuberias.

Ingreso de vehiculos

1. Solo se dejan ingresar los vehiculos que vengan a cargar huevo, gallinas,
gallinaza y a descargar el alimento para las aves o algln caso que sea estrictamente
necesario.

2. Los vehiculos que no estén autorizados para ingresar a la granja se
ubicaran en la parte de abajo de la granja, donde esté sefalizado.

3. Los vehiculos que se les autoriza ingresar a la granja, pasaran por un
arco de desinfeccion.

4. Estos vehiculos pasaran lentamente por el arco de desinfeccién, para que
gueden totalmente desinfectados.

5. Los conductores no deben bajarse del vehiculo, llegado el caso deben
cumplir con todos los pasos mencionados en el ingreso de visitantes.

6. Después que se desinfecte el vehiculo, una de las operarias encargadas
registra con fecha, nombre, placas del vehiculo, procedencia y el motivo al que viene a

la granja en el registro P-LYDR-09.
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7. Al salir de la granja registran la hora de salida y firman en el registro P-
LYDR-09.
8. Igualmente debe volver a pasar por el arco de desinfeccion lentamente

para ser desinfectado.

9. El responsable de que estas actividades se cumplan, es un empleado de
la granja.

Ingreso de personal y objetos

Ingreso de personal:

1. El ingreso a la granja de los empleados es a las 6:00 am.
2. Inmediatamente cuando ingresan a la granja se dirigen a los bafios.
3. Cuando los empleados pasen a las duchas deben seguir las siguientes

instrucciones:

o Cuando los empleados llegan a la granja indican que objetos van a
ingresar.
o Ubicar los objetos que van ingresar a la granja como: libretas,

celulares, llaves u otros objetos en la cabina de desinfeccion la cual funciona con
luz ultravioleta durante 5 minutos.

o El empleado procede a seguir a las duchas, cuando se encuentre
en el vestier, se quita todos los objetos que tenga como: anillos, reloj, aretes
entre otros y los guardaran en conjunto con la ropa en el locker con candado que
se le asigno a cada uno de los empleados.

o Al fondo del vestier, encontraran las toallas limpias y el jabén o en

las duchas encontraran jabon liquido.
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o Pasaran a las duchas se bafiaran bien todo el cuerpo aplicando
jabon de pies a cabeza, las personas que utilizan gafas lavaran bien sus lentes
con abundante jabon (ingreso y salida).

. Esté prohibido la aplicacion de cremas, perfumes vy la utilizacion de
dotacion que no sea de la empresa.

o Terminada la ducha pasaran a la zona limpia, donde encontrar la
dotacion del dia.

o Las toallas las dejaran colgadas en un soporte ubicado dentro del
vestier.

o A la salida de los bafios se dirigirdn a la cabina a retirar los objetos
y alimentos que ingresaran a la granja.

o Se dirigirdn al comedor donde dejaran los alimentos previamente
desinfectados.

o Los empleados por ningin motivo se deben devolver después de
gue se ducharon a la zona sucia, si llega a pasar esto, deben cumplir todos los
pasos anteriormente dichos y ponerse una nueva dotacion.

4. Al terminar la jornada laboral a las 4:30 pm, los empleados pasaran de
nuevo a la zona de bioseguridad donde primero se desinfecta las botas en los
pediluvios del area.

5. Luego pasaran a las duchas donde la dotacién de la empresa la dejaran
en la canasta designada que se encuentra dentro de la instalacion.

6. De nuevo se dan una ducha y pasan a la zona sucia donde se cambiaran

y recogeran sus pertenencias.
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7. Las toallas las depositan en la canasta que encontraran ubicada junto las
puertas.

8. Estas reglas de bioseguridad se le haran cumplir a todos los empleados
de la granja.

9. El responsable que se cumplan estas actividades es el administrador o

supervisor de la granja.
Ingreso de visitantes
1. El ingreso a la granja se realiza con previa notificacion de la fecha,
objetivo de las visitas, nUmero de visitantes y hora de llegada.
2. Los visitantes cuando lleguen a la granja serdn acompafados por el
administrador u operario de la granja.
3. Se registra en P-LYDR-09 la hora de llegada, el nombre, motivo de la
visita, procedencia.
4. Se le indica al visitante o0 se le entregaran unas instrucciones de lo que
deben hacer para entrar a la granja.
5. Cuando los visitantes pasen a las duchas en las instrucciones deben
informar:
e L0s objetos que van a ingresar a la granja como: libretas, celulares,
llaves u otro objeto deben ser pasados por la cabina de desinfeccion.
e Esta cabina de desinfeccion funciona con luz ultravioleta en el cual
el proceso de desinfeccion dura 5 minutos.
eCuando estén en el vestier se quitaran todos los objetos que

tengan como: anillos, reloj, aretes entre otros y los guardaran en conjunto
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con la ropa en el locker asignado a cada uno de los visitantes donde
guardaran todas sus pertenencias.

¢ Al fondo del vestier encontraran las toallas limpias y el jabon o en
las duchas encontraran jabon liquido.

ePasaran a las duchas se bafaran bien todo el cuerpo, aplicando
jabdn de pies a cabeza, las personas que utilizan gafas lavaran bien sus
lentes con abundante jabon (ingreso y salida).

e Esta prohibido la aplicacion de cremas, perfumes y la utilizacion de
dotacion que no sea de la empresa.

e Terminada la ducha pasaran a la zona limpia donde encontrar la
dotacion asignada.

eLas toallas las dejaran colgadas en un soporte ya ubicado dentro
del recinto.

e A la salida de las duchas, recogera totalmente desinfectado, los
objetos que se le dejaron entrar a la granja.

eL0s visitantes por ningun motivo se deben devolver, después de
gue se ducharon no deben pasar a la zona sucia, si llega pasar, deben
cumplir todos los pasos anteriormente dichos y ponerse una nueva
dotacion.

Al terminar la visita, los visitantes pasan de nuevo a area de

bioseguridad, donde primero se desinfectan las botas en los pediluvios del area.

7.

Luego pasaran a las duchas, donde la dotacion de la empresa la dejaran

en la canasta que se encuentra en la entrada.



30

8. De nuevo se dan una ducha y pasan a la zona sucia, donde se cambiaran
y recogeran sus pertenencias.

9. Las toallas las colocardn en la canasta designada dentro de las
instalaciones.

10. Al salir de la granja se registra la hora de salida y la firma.

11. Estas reglas de bioseguridad se le haran cumplir a todo el personal
visitante.

Tabla 1. Protocolo de limpieza y desinfeccion en instalaciones, equipos y

utensilios.
EQUIPO PROTOCOLO FRECUENCIA
1. Se realiza un barrido con un|Barrido se hace
PAREDES ce_pl!lo pléstlco_ a las _pgredes para | semanalmente
eliminar la suciedad visible. y el encalado
2. Cada afio se hace un encalado de | ¢
las paredes para evitar la anuaimente
acumulacion de microorganismos.
Se tabula en el registro P-LYDR-08.
1. Se hace una limpieza en seco, |Diario
PISOS removiendo toda suciedad visible
(polvo, arena), utilizando una
escoba.

2. Se realiza un pre enjuague con
suficiente agua.

3. Se aplica la solucion detergente
restregando fuertemente con un
cepillo.

4. Se enjuaga con suficiente agua
hasta remover el jabén.

5. Se escurre toda el agua
acumulada utilizando una escoba.

6. Se seca el piso utilizando un
trapero limpio y desinfectado. (Ver
tabla de desinfectantes P-LYDD-
01).

Se tabula en el registro P-LYDR-02.




TECHOS Y
CERCHAS

1. Con un cepillo, se baja toda la
suciedad en el techo y vigas.

2. Con una solucién detergente y un
cepillo o esponja se refriega.

3. Se lava con abundante agua la
bodega.

4. Se aplica la solucion desinfectante
por aspersion (ver tabla de
desinfectantes P-LYDD-01) en la
bodega clasificadora.

5. Se deja actuar.

6. Pintar las cerchas y techo cada

vez que se deteriore.

Se tabula en el registro P-LYDR-08.

Semanal

Cada8 meses

1. Realizar un pre enjuague con
suficiente agua en paredes vy
pisos.

2. Aplicar la solucion detergente,
restregando fuertemente con un
cepillo y una esponja sintética
paredes, piso y sanitario.

3. Enjuagar con suficiente agua
hasta retirar todo el jabon.

4. Aplicar la solucion desinfectante
por aspersion y dejar actuar, no
retirar (ver tabla de insumo P-
LYDD-01).

Se tabula la limpieza de los bafios
operarios y visitas en los registros P-
LYDR-02

Diario

ZONA DE
ALMACENAMIEN
TO DE BANDEJA

1. Se retira las estibas.

2. Se hace una LYD en pisos y paredes.
3. Ver tabla de insumos P-LYDD-01

Se tabula en el registro LYDR-08.

Cada 15 dias

ZONA DE
EMPACADO

1. Se ordena la zona de empaque.
2. Se barre.

3. Se limpia las mesas y estanterias con
una solucion de detergente (aplicar
con esponja sintética).

4. Se retira la solucion con una esponja
humedecida.

5. Se aplica la solucion desinfectante por

Diario
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6.

aspersion y dejar actuar, no retirar
(ver tabla de insumo P-LYDD-01).

Se tabula en el registro P-LYDR-08.

TANQUE DE
DESINFECCION
Y ARCO

1.
2.

Se desocupa el tanque.

Se aplica una solucién jabén y se
refriega con un cepillo plastico.

Se llena el tanque una cuarta parte de
agua y se da una descarga para que
se lave bien por dentro, hasta que se
desocupe el tanque.

Luego se lava bien el tanque con
abundante agua y se le da otra
descarga.

Con un trapero de mango plastico se
seca bien el tanque.

Se aplica el desinfectante, se llena de
agua y se deja listo para la
desinfeccion de los vehiculos

(Ver tabla insumo P-LYDD-01).
Se tabula en el registro P-LYDI-04.

Cada 8 dias

MALLAS

1. Se hace un pre enjuagué con
suficiente agua.

2. Se aplica la solucion detergente
con un cepillo de cerdas suaves
y refregar.

3. Se retiran las particulas de jabdén
con abundante agua.

4. Se aplica la solucion
desinfectante por aspersion dejar
actuar (ver tabla de insumo
P-LYDD-01).

Se tabula en el registro P-LYDR-08

Semanal se
barren y
mensual se les

hace una LYD

MAQUINA
CLASIFICADORA

1.

Se enjuaga con suficiente agua para
gue se remojen las cascaras de
huevo.

. Con una espatula se remueven las

cascaras de huevo de la superficie.

Se aplica la solucion de jabon
utilizando una esponja restregando
las paredes externas e internas de la

Diaria
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madquina clasificadora.
Se enjuaga con suficiente agua hasta
retirar todas las particulas de jabon.

Se aplica la solucion desinfectante y
dejar actuar (no retirar).

Se tabula el registro P-LYDR-02

GUACALES

1. Se lavan antes y después de
utilizarlos con un cepillo y jabon se
restriega por dentro y por fuera

Se lavan con abundante agua

Se aplica una solucién
desinfectante por aspersion y dejar
actuar.

wnN

Se tabula en el registro P-LYDR-08

Cada
vez que
utilizan

se

INYECTADORA

1. Antes y después de vacunar, se
pone a hervir agua.

2. Se adiciona alcohol 2cc por litro de
agua.

3. Se sumerge la manguera, se
acciona hasta que la solucion
empieza a salir por la inyectora.

4. Se hierve de nuevo agua y se
purga para quitar todos los
residuos del alcohol.

Se tabula en el registro P-LYDR-08.

Cada
tres meses o
cada vez que
se utilice segun
el plan vacunal

ESTIBAS DE
MADERA

1.

Con una escoba plastica se barre
toda la suciedad y se lavan
dependiendo del clima y si no se lava
pasan a la desinfeccion

Si se lavan, se prepara una solucién
detergente y se les aplica con un
cepillo plastico

Se enjuaga con bastante agua y se
retira todo el jabon

Se prepara una solucion
desinfectante, se aplica por aspersion
y se deja actuar (ver tabla de insumos
P-LYDD-01).

Se tabula en el registro P-LYDR-08

Cada 15 dias y
en los galpones
cada vez que
se desocupen

PEDILUVIOS

1.
2.

Se retira la solucién de las canecas.
Se prepara una solucion detergente y

Cada 3 dias
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con un cepillo plastico se restriega.

3. Se retira la solucién con abundante
agua.

4. Se prepara la solucion desinfectante y
se deja en la caneca. (ver tabla de
insumos P-LYDD-01).

Se tabula en el registro P-LYDR-02

Protocolo de alistamiento del galpén

Objetivos: preparar adecuadamente el galpén, para que sea un espacio limpio,
desinfectado e inocuo, con la menor carga de microorganismos patdgenos posibles.

Alcance: se realiza en todos los galpones de produccion cada vez que ingrese
un nuevo lote de aves o cuando se requiera cambio de un lote de galpén.

Responsables: mantenimiento, administrador y oficios varios

Se retira la gallinaza y se hace el respectivo manejo:

Protocolo de compostaje de gallinaza de jaula

Se saca la gallinaza del galp6n al compostadero en carretas.

A las carretas les adiciona el aserrin, buscando una relacién carbono
nitrégeno 3:1.

e Se esparce la gallinaza al lado del compostadero del galpén en hileras.

e Alos 8 dias después de haberla esparcido en el invernadero, se apila.

e Y se voltea cada ocho dias durante dos meses y se registra la fecha del
volteo, temperatura y hora de la tomada de la temperatura, los valores
obtenidos que oscilen entre 55 y 60 grados por 3 dias seguidos.

e Se enumera y se identifican las pilas.
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Cuando pasa los 45 dias de la sanitizacion, tres dias después, se traslada en
el Bobcat y se lleva a la zona de empacado.

En esta zona de empacado se muele el compostaje y se empaca en sacos de
40 kilos, luego con la cosedora se sella el bulto, se apilan en estibas; en cada
estiba caben 100 bultos.

Se almacena y se comercializa.

Se raspan las jaulas para quitarle la materia organica y asi facilitar la limpieza
de estas.

Se barre todo el galpén, para retirar telarafias, polvo, insectos, desechos etc.
Se retira todos aquellos implementos removibles para limpiarlos y facilitar la
limpieza del galpon.

Se hace un barrido profundo al piso del galpén.

Se revisa cuales de las canoas estan en mal estado, se quitan para ser
remplazadas, las demas se raspan y se lavan con agua y jabon a presion.
Luego se procede a lavar las instalaciones de arriba hacia abajo con agua y
jabon a presion (ver tabla de insumos P-LYDD-01)

Se lavan los tanques y las tuberias

Se retira el exceso de agua.

Se hace una primera desinfeccion al galpén (ver tabla de insumos P-LYDD-
01).

Se desinfectan las tuberias y se sella la entrada y la salida por un dia, para
gue esta sea mas efectiva, luego enjuagar la tuberia, de modo que no queden

residuos del producto (ver tabla de insumos P-LYDD-01).
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Mientras se hacen los items antes mencionados, se reparan jaulas y
bebederos en mal estado.
Se flamea el piso y las jaulas.
Se hace una segunda desinfeccion (ver tabla de insumo P-LYDD-01).
Se encala el galpén.
Por ultimo, se hace una tercera desinfeccion (ver tabla de insumos P-LYDD-
01) y se cierra el galpén hasta la llegada del lote, para que se dé un vacio
sanitario; este descanso se realiza por un mes.
Todas las actividades anteriormente mencionadas se tabulan en el registro P-
LYDG-06 Y P-LYDR-08.
Protocolo de limpieza y desinfeccion bodega clasificadora
La limpieza general de la clasificadora, se realiza cada mes o cada vez que se
encuentre poco huevo en la bodega.
Se corren los coches hacia un lado de la clasificadora y se empieza a limpiar
paredes, mallas, cerchas y pisos.
Se limpia y desinfecta maquina clasificadora.
Se limpia estanteria, canecas, mesas y butacas etc.
Por ultimo, se limpian y desinfectan puertas y rejillas.
Ver tabla de insumos P-LYDD-01.
Se tabula en el registro P-LYDR-08.

Los responsables de estas actividades, son los operarios de la clasificadora.
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Protocolo de limpieza y desinfecciéon del vehiculo transportador de huevo

Cuando llega el vehiculo que transporta el huevo a la distribuidora, se cumple

con los siguientes pasos de limpieza y desinfeccion:

Se desinfecta el vehiculo.

Se registra en el registro codigo: P-LYDR-09.

Los conductores pasan a las duchas y deben cumplir con el protocolo de
visitantes.

Cuando el vehiculo esta desinfectado pasa a la zona de cargue, alli se abren las
puertas de la carroceria y se barre con una escoba de mango plastico paredes y
pisos.

Si es necesario se aplica una solucion detergente y se restriega con un cepillo
pisos y paredes.

Se enjuaga con abundante agua, retirando totalmente el jabon.

Con un trapero limpio y de mango plastico, se saca el agua que quedo en el
piso.

Se prepara una solucion desinfectante, ver tabla de insumos P-LYDD-01, se
aplica por aspersion y se deja actuar (no retirar).

Este procedimiento se registra en el formato de actividades especiales P-LYDR-
08.

Se hace una inspeccién diaria de LYD y se tabula en el registro P-LYDT-07.

El responsable de la inspeccion, es un operario de la clasificadora o empleado
de la empresa.

Esto se realiza diario o cada vez que se realice cargue huevo.



Observaciones:

e Las actividades anteriormente nombradas, son registradas en cada uno de los
formatos asignados.

e Cada semana el administrador o supervisor, verifica que los registros se estén
llevando de forma adecuada y si no, define qué medidas correctivas hay que
tomar segun el caso a sequir.

e A cada uno de los empleados se les realiza una capacitacion de como debe

llevar los registros y el responsable de la capacitacion es el administrador o el

supervisor.

e Los productos que se utilizan en LYD se rotan cada 6 meses y se cambiara la

tabla de insumos segun los productos.

Regist

ros

Figura 3. Tabla de insumos. Limpieza y desinfeccion.

VERSION:03 FECHA DE MODIFICACION: 06/05/2017 ELABORADC POR: Manuela Barboza

amonic cuaternaric 1:100 x 10mi/It agua Desinfeccion general de instalaciones, galpones, cabina
VIRUKILL camiones transpotadores de pollos, superficies, nebling
1:-10000X 10mi/10 It de agua| Desinfeccion del agua
amonio cuaternario 1: 100 10mi/It de agua Desinfeccion de maquina clasificadora , estantes , mesa
SPOREKILL congelador, basculas.
0.1:100% iml/It de agua Desinfeccion de alimentos.
glutaraldehido+ 1:400 25mlfIt de agua |Superficies del galpon ydesinfecion de vehiculos.
SANIFARM amonio cuaternario
25mlfit de agua |Pediluvios.
DETAG-CIDO detergente acido 10-40% 10-40mlfit de agusd se utiliza para |i':l desinfeccion de tuberias se deja actuar
semana y se retira
DESPADAC formaldehido 0,25-0.5% 4ml/It de agua desinfeccion de instalaciones, transporte
VIROCID 10mi/It de agua desinfeccion de instalaciones, fumigacion galpones parg
carga bacteriana y desinfeccion vehiculos
HIPOCLORITO hidroxido de sodio 4.4% 1/4 de taza x It agu para lavar y desinfeccion de superficies, bafios,pisos
DE 50010 v en general todas las superficies que necesiten desinfg
3/4 de taza xlt para lavodo de ropa
CLEANEX acido clorhidrico o 4.B% detergente para el lavado de tuberias, instalaciones , eq
sulfurico 0.1 N 22ml/Itde agua |tanques etc.
VIRKONS peroxigenicos surfactante 1100 10 gr x litro de agui{desinfeccion de equipos movil, para el calzado y ruedas
acidos organicos desinfeccion de superficies como tierra, madera, cement
FORMOL farmaldehido 3% 3ml/It de agua para la desinfeccion de las galpanes en las alrededores
BUFFERADO estabilizante despues de que este listo el galpon para recibir pollas
AL 100% se aplica cuando el galpon este vacio




Figura 4. Tabla de insumos. Limpieza y desinfeccion.

Biaja cucidad: 1,5-3 Se utiliza con detergentes alealinos o principales, esto
CLAX 100 20LTS mitkgmedia suciedad: oo i
S-4 alta cuciedad: 4- || FENEra exelentes resultadosen |z limpicza de laropa
5 mltkg 55mldlavads eliminando suciedades de grasas v aceites.
digluzonata de para =llavado de manos
BAXICLEAN
clorhexidina
complejo wada 1garrafa 1: 250 dilucion 4 o il
AVIYODO | octifenouistanol wodo masima 5 MLIL a3 pedisios.
activa disponible galones 1:500 dilucion 2 mlll| se usa paralabados de botas,
1-534 Faralabado de superficies.carras, maquinas. muros u bode
HABOMNCLEAM Detergents anicnico O 12 20kks
1= 10 DE AGLIA Paralabado de manos.
DETERGEMN | Alquil aril sulf o d
TE ARIEL SD?;;;::):’;;;: sci‘lic:.iEo. Tal 3= 20ar =t de agua  |Paraellavado de ropa. paredes. pisos. superficies.utencili
se utiliza jabones que contengan estos e.n un_a fibra Sie utiliza para lawads de maguina clasificadors |
LOZA CREEM Somponentes, kensoactivas sintetica "
. i congelador , canecas, utencilios etc.
biodegradables. agua. carbonatos. humeda aplica
TTEONTaS-
Dobesan mas Fararemover grasa de los equipos, superficies grasas
DOBESAN Surfactantes anionicos Sl 15k de agua X o . :
= grasa en pisoslgalpones, maquinas, tuberias.]
Superficies
Diluir 3 &l 102,
BIO GEL- . X X con tiempo en Paralimpieza de de estantes. canecas. butacas,
DESINFECT |Hidroxida de sadic 120GH | baf
ANTE contacto de 10 a  |mesas lavamanos bafios.
=

diaria.
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Figura 5. Registro de inspeccion

INYERSIONES A¥YICOLA PROGRAMADELYD —
S$AM CARLOS S.A S 14
NIT 900.203.549-8

BrCISTRS B INSFECCISE BIARIS

FECHA HeB = mEIEIIZRAZ

Bemfmmrs Correlinae

FAREHETRSS 1 |n : 1|n

Hunsina limpisndrainfralads sl Finalinar prasres

1 e,

SRSERVACIEHES
AREAFLICADA

FRODUCTS DosIs

VERIFICADD FOE, RESFOHEARLE:,




Figura 6. Registro de control de limpieza y desinfeccion. Tanques de agua.

INVERSIONES AVICOLA
SAN CARLOS S.A.S
NIT 900.203.543-8

PROGRAMADELYD 1€

REGISTRO DE CONTROL DE L¥D TANQUES DE AGUA

YERSION:03 FECHA: 7 CODIGO: P-LTDR-03 LABORADO FOR: MANUELA BARBOZ
FECHA: FECHA:

TANQUES DE AGUA PRODUCTO DOSIS OBSERYACION TANQUES DE AGUA r-gl;gu pDosis | OBSERYACION
MACIMIENTD 01 MACIMIENTD 01
TANGUE CEMENTO 3000 TANGUE CEMENTO 3000
TANGUES AZULEZ 2000 TANGUES AZULEZ 2000

TAMGUES DE 11000 [F]

TAMGUES DE 11000 [F]

TAMNGUES DE 20000 (F)

TAMNGUES DE 20000 (F)

TAMNGUES DE 20000 (F)

TAMNGUES DE 20000 (F)

TAMNGUE DE 5000

TAMNGUE DE 5000

TAMGUE DE 20000[T)

TAMGUE DE 20000[T)

TAMGUE DE 26000[T]

TAMGUE DE 26000[T]

FLATADOE TRATAMIEMNTO FLATADOE TRATAMIEMNTO
TAMGQUE GALFOM 1 TAMGQUE GALFOM 1
TANQUE GALPOMN 2 TANQUE GALPOMN 2
TAMNGUE GALFOM 3 TAMNGUE GALFOM 3
TAMNGUE GALPOM 4 TAMNGUE GALPOM 4
TAMGUE GALFOR & TAMGUE GALFOR &
TUEERIAS GALFON1 TUEERIAS GALFON1
TUBERIAS GALPOMN 2 TUBERIAS GALPOMN 2
TUBERIAS GALFOM 3 TUBERIAS GALFOM 3
TUBERIAS GALPOM 4 TUBERIAS GALPOM 4

Figura 7.Registro de residuos y desinfeccion de vehiculos.

IMVERSIONES AVICOLA
SANCARLOSS.AS PROGRAMA LY D { b
RIT 900 203 53-8
INSPECCION LYD
TERSIOH:43 FEGHR: #$3M5I281T CODIG0: F-LTDI-#4 LAEDRADD FOR: HAHVELA EARE 02
FECHA:
ZOMA DE RESIDUOS T DESINFECCION DE 1 ¥ | DESERNACION 1 ¥ | DESERNACGION 1 # | OESERVACION
YEHIGULOS

«zuarkn de lor reridunr limgin, ordenado r desinfo<tadn

zancaar limpiar y dosinfeskadar

tanquelimpio ¥ con derinfe ckante

rele realiza LD al arzo de derinke 2zion wehizular

refaliza<ion limpia

ZOMA DE ALMACENAMIENTD DE INSUMOS

ertanterialimpia desinfectadayordenada

reralizasian limpia I

Z0HA DE ALHACEHAHIEHTO HERRAHIENTAS

crtanterialimpia derinfectadayardenada

rofializacion limpia

ZOMA DEL COMEDOR

<omwdar LYD

refializazion limpia

<omdar ardenadn

EARDS EHFLEADOS

bafar y lavamanas LID

lncker ardenador rlimpior

CASA

limpiayardenada

lavadarayrezadoralimpia

<anartar do ropa limpiar

tezhar limpins

oficinalimpiay ordenada
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Figura 8. Registro inspeccién de limpieza y desinfeccién de galpones.

INVERSIONES AVICOLA
SAN CARLOS S.AS PROGRAMA LY D 1 (( )P b
NIT 900.203.549-8 M
INSPECCION DE LYD GALPONES
'VERSION:03 FECHA:06/05/2017 CODIGO: P-LYDI-05 ELABORADO POR :MANUELA BARBOZA
FECHA:
GALPONES 1 0 OBSERVACION 1 0 OBSERVACION 1 O |DBSERVACION
mallas y techos limpiog
andenes barridos y impios
galpones ordenados
alrededores de galpones libres de malsza
sefializacion limpia
lavado de tuberias.
FECHA:
PRODUCTO) DOSIS 100 PRODUCTO | DOSIS 100 PRODUCTO|  DOSIS 100
cambio de pediluvios
VERIFICADO POR: RESPONSABLE
Figura 9. Registro de alistamiento de galpones.
INYERSIONES AYICOLA
SN CARLOS 545 PROGRAMA LYD o
NIT 300.203.543-5

ACTIVIDADES DE ALISTAMIENTO

YERSIONDDIGO: P-LYDG-{FECHA MODIF: 06{ELABORADO POR:

ECHA DE FECHA
INICID | FINAL

ACTIVIDADES

Recoleccion de alimento zobrante

Riecolecion de gallinaza

Raspada de canal

Primer cantrol de inseetas

Coniril de roedores

Barrido en seco de galpon

Reparacion de jaula y parrillas

Riepar aion de mallas

Fleparacion de claraboyas

Flameado de instalaciones

Lavado del galpon

Lavado y desinfeccion de tanques y tuberias

Primera dezinfeccion del galpan

Limpieza y desinfeceion de area perimetral del galpon

Sequnda cantrol de insechos

Blanqueads del galpon

Encalada de piso

Aserrinada

Verific:acion del funcionamisnta del equipa

Dlezinfeceion final dl galpon

OBSERVACIONES:
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Figura 10. Registro de limpieza y desinfeccién en transporte.

INVERSIONES AVICOLA PROGRAMA LYD ”
SANCABLOSS.AS
NIT 900.203.549-6
REGISTRO LYD EN TRANSPORTE
PLACA DELVEHICULO: ‘CGNDUCT OR:
VERSION:03 FECHA: 06/05/2017 | CODIGO:P-LYDT-07 ELABORADO POR:
FECHA:
PARAMETROS 1 0 | ok| 1 |0|ok| 1|0 [ok 0| ok OBSERVACION
carroceria limpiay desinfectada
conductor con dotacion completay limpia
vehiculo que permita una limpieza facil
y completa
*LCUMPLE  *D.NOCUMPLE *OK. MEDIDACORRECTIVA
Figura 11. Registro de actividades especiales.
INVERSIONES AVICOLA
SAN CARLOS S.A.S PROGRAMA LYD
NIT 900.203.349-8
ACTIVIDADES ESPECIALES
FECHA DE MODIF: 06/05/2017 ELABORADO POR

VERSION: 03 [CODIGO: P-L YDR-08

FECHA

ACTIVIDADES

RESPONSABLE

OBSERVACIONES
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Figura 12. Registro de visitantes.

INVERSIONES AVICOLA .
SANCARLOS 5.4.5 PROGRAMA DE LYD
NIT 900.203.549-8
REGISTRO DE VISITANTES
VERSION: 03 CODIGO: P-L YDR-09 FECHA MODIFICACION: 06/05/2017 | ELABORADO POR
FECHA | HORA NOMBRE PROCEDENCIA | PLACA | MOTVO | HORADE FIRMA OBSERVACIONES
ENTRADA COMPLETO VEHICULO | DELAVISITA | SALIDA
Figura 13. Registro de empleados.
INVERSIONES AVICOLA
SAN CARLOS 5.A.S 4 »
NIT 900.205,349-8 PROGRAMA DELYD
REGISTRO DE EMPLEADOS
VERSION: 03 CODIGO: P-LYDR-10 FECHA MODIFICACION: 06/05/2017 | ELABORADO POR:
FEcHA | TORACE NOMBRE MIDIODE | pLACA | OCUPACION | HORADE FIRMA OBSERVACIONES
ENTRADA TRANSPORTE SALIDA
COMPLETO VEHICULO

Fuente registros: Archivo granja
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Programa de tratamiento de agua

La calidad y potabilidad del agua en una industria de alimentos, es uno de los
aspectos méas importantes y el punto de partida para poder funcionar y manipular
cualquier alimento, de hecho asi lo sefala la Normatividad Sanitaria Vigente (Decreto
3075, 1997).

Cabe sefialar que actualmente el agua es un recurso natural no renovable, y dia
a dia cuando la destruccion de los recursos es mayor, es donde se debe garantizar la
optimizacion y aprovechamiento al maximo de este.

De este modo, con el fin de garantizar la potabilidad del agua, las industrias de
alimentos deben dar cumplimiento a los pardmetros establecidos en el Decreto 475 de

1998 del Ministerio de la Proteccién Social (Presidencia de la Republica, 1998).

Objetivos

e Garantizar que el agua que se utiliza en las plantas de clasificacion de huevo es
de calidad potable.

e Dar cumplimiento a los requerimientos exigidos por la Normativa Sanitaria
Vigente, Decreto 475 (1998) y el Decreto 3075 (1997).

e Establecer los controles y los registros necesarios para garantizar la calidad del
agua.

e Estandarizar los procedimientos de tratamiento de agua y definir los sistemas de
monitoreo de la calidad del agua.

e Cumplir con los permisos y autorizaciones de las Autoridades Sanitarias

Competentes al respecto.
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Tabla 2. Guia para el control de la calidad del agua en las explotaciones

avicolas.

Contaminante |Niveles medios| Niveles Observaciones

recomendables | maximos

permitidos

Total de 0/ml 100/ml  Valores proximos a 0/ml es lo

bacterias deseable.

Bacterias 0/ml 50/ml  Valores proximos a O/ml es lo

coliformes deseable.

Nitratos 10 mg/l 25 mg/l Niveles entre 3-20 mg/ml
pueden afectar al crecimiento y
desarrollo de las aves.

Nitritos 0,4 mgl/l 4 mg/l

Calcio 60 mg/l 200 mg/l

Cloro 14 mg/l 250 mg/l Niveles por debajo de 14 mg/ml
pueden ser peligrosos si
coexisten con valores
superiores a 50 mg/ml de sodio

Cobre 0,002 mg/I 0,6 mg/l |Niveles mas altos de cobre
confieren un sabor amargo al
agua

Hierro 0,2 mg/l 0,5 mg/l |Niveles mas altos provocan un
sabor y olor desagradable al
agua

Plomo - 0,02 mg/l |Niveles mas altos pueden ser
toxicos

Magnesio 14 mgl/l 125 mg/l |Niveles mas altos pueden tener
un efecto laxante.
Concentraciones superiores a
50 mg/ml pueden resultar
toxicas si se combinan con
altos niveles de sulfatos

Sodio 32 mg/l - Niveles superiores a 50 mg/ml

pueden afectar al desarrollo si
se combinan con altas
concentraciones de sulfatos o
cloruros.
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Sulfatos 125 mgl/l 250 mg/l Niveles mas altos tienen un
efecto laxante. Niveles
superiores a 50 mg/ml pueden
afectar al desarrollo si se
combinan con altas
concentraciones de Mgy CI.

Cinc 0,5 mg/l 1,5mg/l Niveles mas altos son toxicos.

Caracteristicas

Ph 6,8-8.5 - Hemos de evitar pH por debajo
de 6. Se compromete el
desarrollo y crecimiento de las
aves.

Dureza 60-180 - Niveles de dureza por debajo
de 60 son infrecuentes. Por
encima de 300 son
consideradas aguas muy duras.

Fuente: (Quiles Sotillo, Alberto y Hevia, M.L. 2005)

Caracterizacion del Agua:

El decreto 475 de 1998, establece las normas organolépticas, fisicoquimicas y
microbiolégicas de la calidad del agua potable y las cuales rigen para todo el territorio
nacional y deben cumplirse en cualquier punto de la red de distribucién de un sistema
de suministro de agua potable:

Tabla 3. Criterios organolépticos:

CARACTERISTICAS EXPRESADAS EN VALOR ADMISIBLE
Color verdadero Unidades de Platino Cobalto | 15
(UPC)
Olor y sabor Aceptable
Turbiedad Unidades Nefelometrias de | 5
Turbidez (UNT)
Solidos Totales Mg /L 500
Conductividad Micromhos / cm 50 — 1000
Sustancias Flotantes Ausentes
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El valor admisible de cloro residual libre en cualquier punto de la red de
distribucion de agua potable, debera estar comprendido entre 0.2 y 1.0 mg/litro.

El valor para el potencial de hidrégeno, pH, para el agua potable debera estar
comprendido entre 6.5y 9.0. Decreto 475 (1998).

Fuentes de Agua:
e Empresas de Acueducto.
e Captacion de Pozo Profundo.
e Captacion de nacimiento de agua.

Sistemas de Potabilizacion de Agua

Dependiendo de la fuente de donde se toma el agua, se hace necesario 0 no

realizar un tratamiento, para obtener agua potable que cumpla con los requisitos
establecidos en el Decreto 475 (1998).

Cuando la fuente es el acueducto de la localidad, esta agua llega cumpliendo los
requisitos establecidos.

Cuando las fuentes son otras, se debe realizar un tratamiento previo del agua
para garantizar su potabilidad; dentro de los tratamientos que se pueden realizar si las

fuentes son de pozo profundo o captacién de nacimiento, estan los siguientes:

COAGULACION

“Aglutinacion de particulas suspendidas y coloidales presentes en el agua
mediante la adicion de coagulantes” (Pérez, 2016, p. 22).

FLOCULACION

“Aglutinacion de particulas inducida por una agitacion lenta de la
suspension coagulada” (Pérez, 2016, p. 23).

SEDIMENTACION

“El proceso consiste en el asentamiento de las particulas en el fondo del
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tanque haciendo que el agua se detenga por un tiempo determinado”
(Pérez, 2016, p. 24).

FILTRACION

“Proceso mediante el cual se remueven las particulas suspendidas y
coloidales del agua al hacerlas pasar a través de un medio poroso. Se
puede hacer por filtracion rapida o por filtracion lenta” (Pérez, 2016, p. 23).

DESINFECCION

“Proceso fisico o quimico que permite la eliminacién o destruccion de los
organismos patdgenos presentes en el agua” (Pérez, 2016, p. 12).
Existen dos medios por los cuales se puede realizar una desinfeccion:

Desinfeccion Fisica: EI método mas efectivo es hervir el agua durante 15
0 20 minutos.

Desinfeccion Quimica: En esta se utilizan sustancias quimicas que
destruyen los microorganismos.

En este tipo de desinfeccion la sustancia mas usada es el Cloro.

En algunas ocasiones o en algunas regiones, el agua que proviene del
acueducto de la localidad no es muy confiable, motivo por el cual se debe hacer un
tratamiento previo a su uso, lo méas utilizado, es realizar un proceso de desinfeccion,
adicionando cloro sélido o liquido.

Almacenamiento del agua:

La granja dispone de un tanque de gran capacidad; no obstante, cada galpén
debe tener su tanque de almacenamiento en condiciones sanitarias adecuadas de facil
limpieza y desinfeccion, de paredes lisas y provistas de una tapa, la cual proteja
totalmente el agua del medio ambiente y de la contaminacion. La limpieza y
desinfeccion de ese tanque se debe realizar de acuerdo a lo establecido en el
programa de limpieza y desinfeccion, y se debe registrar dicha actividad en el Formato

Cédigo: P-LYDR-03.
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El tanque debe tener una capacidad como minimo para suplir las necesidades
de un dia de proceso.

Controles del agua:

Teniendo en cuenta lo que establece el Decreto 475 (1998), la planta debe
cumplir con los parametros establecidos; para garantizar esto, el establecimiento
realiza andlisis microbioldgico del agua cada tres meses con un laboratorio particular o
si cuenta con laboratorio interno, en su laboratorio; ademas de un analisis fisicoquimico
anual.

Adicional a esto y con el fin de garantizar el agua que se utiliza es potable, se
debe hacer un monitoreo de cloro residual diariamente, para tal fin se debe adquirir un
kit para monitoreo de agua, el valor de cloro residual que debe tener el agua es de 0.2
mg/litro y 1.0 mg/litro (HANNA) (Instrumento medidor).

Este valor se debe registra a diario en el Formato Monitoreo de Cloro Residual
cédigo: P-TAMR-01.

Para un adecuado manejo de la planta, se debe tener en cuenta:

. Realizar el mantenimiento de rutina o el retro lavado de los sistemas dia
por medio, de acuerdo a las condiciones locales, teniendo en cuenta la calidad de agua
cruda y el consumo de agua tratada; en época de invierno, se debe incrementar esta
frecuencia y se tabula en el registro cédigo P-LYDR-03.

. Los tanques de almacenamiento de agua tratada, deben permanecer
tapados para evitar la incidencia de los rayos solares que evaporan el cloro y aceleran
el crecimiento de algas que contaminan el agua. No se debe utilizar detergente en

lavado de los tanques de almacenamiento de agua tratada.
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. El cloro es un quimico altamente reactivo y oxidante, por lo tanto se debe
almacenar en un recipiente plastico bien tapado y alejado de las estructuras metalicas y
equipos eléctricos.

. Se realiza cada tres meses pruebas microbioldgicas y fisicoquimicas cada
afo llenando el registro de toma de muestras codigo: P-TALR-04.

. Para estas muestras se realiza el cronograma de toma de muestras
donde se verifica que dia hay que tomar las muestras de agua para mandarlas al
laboratorio

. Y en el formato Cédigo: P-TAFM-05 se tabulas los examenes que hay que
mandar a realizar en el laboratorio, este registro se envia con las muestras al
laboratorio.

1. Usos del agua:

El agua potable en una planta de proceso de clasificacion y empaque de huevo
se utiliza para realizar las siguientes actividades:

o Lavado y desinfeccion de las instalaciones y los equipos, lavado y
desinfeccién de los manipuladores, en galpones para el consumo de las aves,
servicios sanitarios del personal, comedor, area administrativa.

2. Medidas correctivas:

Si al momento de monitorear la calidad del agua se encuentra una no
conformidad referente a la medicion del potencial de Oxido reduccion, PH vy
temperatura, esta se registra en el formato cédigo: P-TAMR-01. Se repite el monitoreo

hasta lograr los estandares establecidos.
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Este monitoreo se realiza para garantizar que el agua que se utiliza en la granja
cumple con los requerimientos minimos para el consumo de las aves.

3. Desinfeccion con cloro

Las desinfecciones del agua dependen de varios factores:

o Cloro residual

o PH del agua

o Tiempo de contacto del agua con el cloro
. Temperatura

Cloro residual: se dosifica el cloro en el sistema de tratamiento, de manera que
se obtenga un residual de cloro en el sitio de consumo (grifo) entre 0.2 y 1.0 ppm
(partes por millén); aunque en el tanque de almacenamiento puede estar un poco mas
alto (0.5y 1.5)

NOTA: por ningin motivo se debe suspender la dosificacion del cloro al agua.

PH del agua: el cloro tiene unas acciones bactericidas mucho mas eficientes a
pH acido (entre 6.5y 7.5), a pH basico (mayor de 7.5) no tiene una accién bactericida
fuerte; por esta razén cuando se vaya a tomar una muestra de agua tratada se debe
medir el pH y cloro residual.

Tiempo de contacto del agua con el cloro: la eficiencia en la desinfeccion,
depende en gran parte del tiempo de contacto que tenga el agua con el cloro y esto se
logra en almacenamiento de agua tratada.

También hay relacién entre el tiempo de contacto y la concentracién (ppm) del
cloro: a mayor concentracion, menor tiempo de contacto se requiere y a menor

concentracion, mayor tiempo de contacto se requiere.
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Temperatura: este pardmetro, afecta la velocidad de reaccién del
desinfectante. A mayor Temperatura hay mayor eficiencia y rapidez de la desinfeccion.

Tabla 4. Operacion y mantenimiento de rutina

OPERACION DETALLES
OPERACION Significa las posiciones en que las valvulas se encuentran en
NORMAL la planta de tratamiento, para que entre agua potable, sin
exceder el caudal de disefio (16GPM=l/s.). Se controla valvula
No 1.

RETROLAVADA| Es el proceso en el que se pasa agua en sentido contrario a
la operacion normal y en ella se retiran los lodos que las
unidades han retenido durante el proceso y se realiza a un
caudal mayor que el de la operacion normal.

ENJUAGUE Consiste en pasar el flujo de agua en el sentido de operacion
normal, pero dejandolo salir al desague. Finalmente, cuando el
agua esté cristalina, se descarga al tanque de recepcion del
agua tratada. El sistema queda trabajando en operacién
normal.

Protocolo del tratamiento de agua

e El agua que se utiliza en la granja proviene del nacimiento de la vereda
Monterredondo.

e Posterior a eso llega a tanques subterrdneos desarenadores de capacidad de
5000, 7000 y 3000.

e Después pasa por unos tubos a dos tanques de 2000 litros, seguidamente pasan
al tanque de floculacion que tienen una capacidad de 70.000 litros distribuido en
4 tanques. En estos tanques hay dos dosificadores donde adicionan 1.800gr de
sulfato de aluminio; para sedimentar y coagular el agua, los cuales estan
graduados para adicionar 0.06gr de sulfato de aluminio.

e Las aguas de los tanques de floculacion pasan a dos tanques de 5.000, cada

uno de ellos se encuentran en la planta de tratamiento.
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En la parte inferior de la planta se encuentra un tanque de 100 litros de agua
donde se prepara 4500 gramos de cloro granulado o mejor conocido como
(hipoclorito de calcio al 65%, esta preparacion se realiza por medio de una
motobomba ya programada).

En la parte superior de la planta hay dos distribuidores para adicionar la cal y el
sulfato de aluminio; para a adicionar estos dos productos, se deben cerrar las
llaves 1y 2.

En el primer distribuidor se adicionan 400 gramos de cal hidratada tipo N
(hidroxido de calcio) en 40-46 mil litros de agua, los cuales sirven como
dosificadores.

En el segundo distribuidor, se adicionan 1.000 gramos de sulfato de aluminio
tipo B en 40-46 mil litros de agua, que tiene como funcién coagular, sedimentar y
flocular las particulas que hay en el agua.

Se abren las llaves 1 y 2 para que empiece el proceso de tratamiento.

En cuanto a los caudales, no se debe permitir mas de 1litro/ seg.

NOTA: el orden de los tanques es el siguiente: si el tanque No. 2 (20000 litros)
esta despachando, el No. 1 (20000 litros) se debe estar llenando y el tanque No.
3 (20000 litros) y No. 4 (25000 litros) estan floculando y viceversa. Esto se hace
manualmente y con la ayuda de flotadores automaticos o sensores para evitar la
pérdida del agua.

Las llaves que deben estar abiertas para este proceso son 1,2, 3, 4, 5, las llaves

7, 17, 18, 19 se abren segun el orden de los tanques, la llave 18 pertenece al
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tanque No 1, la llave 19 pertenece al No 2, la llave 7 pertenece al No 3y la llave
17 al No 4.

Las llaves que deben estar cerradas para este proceso son 6, 10, 11, 12, 13, 14,
15, 16. Y se tabula en el registro codigo: P-TAR-03.

Este proceso se realiza diario o segun necesidades de la granja.

El operario encargado del tratamiento de agua, revisa los tanques diariamente,
cada dos horas.

Protocolo del tratamiento de agua desde la quebrada

Cuando hay que bombear agua de la quebrada, es cuando esta bajando poca
agua del nacimiento o cuando cierran una de las llaves de los tanques que estan
cerca al nacimiento, cuando pasa esto se hace lo siguiente:

Se verifica como esta bajando, si esté clara o turbia.

Abre la llave de emergencia que estan en los tanques de floculacién 11.000,
30.00, 20.000 litros de agua y se prende la bomba.

Y se deja bombear hasta que los tanques estén abastecidos, a veces es
necesario bombear todo el dia o0 a veces dos horas, dependiendo de cémo estén
los tanques de almacenamiento.

Hay que estar pendiente del bombeo de agua, que no haya ninguna alteracion
mientras se bombea.

Dependiendo de cuantas horas o como estd bajando el agua, se hace una
formulacién de cuando hay que adicionar de cal de aluminio para tratar el agua.
Si se bombea todo el dia, se les adiciona 500 gr de cal, 1.500 gr sulfato de

aluminio y se tabula en el registro P-TAR-03 y se escribe alguna observacion o
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si se cambia la cantidad de quimicos para tratamiento del agua. Estas dosis son
para tratar mas o menos 70.000 litros de agua.

Cuando que hay que bombear por dos horas, se les adiciona 150gr de cal, 750gr
sulfato de aluminio y también se tabula en el registro P-TAR-03. Si cambia la
formulacién del tratamiento del agua, se hace una observacion en el registro.
Este procedimiento se realiza cuando el nacimiento no tiene el suficiente nivel de
agua para bombear y se requiere recurrir al agua de la quebrada.

Posterior a eso, llega a tanques subterrdneos desarenadores de capacidad de
5000, 7000 y 3000, donde quedan parte de los residuos que trae el agua,
después pasa por unos tubos a dos tanques de 2000 litros, donde queda parte
de los residuos que trae el agua, seguidamente pasan a los tanques de
floculacion que tienen una capacidad de 70.000 litros distribuido en 4 tanques.
En estos tanques hay dos dosificadores donde adiciona 180 gr de cal y 4 kilos
de sulfato de aluminio; para alcalinizar y coagular el agua, los cuales estan
graduados para adicionar 0.06gr de sulfato de aluminio y 0.03 gr de cal por litro
de agua.

Las aguas de los tanques de floculacién, pasan a dos tanques de 5.000 cada
uno, que se encuentran en la planta de tratamiento.

En la parte inferior de la planta, se encuentra un tanque de 100 litros de agua
donde se preparan 750 gramos de cloro granulado o mejor conocido como
(hipoclorito de calcio al 65% esta preparacion se realiza por medio de una

motobomba ya programada, la cual lo adiciona al tanque de tratamiento.
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En la parte superior de la planta, hay dos distribuidores para adicionar la cal y el
sulfato de aluminio; para adicionar estos dos productos se deben cerrar las
llaves 1y 2.

En el primer dosificador se adicionan 200 gramos de cal hidratada tipo N
(Hidréxido de calcio) en 30-36 mil litros de agua, los cuales sirven como
dosificadores.

En el segundo distribuidor se adicionan 800 gramos de sulfato de aluminio tipo B
en 30-36 mil litros de agua, que tiene como funcién actuar coagular, sedimentar
y flocular las particulas que hay en el agua.

En cuanto a los caudales, no se debe permitir mas de 1litro/ seg.

Y se abren las llaves 1y 2 para que empiece el proceso de tratamiento.

Las llaves que deben estar abiertas para este proceso son 3,4, 5,7,8y 9.

Las llaves que deben estar cerradas para este proceso son 6, 10, 11, 12, 13, 14,
15, 16.

Se tabula en el registro cédigo: P-TAR-03.

Este proceso se realiza diario o segun necesidades de la granja.

El operario encargado del tratamiento de agua, revisa los tanques diarios cada
tres horas.

Productos quimicos utilizados

Coagulante sulfato de aluminio tipo B: es el agente que promueve los procesos
de coagulacion, floculacion.

Alcalinizarte: hidréxido de calcio tipo N.

Desinfectante: cloro granulado (hipoclorito de calcio al 65%).



e Cloro en pastilla.

Figura 14. Registro de monitoreo de cloro residual y pH.

[FVERSIONES AVICOLA \
SANCARLOS 5.5 PROGRAMA DE TRATAMIENTO AGUA ”(_; 4
NIT 900,303,340+
REGISTRO DE MONITOREQ DE CLORO RESIDUAL Y PH
VERSION: 3 | CODIGO: P-TAMR-01 ELABORADO POR: FECHA MODIF: US/ 05} 2017
GALPON ANTES DE ORP  |TeweeURA -
FECHA 11 2 3| 4| 5| LAFLOCULACION (OBSERVACION RESPONSABLE VERFFICADO

Figura 15. Registro de consumo de agua en galpones.
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Figura 16. Registro de tratamiento de agua.
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IRVERSIONES AVICOLA

SAN CARLOSSAS PROGRAMA DE TRATAMIENTO AGUA (( )”

NIT §00.203.345-8

REGISTRO DETRATAMIENTO DELAGUA
VERSION: 3 ‘DE MODIFICACION: 08[0 (0DIG0: P-TAR-D3 ELBORADO POR:
TANQUES PRODUCTOS Y DOSIFICACION
PLANTA DE TANQUES DE SULFATO ALUM
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Figura 17. Registro para control de tanques de floculacion.
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INVERSIONES AVICOL& PLANILLA PARA CONTROL DE TANQUES
q | 4
SAN GABLOS S.A5 DE FLOCULACION
NIT 900.203.549-8
CODIGO: P-TAR-04 TANQUES ELABORADO POR:
FECHA 1 2 3 4 (OBSERVACIONES
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Figura 18. Registro de control de tanques de aguas tratadas.
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IVERSIONES AVICOLA PLANILLA PARA CONTROL DE TANQUES
q b
SN CARLOS 55 DE AGUAS TRATADA
NIT 900.203.548-8
CODIGO: P-TAR-05 TANQUES ELABORADO POR:
FECHA 1 2 3 4 OBSERVACIONES
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Figura 19. Registro de resultados de laboratorio.
REGISTRO DE RESULTADOS DE LABORATORIO
VERSION:03 FECHA MODIFICACION: 08/05/2017 | CODIGO: P-TALR-06 ELABORADO POR:
FECHA ANALISIS TIPODEMUESTRA  |RESULTADOS  |ESPECIFICACIONES ACCIONES CORRECTIVAS RESPONSABLE OBSERVACIONES

Fuente registros: Archivo granja
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Programa de mantenimiento preventivo y/o correctivo de instalaciones y
equipos

Objetivo

Mantener en éptimas condiciones los equipos que hacen parte del proceso de
seleccion de huevo, empleando programas de prevencién y mantenimiento periodicos,
para evitar el retraso en la produccion y minimizar el riesgo de que el producto se
contamine. Al realizar el mantenimiento periédico y la prevencién adecuada a los
equipos, se optimizan los costos de mantenimiento correctivo y asi se logra maximizar
la vida util de los mismos.

Este programa se aplicara con el fin de evitar problemas, demoras y la mala
seleccion del producto, por lo tanto, se aplica a las maquinas que intervienen en el
proceso productivo de la empresa de la granja La Misericordia.

Responsables

Se encargan de vigilar, inspeccionar y de efectuar el cumplimiento de este plan;
una 0 mas personas seran escogidas por parte del administrador, que debe prever los
recursos necesarios para el cumplimiento de este plan.

Personal de mantenimiento

Se encarga de realizar las acciones correctivas para el mantenimiento del
equipo, cumpliendo el plan mencionado anteriormente.

Ventajas del mantenimiento preventivo:

e Confiabilidad, los equipos operan en mejores condiciones de seguridad, ya que
se conoce su estado, y sus condiciones de funcionamiento.

e Disminucién del tiempo muerto, tiempo de parada de equipos.
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e Mayor duracion, de los equipos e instalaciones.

e Disminucién de existencias en almacén y por lo tanto sus costos, puesto que se
ajustan los repuestos de mayor a menor consumo.

e Uniformidad en la carga de trabajo para el personal de mantenimiento, debido a
una programacion de actividades.

e Menor costo de las reparaciones.

Mantenimiento correctivo

Correccion de las averias o fallas, cuando estas se presentan, y nho
planificadamente, esta forma de mantenimiento impide el diagnostico fiable de las
causas que provocan la falla, pues se ignora si fallé por mal trato, por abandono, por
desconocimiento del manejo, por desgaste natural, etc.

Medicidén: conjunto de operaciones experimentales, que tienen por fin,
determinar el valor de una magnitud. Donde se determina el tamafio, la forma, la
cantidad o la extension de un objeto, de modo que este pueda ser descrito mediante
nameros.

Metrologia: campo del conocimiento relativo a las mediciones.

Patron: instrumento de medicion, destinado a definir, materializar, conservar o
reproducir la unidad para transmitirla por comparacién a otros instrumentos de
medicion.

Precision: cualidad que caracteriza la aptitud del instrumento de medicién para
dar indicaciones préximas al valor verdadero de la magnitud medida.

Verificacion: conjunto de operaciones efectuadas por un organismo del servicio

nacional de metrologia legal o bien por otro organismo legalmente autorizado, con el fin
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de comprobar y afirmar que el instrumento de medicion satisface enteramente las
exigencias de los reglamentos.
Consideraciones generales

e Este plan se debe dar conocer a todos los operadores que estén encargados del
funcionamiento de la maquina.

e El mantenimiento debe ser preventivo, por lo tanto, la responsabilidad de un
mantenimiento correctivo, debe caer sobre los responsables anteriormente
nombrados. El operario encargado debe conocer el manejo y funcionalidad del
equipo.

e Antes de realizar el mantenimiento de la maquina, debe limpiarse y encontrarse
en buen estado, el mantenimiento debe durar el tiempo estipulado por el jefe de
produccién; mientras se hace el mantenimiento, el sitio debe mantenerse
ordenado y con un buen aseo y cuando se termine este mantenimiento, la
magquina debe dejarse limpia.

Ventajas del mantenimiento

e Confiabilidad, los equipos operan en mejores condiciones seguridad, ya que se
conoce su estado y su condicidén de funcionamiento.

e Disminucién del tiempo muerto, tiempo de parada de equipo/ maquinas.

e Mayor duracion, en los equipos e instalaciones.

e Uniformidad en la carga de trabajo para el personal de mantenimiento debido a
un programa de actividades.

e Menor costo de la reparacion.



Tabla 5. Equipos
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YV V V

YV V VYV

MAQUINA CLASIFICADORA

ESTRUCTURA:
Forma rectangular automatizada,
metélica, con piezas en fibra de
vidrio y polietileno.
Medidas 6 mts x 8 mts
Modelo Moba 2000
Capacidad: 18000 mil huevos x
hora

INTRUCCIONES DE
FUNCIONAMIENTO
Encendido
Clasificacion
Limpieza y desinfeccién
Apagado

Precauciones

» No dejar ningun objeto sobre la
maquina
» Evitar en la mayor medida posible que

le huevo quebrado y sucio entre en la
clasificadora, ganara en caudal de
clasificacion al no tener que emplear el
tiempo de clasificacion en su LyD. En
tiempo y costo de mantenimiento.
Recomendaciones
» Una buena limpieza, garantiza un
mantenimiento preventivo con un
minimo costo.
» No dejar nunca ningun objeto sobre la
magquina.
Mantenimiento
» Todos los dias se realiza un
mantenimiento preventivo y cualquier
novedad se registra y se programa el
mantenimiento o se registra si se hace
el mismo dia, en el formato (codigo p-
mttof-08) y en el formato (codigo: p-
mtto-09) registra el costo del
mantenimiento y el registro p-mttof-04.
La lubricaciobn se realiza semanal y
todo se debe registrar en el formato de
mantenimiento (codigo: p-mttof-08 y
09), (codigo: p-mttor-01,02,03).
Se hace una buena Ilimpieza vy
desinfeccion todos los dias esto
alarga la vida Uutil del equipo y se
tabula en el registro codigo p-lydr-02.
Ver pagina: 9y 10 del programa de L y
D.
La calibracion de la maquina se realiza
cada 8 dias con unos huevos patrones
certificados; esta calibracion la realiza
un empleado de la empresa
capacitado y lo tabula en el registro.
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HIDROLAVADORA

ESPECIFICACIONES:
» Max. Presion: 11700 KPA,
1700 PSI
Max. Caudal de agua: 1.5
GMP
Marca: HARCHER 3.91M
Corriente: 13 AMPS
Tensiéon: 120 V
No de pieza: 1.636-905.0

A\

YV V V

ESTACIONARIAS

Mantenimiento

>

Se hace un mantenimiento preventivo
cada vez gue se termine de usar, se
revisa y se registrara alguna novedad
en el formato de mantenimiento de
equipos y se agenda la nueva fecha
del mantenimiento.

Para la limpieza o cualquier inquietud
(ver manual de la hidrolavadora). La
limpieza se hace después de utilizarla
y se registra en el formato de
actividades especiales codigo: P-
LYDR-08.

Y se tabula en los registros Cdédigo:
P-MTTOF-04,P-MTTOF-08,P
MTTOF-09.

Mantenimiento

El cambio de aceite se le hace cada
30 horas de haberse utilizado.
Cuando se va utilizar se revisa el
aceite

Se revisa y se mantiene limpio el filtro
del aire.

En trabajo intermediario se cambia
aceite cada 80 horas.

Cada una de estas actividades se
registran en el formato de
mantenimiento

Y si hay alguna anomalia se registra
en el formato

Se programa el dia de la realizacion
del mantenimiento o si hay que
hacerlo de inmediato.
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HIDROLAVADORAS A GASOLINA
AT2700A GASOLINA 4T
2700 PSI

» El responsable de todas estas
actividades de mantenimiento a
programar es el administrador y el de
mantenimiento, sea el de la granja o
contratado.

» La limpieza de estas estacionarias
solo se puede hacer con agua Yy se
tabula registro cédigo: P-LYDR-08

» Y se tabulan en los registros codigo:
P-MTTOF-04,P-MTTOF-08,PMTTOF-
09.

Mantenimiento

>

YV V V

Y

El cambio de aceite se le hace cada 30
horas de haberse utilizado.
No hay que utilizar detergente en polvo
No dejar el equipo en alta presion
Cuando se va utilizar se revisa el aceite
Se revisa y se mantiene limpio el filtro
del aire.
En trabajo intermediario se cambia
aceite cada 80 horas.
Cada una de estas actividades se
registran en el formato de mantenimiento
Y si hay alguna anomalia se registra en
el formato

Se programa el dia de la realizacion del
mantenimiento o si hay que hacerlo de
inmediato
El responsable de todas estas
actividades de  mantenimiento a
programar es el administrador y el de
mantenimiento, sea el de la granja o
contratado.

La limpieza solo se hace con agua y se
tabula en el registro cédigo: P-LYDR-08
Cualquier inquietud ver manual
Y se tabula en el registro cédigo: P-
MTTOF-04,P-MTTOF-08, P-MTTOF-09.




67

FUMIGADORAS DE ESPALDA
MARCA ROYAL CONDOR

/@ Ampliar...

/@ Ampliar...

MOTOBOMBAS

Mantenimiento

>

>

Y

Estas fumigadoras se les hace
mantenimiento cada vez que se utilizan.
Después de utilizadas se lava con
abundante agua.

Se prepara una solucion de detergente.
Con una esponja sintética, se refriega por
dentro y por fuera.

Se enjuaga con abundante agua y se le
retira toda la pelicula de jabon.

Se prepara una  solucion de
desinfectante, se le aplica por aspersion
y se deja actuar.

Luego se retira.

Ver tabla de insumos P-LYDD-01.
Después que se esté limpia se lubrica.

Se registra en el formato de
mantenimiento.

y la limpieza en el formato de actividades
especiales P-LYDR-08.

El administrador es la persona
responsable de supervisar que se
realicen todas estas actividades.

Y se tabula en los registros codigo: P-
MTTOF-04, P-MTTOF-08, P-
MTTOF-09.

MANTENIMIENTO

A las motobombas se les hace un
mantenimiento preventivo todos los dias

y cualquier novedad se registra en
formato de mantenimiento.
El administrador se encarga de

programar la fecha del mantenimiento o
si es necesario hacerlo de inmediato.
Cada 6 meses se le realiza o se les
manda hacer una revision general.
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» Se tabula en el registro cédigo: P-
MTTOF-04, P-MTTOF-08,
PMTTOF-09.

BOBCAT MANTENIMIENTO

» Antes de encender la maquina se deben
revisar los siguientes puntos:

1. Aceite y filtro de motor: controle el
nivel de aceite sin sobrecargar,
cambiar el aceite y filtro después
de las 50 horas.

2. Filtro del aire del motor: controle el
indicador de estado o la pantalla,
reparar cuando sea necesario, no
utilizar aire comprimido para
limpiar los elementos.

3. Sistema de aire del motor:
verifique si  hay pérdida o
componentes defiados.

4. Sistemas de enfriamiento del
motor: limpie y elimine la suciedad
que hay en la parrilla, en el
refrigerante de aceite y en el
radiador. Verifique el nivel de frio
del refrigerante y agregue la
cantidad necesaria

5. Filtro de combustible: retire el
agua que quede acumulada

6. Brazos de elevacion, conectores
de elevacion, cilindros, pivote y
cufias BOB-TACH etc.

» El mantenimiento preventivo se realiza
todos los dias y se registra en el formato
de mantenimiento

» La persona responsable es el operario de
cargador, él se debe encargar de
registrar cualquier anomalia

» ElI administrador se encarga de
programar el dia y la fecha del
mantenimiento 0 si  necesita el
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MOLINO

ESTANTERIAS, GATO, MESAS,Y
BUTACAS

mantenimiento el mismo dia.
» Cualquier inquietud debe verse el manual
del Bobcat.
> Y se tabula en el registro coédigo: P-
MTTOF-04, P-MTTOF-08, P-MTTOF-09.
> EI proceso de limpieza del bobcat es
el siguiente:
» Se retira toda la suciedad con
agua a presion
» Seguidamente se realiza la
lubricacion los engranes y
demas mecanismos con aceite
50 w90 o aceite 3 en 1.
Y finalmente se cubre con una capa de
ACPM para proteger la correccion.

MANTENIMIENTO

» Se hace un mantenimiento preventivo
todos los dias y se registra cualquier
anomalia que se presente.

» La persona responsable de esta
prevencion son los operarios que
trabajan en esta zona.

» El administrador se encarga de
programar las actividades de
mantenimiento o si hay que hacerlas el
mismo dia.

» Y se tabula en el registro coédigo: P-
MTTOF-04, P-MTTOF-08, P-MTTOF-09.

MANTENIMIENTO

» Coches de los galpones, Estanteria de
clasificadora y Galpones:

» Se lubrican las llantas cada mes.

» Se registra en el formato de
mantenimiento.

» Alos coches, la estanteria, las mesas y
las butacas se les realiza un
mantenimiento preventivo todos los dias
y se registra cualquier novedad para
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ESTIBAS DE MADERA

GALPONES

INYECTADORA

programar el mantenimiento respectivo.
Se tabula en los registros codigo: P-
MTTOF-04, P-MTTOF-07, P-MTTOF-06.

Se revisan cada quince dias tanto en
galpones como en la bodega
clasificadora.

Las que estén dafadas, se cambiaran
por unas de madera plastica.

Y se tabula en los registros codigo: P-
MTTOF-04,P-MTTOF-07, P-MTTOF-06.

En los galpones, el mantenimiento
preventivo se hace diario y se registran
todas las anomalias que encuentren en el
galpon y sus alrededores.

Para agendar la fecha del mantenimiento
y si hay que hacer alguno inmediato, se
diligencia el respectivo formato.

Los responsables de hacer la inspeccién
diaria, son los empleados encargados de
cada galpén.

Se tabula en los registros cédigo: P-
MTTOF-04, P-MTTOF-07, P-MTTOF-06.

El mantenimiento que se le realiza a esta
inyectadora es de calibracién y precision.
Este mantenimiento se realiza cada 3
meses 0 cada vez que se vacune segun
plan vacunal y se tabula en el registro
codigo: P-MTTOR-02, P-MTTOR-03.

Se realiza un mantenimiento de
lubricacion y se revisa los balineros y
resortes.

Se tabula en el registro codigo: P-
MTTOF-08, P-MTTOF-09.

El responsable de esta actividad es el
administrador.
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ARCO DE DESINFECCION

HANNA HI98121

Todos los dias se realiza una inspeccion de
los aspersores, niveles de desinfectante, se
revisa que la motobomba esté funcionando
bien y este generando la suficiente presion
para el funcionamiento del arco y cada 6
meses, se quitan los aspersores y se revisa
su funcionamiento

Se tabula en el registro cédigo: P-MTTOF-
08, P-MTTOF-09.

La calibracion se realiza mensualmente, con
dos soluciones que son adquiridas por el
distribuidor. La primera maneja un PH de
7.05 y la segunda un PH de 4,01 y se tabula
en el registro coédigo: P-MTTOR-02, P-
MTTOR-03

En cada uso, se lava con una solucion
neutra, que también se adquiere con el
distribuidor.

Este lavado se hace diario y se tabula en el
registro codigo: P-LYDR-08 de actividades
especiales.

Mantenimiento de las instalaciones

El mantenimiento de las

instalaciones, es igual de importante que el

mantenimiento que se realiza a los equipos, es por tal motivo que se debe realizar una

inspecciéon mensual y se tabula en los registros codigo: P-MTTOF-04, P-MTTOF-06; en

el cual deben quedar plasmadas las observaciones y las fallas encontradas en las

instalaciones de tal forma que permita programar las actividades y hacer un

mantenimiento preventivo adecuado de las instalaciones.
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Acciones correctivas

Si se presenta algun mantenimiento correctivo, se debe proceder a realizar el
mantenimiento en el menor tiempo posible y se debe dejar el registro en el formato de
acciones correctivas cédigo: P-MTTOF-04.

Figura 20. Registro de mantenimiento correctivo.

INVERSIONES AVICOLAROGRAMA DE MANTEMIMIENTO —
SAN CARLOS 5.4.5 ««C Dr»r>»
HI© 900.203 550-58 LY,
FORMATO DE MANTENIMIENTO CORRECTIVOD
VERSION: 3] CODIGD: P-MTTOF-04 ECHA DE MODIF: 15/05/Z20] acreauzars red:
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Figura 21. Registro de calibracién o verificacion.
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Figura 22. Registro de mantenimiento preventivo de instalaciones.
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Figura 23. Registro de mantenimiento preventivo.
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Fuente registros: Archivo granja.
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Programa de tratamiento y disposicion final de la mortalidad
Protocolo para manejo de las mortalidades
La disposicion correcta de la mortalidad, es una de las responsabilidades diarias
de manejo de un productor avicola.
Objetivo
Dar un manejo adecuado a la mortalidad que sale de los galpones.
Construccion de los recipientes de compostaje

La construccién de los recipientes para compostaje y areas de almacenamiento
de este, puede ser de muchas formas y los métodos de construccion pueden variar,
dependiendo de que es mas factible en una granja especifica.

Las principales caracteristicas y conceptos a tener en cuenta para su
construccion y ubicacion son las siguientes:

. Debe estar cerca de los galpones para facilitar el traslado de las aves

muertas, tener buen acceso, estar en un lugar elevado, evitando encharcamiento a

su alrededor. No debe estar cerca del pozo de agua, ni en una pendiente del

mismo.

. El piso debe ser impermeabilizado con broza o idealmente con una base
de cemento.

. Para facilitar la operatividad, cada cajon tiene tres laterales fijos y uno

desmontable. El desmontable debe permitir la entrada de una pala frontal para
facilitar la tarea de extraccion del compost o en el caso de que sea extraccion

manual, permitir al operario trabajar comodamente.
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. La disposicién de las tablas que constituyen las paredes deben colocarse
de manera separada para facilitar la aireacion de la mezcla.

. El techo tiene que cubrir holgadamente el area efectiva de compostaje,
para evitar que lluvias con viento humedezcan demasiado la mezcla.

. Para optimizar el espacio de construccion se pueden disefiar dos lineas
de cajones con cuatro compartimentos. (Gutiérrez, M. 2018).

Ingredientes de la composta

Para que el compostaje funcione se usan 3 ingredientes (y en la proporcién
correcta): una fuente de nitrégeno (aves y cama), una fuente de carbono (pasto seco o
viruta) y microorganismos aerébicos. Cuando los tres ingredientes son combinados, la
mezcla calienta naturalmente, alcanzando temperaturas de 60 °C y la mortalidad es
degradada por la actividad microbiana para producir agua, diéxido de carbono,
nitrégeno y carbono. (Roman, Martinez, & Pantoja, 2013).

La alta temperatura producida durante el proceso de compostaje, destruye los
organismos patégenos y no patdgenos, haciendo al compostaje un método higiénico de
disposicion de mortalidad. La proporcién de ingredientes que produce una relacién
carbono-nitrogeno esta en un rango de 15:1 hasta 35:1, con un contenido de humedad
del 45 al 55%, el cual es esencial para el proceso de compostaje. La receta que se usa
combina 1/10 partes en peso de aserrin, 1 parte en peso de mortalidad, y 1,5 a 2 partes
en peso de cama. Esta mezcla logra una proporcion carbono-nitrégeno de 25:1 con un
45% de humedad (Roman, Martinez, & Pantoja, 2013).

Aunque la humedad es critica para el proceso de compostaje, no es necesario

afiadir agua si la cama tiene contenido normal de agua (25 a 30%). Sin embargo,
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puede ser necesario ajustar el contenido de humedad a camas muy secas 0 muy
himedas. Se puede afiadir agua a camas secas o0 aserrin a camas humedas o muy
crudas como el estiércol proveniente de aves en jaulas.

El material obtenido del compostaje puede sustituir en parte a la cama, pero la
fuente de carbono debe ser afiadida continuamente para mantener la relacion
nitrégeno-carbono en un nivel éptimo.

Llenado de los recipientes del compostadero

Todos los dias se colocan en capas en el cajon del compost, los tres
ingredientes en el siguiente orden: aserrin, aves muertas y cama, hasta llenar el
recipiente. Se inicia colocando 30 centimetros de cama en el piso de concreto del
recipiente y sucesivamente capas de aserrin, aves y cama.

Las carcasas deben estar separadas de las paredes del contenedor al menos
quince centimetros; la mortalidad diaria, se debe cubrir con cama inmediatamente para
evitar problemas con insectos y otras pestes. Si la mortalidad es baja, como al inicio del
lote, se usa solo la porcién del cajon necesaria diariamente, afiadiendo porciones de
cada capa hasta completar la capa. Asegurese de que la mortalidad diaria sea cubierta
con la capa apropiada de cama. Cuando el cajon esté lleno, se afiaden quince
centimetros de cama para cubrir el cajon.

Monitoreo y volteo (aireaciéon) de la composta

El material en el recipiente primario pasa a través de un aumento de temperatura
gue hace pico desde 60 hasta 70 grados centigrados. Una vez que el proceso ha
agotado el oxigeno disponible, la temperatura comienza a caer, indicando que es

tiempo de mover el material a un recipiente secundario. Usando una pala, el material es
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movido al cajon secundario. Durante el proceso de transferencia, el material es

mezclado y aireado para dejarlo caer en el recipiente. Una capa de quince centimetros

de cama debe afiadirse arriba para tapar el cajon. Después que el material pasa a

través de un segundo calentamiento, es removido y almacenado, donde sufre un tercer

ciclo de calentamiento. El &rea de almacenamiento final debe estar disefiada para

prevenir derrames durante las lluvias.

1.

2.

Paso a paso de procedimiento para el manejo de la mortalidad

Llenado de los cajones:

La mortalidad es depositada en canecas con tapas que se encuentran en las
afueras de los galpones, alli depositan todas las mortalidades del dia, y se
apunta en el registro CODIGO: P-TZRPM-05, CODIGO: P-RSM-02, la cantidad
de muertes y causa de muerte.

Al comienzo de la jornada un empleado designado pasa por cada uno de los
galpones recogiendo la mortalidad y llevandola al compostadero para hacerle la
tabulacion en el registro CODIGO: P-RSA-03 donde se registra el peso de las
aves, comienzo de llenado del cajén, temperaturas, volteos y fecha final de
llenado.

Se coloca una capa de gallinaza de 25 cm y se nivela.

. Se abren las aves con un machete.

Sobre la capa de gallinaza se deposita la mortalidad, separada de las paredes de
los cajones 15 cm
Se humedece con agua la mortalidad para que el proceso de descomposicion

sea mas rapido.
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7. Se procede a llenar los espacios existentes entre los cadaveres y las paredes de
los cajones, adicionando viruta o pasto seco.
8. Se adiciona nuevamente gallinaza 10 cm.
9. Se realiza este proceso hasta llenar el cajon.
10.Y al finalizar el llenado del cajon, se adiciona una capa de gallinaza de por lo
menos 20 cm.
11.Y por ultimo, se toma la temperatura semanal para verificar que si se esté
alcanzando la temperatura ideal de 60°c.
Procedimiento para el volteo del compostaje:
1. Voltear el material a los 30 dias de haber llenado el cajon o hasta alcanzar la
primera fase térmica (10-20°c).
2. Primero se van retirando los bastones de madera.
3. Se saca el material a la placa de concreto.
4. Se trituran los cadaveres.
5. Se mezcla el material.
6. Se revisa el nivel de humedad.
7. Se introduce nuevamente el cajon y se adiciona una capa de 15 cm gallinaza
8. Después del Volteo, el producto se deja 30 dias o hasta que alcance la segunda
fase térmica, tiempo en el cual no se mueve el material (60-70°c)
9. Después de los 30 dias, el material esta listo.

10. Se tabula en el registro de CODIGO: P-RSA-03
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11.Después el bobcat, lo lleva a zona de empaque, donde se revuelve con la gallinaza,
se muele, se empaca en costales de 40 Kg, se sellan con la cosedora y se apilan en
estivas, se tabula en el registro codigo: P-RSIG-02.
12.Se comercializa.
NOTA: El manejo del compostadero solo lo realiza una persona ya encargada,
dado que la mortalidad no debe estar en contacto mucho tiempo con las aves sanas, y
no debe estar en el piso ni encima de las parrillas de las jaulas.
La persona encargada de este proceso al terminar, debe realizar nuevamente
protocolo de bioseguridad antes de incluirse en otras labores.

Figura 24. Registro mortalidad de aves.
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Figura 25. Registro compostaje de aves.
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Fuente registros: Archivo granja.

Programa de manejo y eliminacion de residuos solidos

Objetivo

Impedir la contaminacion cruzada dentro de las instalaciones y garantizar la

eliminacion adecuada de los desperdicios y subproductos de las empresas, para

reducir el impacto medio ambiental y permitir que todas las areas de la empresa

cumplan con las condiciones sanitarias exigidas por el Decreto 3075 (1997).

Tipos de residuos solidos generados en la clasificadora

. Huevos rotos.

. Céscaras de huevos.

. Huevos toteados.

. Bandejas sucias.

. Restos de material de empaque.

. Residuos provenientes del casino.
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. Residuos provenientes de los servicios sanitarios.
. Demas residuos que se generen de la sala de proceso, alrededores y
galpones.

Consideraciones generales

Para el manejo adecuado de los residuos se usan canecas o0 contenedores con
la capacidad suficiente para almacenar los residuos sélidos que se producen en la zona
de trabajo, los cuales seran ubicados en lugares estratégicos previamente estudiados
gue generen mayor cantidad de esto, y donde el aseo y la limpieza sea constante. Las
canecas o contenedores seran identificados con avisos que indiquen el tipo de material

gue deben almacenar de la siguiente manera.

Ordinario: papel higiénico, papel carbén, servilletas, empaque de papel plastico,
plastico no reciclable, icopor, etc.

e Reciclables: cajas de empaques, canchos de ropa, PVC, papel, garrafas y

garrafones de limpido, pastas de cuaderno, etc.

e Bioldgicos: materiales de cura, hilos, gasas, alcohol, bolsas impregnadas de

sangre, agujas, etc.

e Orgénico: cascara de huevo.

e Peligrosos: agujas, canecas de vacunas, quimicos y plaguicidas.

Estas canecas se deben mantener cerradas, para evitar la proliferacion de plagas u
otros problemas como consecuencia del mal manejo de los residuos sélidos.
Descripcion de residuos generales en la granja
El siguiente cuadro describe la cantidad, manejo de residuos y aguas residuales

generadas en la granja:



Tabla 6. Descripcion de residuos generales en la granja
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CARACTERISTICAS DEL CANTIDAD DISPOSICION
RESIDUO
Estiércol 165 toneladas/ mes Fertilizacion
Aguas residuales ( vivienda) 0.30L 7/ seg Pozo séptico
Recipientes vacunas 0.65 Kg/mes Empresa
Aguas residuales explotacion 3 metros cubicos/mes Lixiviaciéon

Recipientes agroquimicos 0.85 Kg/ mes Basurero mpal
Mortalidad 15 aves/ dia Fertilizacion
Biodegradable 30 Kg/ dia Basurero mpal

e Los residuos organicos son recogidos por la empresa de aseo del municipio de

San Pedro de los milagros.

e Los residuos liquidos son manejados con pozo séptico y lixiviados al suelo.

Tabla 7. Procedimiento de manejo de residuos.

RESIDUOS Y| ORIGEN PROCEDIEMIENTO Y |FRECUENCIA
CLASIFICACION ALMACENAMIENTO
Cascara de huevo El huevo que| Se depositan en unas Diario

(organico)

se parte en el

proceso de la
recogida,

transporte  del
galpbn a la

clasificadora vy
en la
clasificacion.

canecas con bolsa
debidamente tapadas que
estan en el area de

clasificacion y al finalizar el
proceso, lo llevan a la zona
de almacenamiento de
residuos y lo depositan en
las canecas.
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Plasticos y Las bolsas en| Se depositan en canecas Diario
empaques la que vienen|con bolsa debidamente
(inorganico) empacadas las|tapada que estan en la érea

bandejas de | de clasificacién y galpon, al
carton finalizar el proceso, lo llevan
a la zona de
almacenamiento de residuos
y la depositan en las
canecas
Cartén y papel Las bandejas| Se depositan en wuna| Diario

(inorgénico)

de cartdbn que
estan mojadas y
los residuos que
salen al finalizar

caneca grande con bolsa y
debidamente tapada; al
finalizar el proceso, se llevan
a la zona de

del proceso | almacenamiento de residuos
cuando se hace |y se deposita en las canecas
la limpieza.
La ogallinaza| Estos residuos, se sacan Esto se hace
Estiércol cruda que sale|del galpon en carretas y las| cada 60 dias
(organico) de los galpones. |depositan en los
invernaderos, con el fin de
realizar el proceso
anteriormente  descrito y
logar un producto con
caracteristicas de fertilizante.
Las aves que| Se depositan en las Diario
Aves muertas se mueren en el|canecas que se encuentran
(orgénico) dia en los|afuera del galpén. Al
galpones terminar la jornada se llevan
para el compostadero.
Las canecas| Estas se depositan en Cada vez que
Canecas de de los|una caneca especian para| se desocupe
insumos plaguicidas y|estos residuos y se dejan| una caneca que
(peligrosos) demas que se|almacenados bien tapados tenga estos
desocupan productos
Agujas, tarros Los Estas se depositan en Cada vez que
de las vacunas e |implementos una caneca especian para| se desocupen
implementos que se utilizan|estos residuos y se dejan frascos
médicos (curitas, |en las vacunas|almacenados bien tapados
algodon etc.) de las aves.
(peligrosos) Y los

implementos
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que salen
cuando se utiliza
el botiquin de
primeros auxilios

Protocolo de los residuos

1. Identificacion de los residuos

2. Proceder a su separacion mediante sistema adecuado, dependiendo del tipo de
desechos.

3. Los residuos solidos seran separados en contenedores adecuadas vy
debidamente identificados, que seran distribuidos en todas las areas de la granja
segun el tipo de desecho y area de operacion.

4. Los contenedores deberan ser selectivos para facilitar el traslado y disposicion
de los mismos a é&reas debidamente autorizadas (vertederos municipales o
empresas de reciclados).

5. Para este efecto se requerirdan como minimo contenedores con las siguientes
identificaciones

e Desechos organicos

e Desechos metélicos y vidrio
e Desechos plastico

e Desechos de papel y cartdn
e Desechos varios

6. Los residuos solidos se almacenan en el cuarto de la basura para que sean
recogidos por la empresa de basura municipal AASA.

7. Y se tabula en el registro codigo: P-RSR-01 cuando llega el camion a recogerla
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8. Estos desechos son recogidos cada 8 dias por la empresa AASA.
9. y en la granja todos los dias se clasifican y se depositan en sus respectivas
canecas.
Protocolo de residuos sélidos en la granja y galpones
1. En cada galpén hay dos canecas o bolsas; una es para depositar residuos que
salgan de la limpieza del galpdn y la otra para depositar las aves muestras.
2. Cada 8 dias sacan la bolsa y la llevan a la zona de residuos que queda en la
entrada de la granja a mano izquierda
3. Las aves muertas son llevadas al compostadero todos los dias y se tabulan en el
registro Cadigo: P-RSM-03 Y P-RSM-02.
Protocolo de residuos sélidos en la clasificadora
1. Se utilizan canecas con bolsas plasticas, donde se depositan los residuos organicos
como la cascara de huevo, bolsas, bandejas dafiadas y mojadas
2. Se retiran todos los dias al terminar la jornada de trabajo.
3. Se lleva a la zona de residuos sélidos y se colocan en cada caneca segun su

clasificacion.

Manejo de residuos peligrosos

Objetivo: hacer un correcto manejo de los residuos peligros que genera la
granja, ya que este tipo de residuos pueden generar enfermedades.

Residuos peligrosos: se refiere a un desecho considerado peligroso por tener

propiedades intrinsecas que presente riesgo en la salud. Las propiedades peligrosas
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son toxicidad, inflamabilidad, reactividad, quimica, corrosividad, explosividad,

radioactividad o de cualquier otra naturaleza que provoque dafio a la salud humanay al

medio ambiente.

Entre estos se encuentran:
Objetos corto punzantes
Residuos no anatomicos (gasa, guante, campos saturados, goteado liquido
corporales y secreciones)
Utensilios desechables que contengas productos quimicos o plaguicidas etc.
Tarros de las vacunas y agujas
Protocolo de manejo de los residuos peligrosos

Se identifican los desechos inmediatamente después del procedimiento que los
genero, en el sitio donde se originaron y por el personal que lo genero.
Se envasan los residuos segun el tipo y estado fisico:

a. Bolsaroja: canecas de productos quimicos o plaguicidas, jeringas etc.

b. Guardian: corto punzantes.
Estos son almacenados en una caneca roja con tapa y deben permanecer cerrados
todo el tiempo.
El area de almacenamiento debe estar claramente sefializada e identificados segun
el tipo de residuo que contenga.
Las bolsas de recoleccion no deben llenarse mas del 80%.
No se deben de comprimir las bolsas.
Cerrar las bolsas de manera que se evite que los residuos salgan.

Verificar que las canecas estén bien cerradas.
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9. Se almacenan en la granja y cada que los recipientes estén llenos, se envian con
un empleado para Medellin y alli realizan la disposicion de estos.

Residuos liquidos

Los residuos liquidos se clasifican como:

e Aguas negras provenientes de servicios higiénicos (bafios).

e Aguas grises provienen de servicios de la cocina, duchas, lavadero.

e Agua tratada proviene de la planta de tratamiento de agua antes de ser
drenada.

Para asegurar la separacion de los residuos liquidos, se deberan verificar
durante la instalacion de los sistemas de recoleccion de las aguas residuales que sean
sistemas independientes; separando las aguas negras de las grises, asi mismo, los
sistemas de tratamiento (camara séptica) deberan ser independientes y contar con
camaras de inspeccion respectivas. Ademas, disponer de trampas para grasas.

La limpieza de los pozos sépticos se hace por medio de una empresa o0 por un
operario de la granja experimentado en esta limpieza; esto se hace con una

periodicidad semestral y se llevara un registro de la misma.

Figura 26. Registro de recoleccion de residuos sdlidos.
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Programa de manejo de gallinaza

¢,Qué son los abonos organicos?

Fuente registros: Archivo granja.
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Es todo material que se obtiene de la degradacién y mineralizacion de materiales

organicos que provienen directa o indirectamente de las plantas y/o animales (restos de
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organismos vivos) (Gastel, 2017). En general los abonos orgénicos se clasifican en dos
tipos:
e Abonos orgéanicos sélidos: Compost, Humus de lombriz, bokashi (materia
organica fermentada anaerobio), abonos verdes, entre otros.
e Abonos orgénicos liquidos: Biol (elaborado a partir del estiércol de los

animales.), té humus, té de compost, entre otros.

¢Qué es el Compostaje?

Podemos definir el compostaje, como un proceso dirigido y controlado de
mineralizacion y pre-humificacion de la materia organica, a través de un conjunto
de técnicas que permiten el manejo de las variables del proceso; y que tienen
como objetivo la obtencién de un abono orgénico de alta calidad fisico-quimica y
microbiolégica. (Gastel, 2017, p. 2)

La descomposicion, putrefaccion o fermentacion de la materia organica puede
ocurrir en diferentes formas:

Una forma no controlada es lo que pasa con los basurales, parte trasera
de las casas, en las acequias, ribera de los rios, etc. Alli con el paso del tiempo,
la parte organica de los residuos se pudre ocasionando malos olores y aparicién

de moscas. (Gastel, 2017, p. 3)

“Otra forma es controlar la descomposicidén de la materia organica para producir
compost sin causar problemas al medio ambiente” (Gastel, 2017, p. 3)
El proceso de compostaje puede dividirse en cuatro periodos, de acuerdo con la

evolucion de la temperatura y que pueden evidenciarse en la figura 28:
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Meséfila. La masa vegetal estd a temperatura ambiente y los
microorganismos mesoéfilos se multiplican rdpidamente. Como consecuencia de
la actividad metabdlica la temperatura se eleva y se producen &cidos orgénicos
gue hacen bajar el pH.

Terméfila. Cuando se alcanza una temperatura de 40 °C, los
microorganismos termofilos actian transformando el nitrégeno en amoniaco y el
pH del medio se hace alcalino. A los 60 °C estos hongos termdfilos desaparecen
y aparecen las bacterias esporigenas y actinomicetos. Estos microorganismos
son los encargados de descomponer las ceras, proteinas y hemicelulosas.

De enfriamiento. Cuando la temperatura es menor de 60 °C, reaparecen
los hongos terméfilos que re-invaden el mantillo y descomponen la celulosa. Al
bajar de 40 °C los mesdfilos también reinician su actividad y el pH del medio
desciende ligeramente. (Gastel, 2017, p. 3)

“De maduracion. Es un periodo que requiere meses a temperatura
ambiente, durante los cuales se producen reacciones secundarias de condensacion y
polimerizacion del humus”. (Maya, 2014, p. 101)

La siguiente figura representa las etapas de proceso de compostaje
menconadas:
Figura 28. Etapas de proceso de compostaje, atendiendo a la evolucién de la

temperatura
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Fuente: (Gastel, 2017)

Instalaciones

Es importante que cada avicultor cuente con un &rea permanente para la
produccién de Compost. El area de compostaje debe estar ubicada cercana al sitio de
produccién de desechos vegetales y/o animales, y con facil acceso para facilitar el
transporte. Ademas, las instalaciones cuentan con un piso firme y proteccién en épocas
de lluvias que evitan el exceso de humedad en las pilas de compost y la pérdida de los
nutrientes solubles en agua.

En época de verano se puede tapar las pilas con rastrojos de cosecha, para
evitar la incidencia directa de los rayos del sol que pueden afectar a los
microorganismos benéficos; se debe mantener la humedad de las pilas y reducir las
pérdidas del Nitrdgeno por volatilizacién (amoniaco).

Dimensiones de la pila



92

“Las dimensiones de la pila de compostaje influyen basicamente en la aireacion
y temperatura de la pila, y por lo tanto en la transformacién adecuada del material
organico” (Aprolab, 2007, p. 14)

Es importante mencionar que no existen medidas estdndar de las
dimensiones de pilas, sin embargo, se recomienda un ancho entre 0.8 a 1.50 m,
una altura de 1.00 a 1,20 m y el largo depender& de la disponibilidad del terreno.
La altura puede variar segun el clima de la zona, en climas calidos se trabaja
menor altura para que la pila no caliente en exceso y en climas frios pilas mas
altas para mantener la temperatura. Es necesario para esto producir y
determinar la altura de la pila para cada localidad. (Aprolab, 2007, p. 14).
Aireacion (volteos) del compost
“El objetivo de la aireacion durante el proceso de compostaje es suministrar

Oxigeno para la degradacion microbiana, controlar la temperatura y eliminar la
humedad de la materia organica” (Aprolab, 2007, p. 15).

Cuando existe una mala aireacion en las pilas de compostaje, se
producen condiciones favorables para el inicio de las fermentaciones y las
respiraciones anaerébicas (degradacion por la via de putrefaccién, generacion
de dihidruro de azufre SH?) esta situacién se diagnostica por la aparicion de
olores nauseabundos, o fuerte olor a amoniaco producto de la amonificacion.

Al inicio del compostaje se recomienda hacer volteos semanales 0
quincenales, hasta que el material sea cosechado. (Aprolab, 2007, p. 15)

Control de humedad
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“El agua es requerida por los microorganismos para desarrollar sus funciones
metabdlicas, ademas, es utilizada como vehiculo de trasporte de nutrientes y productos
de desecho” (Aprolab, 2007, p. 16).

Para el control del contenido de humedad, se puede aplicar el siguiente
procedimiento empirico. Tome con la mano una muestra de material del centro
de la pila de compost (Aprolab, 2007, p. 16); debe apretarlo; si al apretarlo sale
agua, debe aplicar material carbonado para ayudar al proceso; si por el
contrario, al apretarlo se desmorona, requiere adicionar agua al proceso; lo
mejor serd que al apretarlo se forme una masa uniforme que no se pegue a la
mano, no salga agua, ni se desmorone..

Un bajo contenido de humedad afecta el metabolismo microbiano,
mientras que altos valores de humedad, conllevan a la acumulacion de agua en
las cavidades intersticiales, dificultando la difusién de O? y favoreciendo las
condiciones de anaerdbicas. La humedad de la pila de compostaje debe oscilar
entre el 50-70%.

Control de temperatura

El control de la temperatura juega un papel muy importarte en el proceso
y la calidad final del compost. La temperatura en la cama de compostaje
comienza con una rapida elevacion, a causa del metabolismo de los
microorganismos. Se necesita calor para que la materia organica se
descomponga, y garantizar la eliminacion de patdgenos y la inhabilitacion de
semillas, que puedan venir de los materiales empleados. (Aprolab, 2007, p. 17).

Figura 29. Registro compostaje gallinaza.
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Fuente registros: Archivo granja.

Programa control de plagas

El control de plagas forma parte de las BPM que deben llevarse a cabo en toda
la industria de alimentos, constituyéndose ademas en un prerrequisito para la
implementacion de un sistema HACCP (es un proceso sistematico preventivo para
garantizar la inocuidad alimentaria, de forma logica y objetiva) en la granja.

La importancia de control de plagas radica principalmente en la pérdida
econdmica que las mismas generan para el agro y la industria, y por ser receptores y
trasmisores de ETAS (Enfermedades Trasmitidas por los Alimentos).

Las plagas ocasionan problemas biolégicos, sociales y econdmicos. Los
bioldgicos se relacionan con el hecho de que las plagas son vectores de ETAS y otras
enfermedades como alergias. Los sociales tienen que ver con que hay una
competencia por los alimentos elaborados, asi como la pérdida de prestigio para la
empresa elaboradora y la fraccionadora del mismo y el ausentismo del personal debido

a enfermedades que puedan acontecer. Y lo econdmico se relaciona con la pérdida de
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la materia prima como el alimento que se le da a las aves, la pérdida de huevo,
productos almacenados y pérdida de clientes.

En la granja la misericordia es de vital importancia mantener estas normas para
la calidad en sus productos y la innocuidad de estos; a parte, para cumplir con el
reglamento que se le exige por ser una empresa que trabaja en la produccion y
distribucién del huevo para el consumo humano.

Un control de plaga e higiene personal y de desinfeccion de ambiente es muy
importante para asegurar su calidad y evitar sanciones por parte de la ley, como se
dice en el Decreto 3075 (1997) de buenas practicas de mano factura.

Insumos

Si el control lo realiza una persona propia del establecimiento, la empresa debe
ser la responsable de suministrar todos los insumos para que la persona realice las
actividades. Si el servicio es contratado, la empresa que presta el servicio debe proveer
estos insumos.

Se debe realizar una rotacion de los plaguicidas para evitar la resistencia que
puedan adquirir los diferentes vectores a los plaguicidas utilizados.

Los insumos que se utilizan para el control integral de plagas son:

o Insecticidas.

o Rodenticidas.

o Desinfectantes.

o Estaciones de cebado.
o Trampas fisicas.

Métodos de fumigacion:
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o Desinsectacion por aspersion: Se realiza con maquinas de
aspersion manuales en forma de rocio, este tipo de aplicacion nos permite cubrir
la superficie total de todos los sectores, los productos utilizados para la
desinsectacion son de baja toxicidad y tienen muy poco olor, este tipo de
productos son fundamentales para el control integrado de insectos rastreros,
extermina cucarachas (en sus diversas especies) pulgas, arafas, hormigas,
acaros.

o Desratizacion: Se realiza con cebos en bloques parafinados y/o
granulados. El trabajo y la metodologia que se emplea comprenden dos
periodos. En el primero, se colocan los cebos en lugares estratégicos luego de
una previa inspeccion del terreno, el segundo periodo, comprende la etapa de
control, que se realiza a los 4 o los 6 dias siguientes, inspeccionando las
superficies tratadas.

Medidas de control:

Estas medidas de control se realizan mediante un diagndstico que se realiza a
toda la granja para identificar la clase de plagas que hay y que medidas correctivas se
implementaran segun la clase de plaga. El diagndstico es realizado por un empleado
capacitado o por la empresa contratada, esto se realiza cada mes y se tabula en el

registro Codigo: P-CPD-06.

Control de plagas:
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Para definir las actividades de control, se tiene en cuenta la clasificacién de las
plagas, ya que estas actividades pueden variar segun el tipo de ellas, los materiales a
utilizar, la cantidad de estos y el tiempo que se requiere, por esto las plagas se
clasifican en:

e Insectos voladores: moscas, avispas, abejas, zancudos.
e Insectos rastreros: cucarachas, hormigas.
e Insectos roedores: ratas, ratones.

Estas actividades de control pueden ser fisicas o quimicas, pero sin embargo es
necesario tener un plan de medidas preventivas para evitar la proliferacion de estos.

Métodos preventivos

Las plagas prefieren los lugares célidos, tranquilos y que no los molesten, por
esto es importante tener en cuenta varios aspectos muy importantes para la
prevencion.

e Evitar que obtengan alimentos, esto se logra a través de un correcto plan de LYD.

e No dejar residuos de alimentos, u otro material organico que sirva de alimento.

e Evitar el acceso a la planta de proceso, a través de barreras fisicas.

e Ordenar y controlar que en todas las zonas no se almacenen comidas, trapos
sucios y evitar las condiciones antihigiénicas.

e Recoger migas y otros residuos de alimento tan pronto como sea posible.

e Mantener limpias y ordenadas todas las aéreas incluyendo las aéreas externas.

e Rechazar los productos alimenticios o insumos como material de empaque que

vengan con insectos.
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e Lavar, desinfectar el area de disposicion de basuras, tan pronto sean estas
recopiladas.

e Evitar la presencia de aguas sucias o estancadas.

e Puertas abiertas durante el menor tiempo posible.

e Controlar que no existan ambientes muy humedos, de ser asi implementar sistema
de ventilacion para renovar aire.

e Eliminar lugares donde puedan reproducirse o destruir las plagas en alguna parte
de su ciclo de vida.

e Con la recogida de basuras y existencia de recipientes adecuados para basuras, no
existe razén para que estos residuos tan atrayentes para los insectos y roedores y
se dejen descomponer destapados en cualquier lugar.

e Con una limpieza total y la ausencia de restos de alimentos, consiguen que haya
menos atraccion de insectos, lo mismo la ausencia de aéreas de mayor humedad y
temperatura.

e Cumplir con un buen mantenimiento de instalaciones, granja y alrededores.

e Cumplir con la limpieza y desinfeccion de las instalaciones.

Control fisico de plagas
Implican colocacién de barreras fisicas, que impidan la incidencia de plagas en el

interior de la planta y estas incluyen:

¢ Colocar mallas en ventanas, agujeros, claraboyas o huecos de extractores de calor
o ventilacién impidiendo el paso de los insectos y roedores.

e Colocar rejillas en desagiies o sifones para impedir el acceso a roedores e insectos

rastreros.
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e Sellar huecos en las paredes.

e Resanar y sellar aberturas en los pisos o cualquier otra deformidad de pisos.

e Deben permanecer cerradas todas las puertas que comuniquen con el interior de la
clasificadora.

e La abertura entre las puertas y piso, debe ser maximo de un centimetro, esto
permite menos incidencia de insectos rastreros en el interior de la clasificadora.

e La empresa debe de mantener la integridad de los componentes estructurales de la
planta para evitar el acceso de este tipo de plagas.

e Toda ventana o abertura al exterior debe ser cubierta por mallas.

e Todo hueco en pisos o paredes igualmente se sellan para impedir el acceso.

e Los sifones y desaglies estan protegidos por rejillas que eviten el acceso de
roedores.

e Colocacion de trampas mecanicas, completamente en sitios estratégicos y que no
comprometan la integridad de los operarios.

e Tapar huecos o respiradores en galpones dentro y en sus alrededores.

Control quimico
Este control es realizado por una empresa de control de plagas certificada, la

cual utiliza rodenticidas y plaguicidas con registro ICA; esta capacita a los operarios

encargados del control de plagas, realiza el diagnéstico y lo tabula en el registro con el

cbdigo: P-CPD-06. Dicho diagndstico lo lleva a cabo un operario capacitado o una

persona contratada por la empresa; quien deja la ficha técnica del producto y llena un

registro de los productos utilizados y la dosificaciébn que se utiliza. Las capacitaciones



100

gue se hacen por parte de la empresa de control de plagas se registran con el codigo:
P-C 01.
Protocolo para el control de insectos

1. Larva (fumigacion): estos pasos se deben seguir en forma puntual para realizar
un correcto control de moscas.

* ldentificar los lugares donde se reproduce la mosca.

« Se selecciona el producto de los descritos en la tabla de insumos y prepéralo en
la concentracion indicada en esta.

« Utilizar overol, careta guantes para la preparacion.

El sobrante guardarlo en un lugar fresco y seguro.

+ Se debe aplicar el producto hasta humedecer la superficie total de los lugares
seleccionados. Utilizar careta, guantes elasticos, overol y gafas.

« Aplicar en la zona establecida en intervalos de 8 dias.

« Cuando se observe reducciébn en la poblacibn de insectos, informar
inmediatamente a la persona encargada del control de plagas.

» Se lleva registro de control de larvas de la aplicacion del producto.

» Ver tabla de concentracion y dosificacién P-PTI-01.

* Y se tabula en el registro P-CLR-04.

2. Insectos (fumigacion): estos pasos se deben seguir en forma puntual para
realizar un correcto control de moscas.

» ldentificar los lugares donde se posa la mosca u otro insecto.

* Seleccionar los productos descritos en la tabla de insumos y preparar en la

concentracion indicada en esta.
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« Utilizar overol, careta guantes para la preparacion. El sobrante guardarlo en un
lugar fresco y seguro.

+ Se debe aplicar el producto hasta humedecer la superficie total de los lugares
seleccionados. Utilizar careta, guantes elasticos, overol y gafas.

« Aplicar en la zona establecida en intervalos de 8 dias.

« Cuando se observe reduccién en la poblacibn de insectos, informar
inmediatamente a la persona encargada del control de plagas.

» Se lleva registro de control de insectos de la aplicacién del producto.

» Ver tabla de concentracion y dosificacién plaguicidas P-PTI-01

* Y se tabula en el registro P-CMR-03.

3. Mosca adulta (trampas): estos pasos se deben seguir de forma puntual para
realizar un correcto control de moscas:

» Identificar los lugares con mayor poblacion de mosca.

» Seleccionar el producto comercial de los descritos en la tabla de insumos y
prepararlo en la concentracion indicada segun la misma. El sobrante guardarlo en un
lugar fresco y seguro.

* En una trampa mosquicida se le adiciona con una brocha el producto y se ubican
en las diferentes areas de las granjas.

» Cuando las trampas este ocupada en un 30% o0 mas se debe cambiar y lavar, o
cambiar y se coloca nuevamente el producto.

+ Se lleva un registro de la aplicacion del producto.

* Esto se realiza cada 20 dias

* Ver tabla de concentracion y dosificacion plaguicidas P-PTI-01
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* Y se tabula en el registro P-CMR-03
Protocolo del control de 4caros o piojos

» Se prepara la solucién (ver tabla de insumos P-PTI-01)

« Se adiciona la solucién en una bomba de espalda.

» El operario debe utilizar: overol, guantes, plasticos y gafas

* Luego se procede a aplicar en cada modulo del galpon, en las partes en que
mas presencia hay de piojos.

« Se utilizan de 5 a 7 bombadas por galpon.

« Se registra la informacion en el formato de control de piojos P-CPR-02.

Este control se hace cada 5 dias en cada galpén, un dia por galpon. este proceso se
realiza en las horas de la tarde, cuando se haya realizado a la Ultima recoleccion de
huevo.

Protocolo del control de roedores

» Se identifica las areas afectadas y el roedor causante del problema.

+ Se limpian y se revisa los cebos de las trampas y verifica evidencia de roedores.

* Se aplica el producto segun tabla de insumos P-PTI-01, esto se hace 1 dia por
semana.

» EIl control de roedores se hace cuatro semanas con el producto, se descansa
uno y se empieza de nuevo.

» Para este proceso debe utilizar el operario: guantes de plastico.

» Se lleva un registro del control de roedores P-CRR-05.

+ Cada mes se hace un diagnostico sobre los roedores y se tabula en el registro

P-CPD-06.



Figura 30. Registro de control de piojos.
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Figura 33. Registro de control de roedores.
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Programa de capacitacion

Objetivo general

Fuente registros: Archivo granja.

Capacitar y ensefiar a los operarios manipuladores de alimentos los conceptos

bésicos sobre las BPM, asi como la importancia de la salud e higiene en la industria

para la prevencién de pérdidas y trasmision de ETAS; con el fin de que el operario

cumpla con las aspectos higiénicos y de salud, desde la recoleccién del huevo hasta la

clasificacion y empacado del huevo.

Alcance y ambito de aplicacion

La capacitacién sobre las buenas practicas de manufactura y manipulacién del

huevo va dirigida a todo el personal manipulador y a todo el personal que tenga acceso

al area de clasificacion, seleccion, empacado del huevo, despacho y comercializacion

del producto finalizado.
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Justificacién

Las BPM definen las condiciones que deben estar presentes en toda la granja,
especialmente en la clasificacion de huevo; estas constituyen los pilares para la
implantacion de sus sistemas de gestion e inocuidad en la industria alimentaria, lo que
garantiza el cumplimiento de los estandares de calidad establecidos. Por lo anterior, la
capacitacion en estos temas del personal relacionado a la industria alimentaria es
fundamental para la implementacion y mantenimiento de estos sistemas de calidad.

Igualmente, el manejo y conocimiento de la normativa por parte del personal en
la cadena alimentaria proporcionara una mejora considerable en la fabricacion del
producto.

Cabe sefalar que la capacitacion esté dirigida a todos los operarios y personal
con acceso al area de recoleccion de huevo, bodega, area de clasificacion, area de
empacado, area de almacenamiento del huevo y area de despacho. Todo aquel
personal que tenga contacto con el huevo o con el producto terminado antes de llegar

al consumidor.

Metodologia

A cada persona presente se le entrega un folleto con el contenido de la

capacitacion, en el cual se brinda una explicacion sobre los diferentes temas.



Figura 34. Registro de asistencia del personal capacitado.
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Programa de trazabilidad

Objetivos:

Fuente registros: Archivo granja.

* Disefiar y establecer un sistema de trazabilidad para las empresas de huevo,

gue les permita tener un control y manejo de su producto en cualquier etapa de la

cadena alimenticia.

» Asegurar la trazabilidad del producto (huevo), en las empresas de clasificacion.

« Disefiar todos los formatos relacionados con la trazabilidad del producto, y que

puedan ser evaluados a través de toda la cadena productiva.

« Lograr que las empresas de huevo implementen su sistema de trazabilidad, con

el fin de garantizar toda la cadena del producto y tener herramientas que le permitan

dar respuesta de forma rapida ante un problema sanitario o ante una queja.
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Desarrollo del programa:

La trazabilidad del producto se debe mantener en los puntos clave, por lo tanto,
es fundamental la correcta codificacion de los lotes de produccion y el diligenciamiento
adecuado de los registros de produccion y de los registros de proceso.

Con el fin de controlar las condiciones en cada una de las etapas de la
produccién y del proceso se debe contar con:

* Recursos tales como equipos, instrumentos y herramientas, y las condiciones
apropiadas para el desarrollo de cada trabajo.

» Personal capacitado.

» Programa descriptivo y de operacion.

» Sistema de registros y monitoreo de los parametros significativos en cada etapa
del proceso.

Las areas internas que se ven directamente involucradas en el proceso para dar un
flujo continuo a la trazabilidad en su orden son:

« Departamento de compras.

+ Bodega de materias primas y empaques.

* Departamento de calidad.

*  Produccion.

+ Bodega de producto terminado.

« Comercializacion.

Rotulado o etiqueta: material escrito, impreso o grafico que contiene el rétulo o
etiqueta, y que acompana el alimento o se expone cerca del alimento, incluso en el que

tiene por objeto fomentar su venta o colocacion.
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Trazabilidad: “La trazabilidad es la capacidad de seguir un producto a lo largo de la
cadena de suministros, desde su origen hasta se estado final como articulo de
consumo” (Gestion calidad, 2016, pérr. 4). “Dicha trazabilidad consiste en asociar
sistematicamente un flujo de informacion a un flujo fisico de mercancias, de manera
gue pueda relacionar en el momento dado la informacion requerida relativa a los lotes o
grupos de productos determinado” (Gestion calidad, 2016, parr. 5).

Tipos de trazabilidad
e “Trazabilidad ascendente (hacia atras): Saber cudles son los productos que son

recibidos en la empresa, acotados con alguna informacion de trazabilidad (lote,
fecha de caducidad /consumo preferente) y quiénes son los proveedores de esos
productos” (Gestion calidad, 2016, parr. 7).

e “Trazabilidad interna o trazabilidad de procesos: Trazabilidad dentro de la
propia empresa” (Gestion calidad, 2016, parr. 8).

e “Trazabilidad descendente (hacia adelante): Saber cuales son los productos
expedidos por la empresa, acotados con alguna informacién de trazabilidad (lote,
fecha de caducidad / consumo preferente) y saber sus destinos y clientes” (Gestion
calidad, 2016, parr. 9).

Etapa de empaque de huevo
El rotulado de productos alimenticios debe cumplir con los requisitos
establecidos en la Resolucion 3651 (2014) y estos requisitos son los siguientes:

e Nombre del alimento.

e Contenido neto.

e Nombre y direccion del fabricante.
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e Identificacion del lote.

e Fecha de vencimiento.

e Condiciones de conservacion.
e Instrucciones para el uso.

Estos son verificados en el momento de ingreso a la granja dejando una
evidencia fisica, la cual es generada por el proveedor del empaque del huevo.

Las empresas que en la actualidad no cuentan con toda la informacion exigida
deben como minimo declarar:

e Nombre del establecimiento.
e Fecha de Vencimiento del producto.
e Tipo de producto.

Lo anterior con el fin de poner en funcionamiento el programa de trazabilidad
gue se esta planteando, dado que con esta informacion minima podemos tener acceso
a lo siguiente:

Identificacion de establecimiento en donde se procesé el producto que se esta
comercializando a nivel nacional, con la fecha de vencimiento; es posible devolverse en
toda la cadena de produccion y proceso, y poder determinar las posibles causas de un
problema con el producto final.

Con el tipo de producto si es jumbo, extra, AA, A, B, C, se puede determinar el
peso neto de cada bandeja de acuerdo a lo establecido en la ICONTEC (1988), pues
con base en esos pesos se realiza la clasificacién de los huevos en Colombia.

La fecha de vencimiento se debe marcar o declarar de la siguiente manera:
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Dia, mes, afo, y declararse asi: el dia escrito con niumeros y no con letras, el
mes con las tres primeras letras o en forma numérica y luego el afio indicado con sus
dos ultimos digitos. Se menciona el dia y el mes para los productos que tengan un
vencimiento no superior a tres meses.

La fecha de vencimiento o fecha limite de utilizacion deber& declararse con las
palabras o abreviaturas:

“Fecha limite de consumo recomendada”, sin abreviaturas.

“Fecha de caducidad”, sin abreviaturas.

“Fecha de vencimiento” o su abreviatura (F. Vto.).

“Vence” o su abreviatura (Ven).

“Expira” o su abreviatura (Ex).

“Consumase antes de..." o cualquier otro equivalente, sin utilizar abreviaturas.

Etapa de comercializaciéon de huevo:

En esta etapa también es importante tener en cuenta el estado de los vehiculos
en los cuales se va a realizar la comercializacion del producto y es por eso que se debe
verificar el estado de los mismos antes de cargar el producto.

Los vehiculos deben estar en perfectas condiciones de limpieza y desinfeccion,
si los vehiculos no han sufrido la etapa de desinfeccién, se debe implementar este
procedimiento y se puede realizar una desinfeccion del vehiculo por aspersion con una
bomba de espalda.

Esto se tabula en el registro de LYD transporte codigo: P-LYDT-07.
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Protocolo de identificacion de lote

1. Para la identificacion de los lotes y fecha de produccion del huevo, se
establecieron unos letreros de colores.

2. Cuando el huevo llega a la clasificadora se identifica la produccion con el letrero
y segun el galpdn se identifica con el color de la bandeja.

3. Estos letreros estan hechos de polietileno calibre 40 recubierto con adhesivo de
colores de alta resistencia, lo cual permite que utilizamos un marcador borrable donde
escribimos el galpon y la fecha de produccion.

4. Esto se realiza con el fin de identificar el dia y el lote de la produccién y asi
poder establecer una fecha de vencimiento del producto.

5. Cuando el huevo se esta clasificado, se maneja una marcadora donde imprime
en el huevo lote y fecha clasificacion. O en caso de que la marcadora no esta
funcionando utilizamos una etiquetadora.

6. Y cuando nos hagan un reclamo con lo anteriormente nombrado, ya sabemos de
gué lote y de que dia fue clasificado.

Figura 35. Identificacion de lote.

GALPON: GALPON: Al N:
GRUPO: GRUPO:
PR R R ICOLE TS CLAC@Orrr >
Avicola La Misaricardia Avicola La Misartcordia o
GALPON:
GRUPO:

@ @
GALPON: x |
GRUPO:

@ “tca@Drrr»
Avicols La Misericordia
(&

Fuente registros: Archivo granja.
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Registro de consumo y produccion
e En cada galpon hay una tabla con el registro cédigo: P-TZRA-04, P-TZRPM-05.
e En este registro los galponeros tabulan la informacién de produccién, mortalidad
y consumo de alimento.
e Al finalizar la jornada laboral la persona encargada de recoger los datos de cada

galpon lo tabula en el registro codigo: P-TZRG-06

Y luego se tabula en el registro que se encuentran en el sistema.

Figura 36. Registro de alimento.

INVERSIONES AVICOLA& PROGRAMA DE TRAZABILIDAD
SAN CARLOS 5.4S « >
NIT: 900.203.549-8

REGISTRO DE ALIMENTO CALCIO
| FECHA DE MODIFICACION:
VERSION:03 | CODIGO:P-TZRA-04 |GALPON # o0/05/2017 CTUALIZADO POR: MANUELA BARBOZA TOBO
TRASLADO DE recha | miciat |Enrass | saias CONSY | (1 oo
FECHA INICIO ENTRADA ALMTO CONSUMO SALDO TOTAL |respomsasLe VERDCH |osservacione]
BULTOSKILOS sALDA |ENTRADA BULTOS KILOS [BULTOS|KILOS

Figura 37. Registro de trazabilidad.

REGISTRO DIARIO
INVERSIONES AVICOLA PROGRAMA TRAZABILIDAD < >
SAN CARLOS S.AS
NIT:900,203,549-8

VERSION N:03 I FECHA DE MODIFECACION: lDfDS 2017 CODIGO: P-TZRG-06 ELABORADO POR: MANUELA B.T)
SEMANA: Responsable: Verificado: |
CONCEPTO DOMINGO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO | DBSERVACIONES
THICIAL
GALPON CONSUMO
ALIMENTO [ENTRADA
SALIDA
SALDO GALPON
THICIAL
LOTE PRODUCCION
HUEVO  [ZAITDA PRO
SALDO GALPON
MORTALIDAD

AVES

DESCARTE
THICIAL
GALPON CONSUMO
ALIMENTO |ENTRADA
SALIDA

SALDO GALPON

THICIAL
LOTE PRODUCCION
HUEVO  |2ALTDA PRO
SALDO GALPON

Fuente registros: Archivo granja.
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Registro de clasificacion de huevo

En este registro codigo: P-TZ-01 que se llevan en el sistema, se tabula la
cantidad de huevo que entra a la clasificadora de cada galpén sin clasificar, la cantidad
de huevo que se clasifica de cada galpon, la cantidad de tipo de huevo clasificado por
galpon y la salida del huevo.

En este registro se maneja el inventario de la bodega de clasificacion.

Figura 38. Reporte de huevo en bodega.

INVERSIOMES AVICOLA PROGRAMA TRAZABILIDAD
FAMCARLOE 5.4.%
MIT:300.203.543-5

AVICOLA LA MISERICORDIA
REPORTE DE HUEYD EN BODEGA

TERSIOH: CODIGD: P-TZ-#1 I FECH#A DE HODIFICACION - 1978572817 JELABORADD FOR : HANUELA BAREOZA

FECHA

IHGRES D RETOLTURA
GALFON IHICIO EMTRADA | SALIDA FIMAL OESERVACIONES
1RCC HOHERE DE LAS OFERARIAS
1AITAL
sl
ZECC
CEITAL

FACC YEMAS

FAITAL IHIG 10 ENTRADA [SALIDA SALDOFING
i

dITAL |
FGRUFO1
5 GRUFOZ
FGRUFO =
TOTALES

HUE¥O CLASIFICADO

ROJOS __ [JUMED _ |EXTRA BA & E C [} SUCID ROTO VEMAS DESFEFR _ |TOTAL
IHICIAL |
GALFOH EHTRADA

ACTUAL

YEFRIFICA FOF: . RESFOMSRELE

Fuente registros: Archivo granja.



114

Resultados

En el diagnoéstico realizado a la granja de produccion en la primera fase del
proyecto, se realizaron las siguientes modificaciones con el fin de cumplir con los
requisitos para adquirir la certificacion de granja avicola biosegura.

Figura 39. Sellamiento puerta que comunicaba area de clasificacion con galpon #
2.

Fuente: Laura Mejia

Figura 40. Cambio de mallas en area de clasificacion por material de fécil
limpieza.

Fuente: Laura Mejia
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Figura 41. Sefializacion de ruta que indique circulacion dentro del area de

clasificacién.

Fuente: Laura Mejia
Figura 42. Sefializacion de ruta que indique circulacion dentro del area de

clasificacion.

Fuente: Laura Mejia
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Figura 43. Refuerzo de la sefializacion en todas las areas de la granja.

Fuente: Laura Mejia

Figura 44. Refuerzo de la sefalizacion en todas las areas de la granja.

Fuente: Laura Mejia
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Figura 45. Refuerzo de la sefializacion en todas las areas de la granja.

Fuente: Laura Mejia

Figura 46. Refuerzo de la sefializacion en todas las areas de la granja.

SENDERO
PEATONAL

Fuente: Laura Mejia
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Figura 47. Refuerzo de la sefializacion en todas las areas de la granja.

ENTRADA
PERSONAL

Fuente: Laura Mejia

Figura 48. Implementacién de un punto ecoldgico para la disposicion de residuos
de la granja.

Fuente: Laura Mejia
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Figura 49. Area limpia de la unidad sanitaria de la granja y area sucia.

Fuente: Laura Mejia

Figura 50. Almacenamiento de concentrado delimitado de la pared y
ubicado sobre estibas.

Fuente: Laura Mejia
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Figura 51. Pediluvios en unidad de compostaje.

Fuente: Laura Mejia

Figura 52. Mantenimiento de mallas en galpones.

Fuente: Laura Mejia.
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Figura 53. Orden y limpieza de bodega de herramientas.

Fuente: Laura Mejia

Figura 54. Orden y limpieza de bodega de insumos veterinarios.

|ABONESY
EGINEECTANTES

Fuente: Laura Mejia.
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Conclusiones y recomendaciones

A lo largo del presente trabajo donde se tratd sobre la implementacién de la
resolucion 3651 de 2014 para obtener la certificacion de granja biosegura ante el ICA,
se realizaron trabajos en la granja de acuerdo a los requisitos de dicha resolucion.

Al realizar un diagnéstico de cémo se encontraba la granja en cuanto al
cumplimiento de la resolucion, se encontraron falencias en el area de infraestructura y
documentacion.

Respecto a lo anterior, se modifica la documentacién y la infraestructura para el
cumplimiento de la norma.

Se implementaron registros para el cumplimiento de los procedimientos
operativos estandarizados (POE).

En compafia de FENAVI se realizaron capacitaciones dirigidas al personal de la
granja sobre el cumplimiento de las normas de bioseguridad, enfermedades de
denuncia obligatoria, manejo de residuos, orden y aseo y conceptos basicos en el
manejo de aves.

Se recomienda continuar con el cumplimiento y mejoramiento de los requisitos
establecidos en la resolucibn 3651 de 2014 tanto en documentacibn como
infraestructura, y al estar preparados solicitar la visita del ICA para la implementacién

de la certificacion de granja biosegura.
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