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Introduccién

Antioquia es un importante productor y abastecedor de hortalizas en Colombia,
el departamento demuestra una importante capacidad de competitividad vy
productividad en relacion con el pais. Al compararlo con todas las entidades
territoriales, se ubica como el tercer territorio en el indice de competitividad nacional,

después de Bogota y Valle.

La gran desventaja competitiva de Antioquia estd en la fragil sostenibilidad
ambiental de sus actividades productivas, la base econdémica de las actividades
agricolas esta en manos de campesinos que se dedican a la agricultura y utilizan
predominantemente mano de obra familiar, poseen capital limitado, tienen poco acceso
a informacion de mercados, baja capacidad de agremiacién, todo lo cual se traduce en
la siembra de pequefas areas, utilizacién de un bajo nivel de tecnologia, degradacion

del medio ambiente y altos costos de produccion.

La falta de educacién de los agricultores hacia la proteccion y conservacion de
los recursos naturales conlleva al aumento de los impactos ambientales asociados a
los procesos de explotacion agropecuaria, estos impactos se generalizan en la mayoria
de los casos y se relacionan con algunas practicas como el uso inadecuado del recurso
hidrico, la eliminaciébn de areas boscosas en nacimientos y riveras de rios, el uso
ineficiente del recurso suelo para optimizar el desarrollo de la agricultura y la
disminucién de la productividad por unidad de area, lo cual genera fuertes cambios de
las condiciones ecolégicas del ecosistema y estas influyen drasticamente en la calidad

ambiental de las areas intervenidas.



Los diferentes actores del departamento encargados del sector agricola tienen
gran conciencia sobre la necesidad de apostar por una produccién mas limpia, en este
caso la Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural asumié la secretaria técnica de la
cadena de hortalizas y respalda la necesidad de abordar las demandas de
investigacion que nacen a partir de las probleméticas que se identifican para el
subsector horticola, para lo cual se plantea resolver algunas necesidades como el
estudio de zonas adecuadas de produccion, el cultivo bajo condiciones protegidas, la
introduccion de materiales con condiciones adecuadas para la agroindustria con mayor
valor agregado y se requiere investigar sobre alternativas distintas a los agroquimicos,

gue permitan implementar una agricultura mas limpia.

El presente estudio parte de la necesidad de evaluar los impactos ambientales
asociados a la produccion de hortalizas en los municipios con mayor oferta de
productos horticolas del Oriente antioquefio, para lo cual se establece un levantamiento
de informacién en campo con el objeto de conocer las necesidades de los productores,
evaluar el modelo productivo de sus fincas e implementar una matriz de impactos
ambientales en la cual se propone de manera cualitativa las principales afectaciones

gue surgen a raiz de la agricultura.
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Objetivos

Objetivo general

Realizar el diagnostico ambiental asociado a la produccién de hortalizas en el

Oriente del departamento de Antioquia

Objetivos especificos

Identificar los componentes ambientales afectados por la generacion de
excedentes poscosecha asociados a la cadena productiva de hortalizas del Oriente

Antioquefio

Evaluar la oferta de excedentes poscosecha generados en el Oriente Antioquefio

para determinar su potencial uso

Caracterizacién bromatoldgica de los excedentes de pos cosecha de hortalizas

mA&s promisorias.
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Planteamiento del problema

Gracias a las mejoras en las comunicaciones, al fenomeno de la globalizacion de
la economia, los avances en los medios de transporte y la evolucidon en las cadenas de
frio, se han superado las barreras de tiempo y distancia, permitiendo una expansion en
el comercio nacional de los productos horticolas. En la actualidad el consumo de
hortalizas se ha incrementado en los hogares colombianos, pasando de ser un
producto complementario a ser un elemento de primera necesidad en la canasta
familiar (Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural de Antioquia - Fundacion El Cinco,
2014). Las exigencias de un mercado de buena calidad son cada vez mas rigurosas
con una alta demanda en productos frescos y sanos que respondan a las necesidades

nutricionales y sanitarias de los consumidores.

Segun el boletin de insumos y factores asociados a la produccién agropecuaria
emitido por Corpoica , la produccidén de hortalizas ha sido creciente a lo largo de las
Ultimas décadas, estadisticas del DANE sefalan que durante el afio 2012, se cultivaron
en Colombia 106.216 hectareas de hortalizas como arveja, cebolla de rama, cebolla de
bulbo, zanahoria, tomate, haba, acelga, repollo, brécoli, berenjena, ahuyama, pepino
cohombro, pimentén, entre otras, de las cuales se cosecharon 78.794 hectareas. Asi,
se obtuvo una produccion total de 1.244.496 toneladas (Corporacién Colombiana de

Investigacion Agropecuaria, 2014).

A nivel nacional, los principales productores de hortalizas en el pais son: Boyaca
primer productor nacional, gracias a dos especies en las cuales es lider indiscutible:
cebolla de bulbo cultivada en el Valle de Samaca, Alto Chicamocha y provincia de

Ricaurte y cebolla larga en el municipio de Aquitania. Cundinamarca es el segundo en
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la lista, siendo importante productor de arveja, lechugas, cruciferas, zanahoria y
hortalizas de hoja, en la Sabana Occidente y Cebolla bulbo y tomate en las provincias
de Oriente y Sumapaz. Por su parte Antioquia, es importante cultivador de: cruciferas,
zanahoria y otras, particularmente en al altiplano oriental; Norte de Santander juega un
papel importante en la produccion de tomate y hortalizas de clima frio en la region de
Pamplona, seguido por Narifio que es considerado el mas importante productor de
hortalizas del suroccidente colombiano. Otros departamentos de importancia son el
Valle del Cauca y la region cafetera. (Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural de

Antioquia, Fundacion el Cinco, 2014)

En el afio 2012 segun reportes del anuario estadistico, la produccion de
hortalizas, verduras y legumbres en Antioquia crecio 17,03%. Esta variacion fue
causada Principalmente por el incremento en la produccién del tomate en 17,87 % y la
zanahoria en 32,68%.El area sembrada con hortalizas, verduras y legumbres durante el
2012 decrecidé en 7,01%, explicado principalmente por la reduccién en las siembras del

tomate y el frijol arbustivo (Ministerio de agricultura y desarrollo rural, 2014)

En la actualidad el departamento de Antioquia es un importante productor y
abastecedor de hortalizas a nivel nacional, la produccién se concentra principalmente
en las zonas aledafias a la capital Medellin y su Area Metropolitana, en los municipios
del Oriente antioguefio con una participacion del (89.6 %), principalmente en los
municipios de Marinilla, ElI Santuario, El Pefiol y EI Carmen de Viboral y area rural de
Medellin (5.6 %). La participacién de otras regiones del departamento es importante

para el caso de la cebolla junca (Valle de Aburra, Giraldo), el tomate (Oriente, Suroeste
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y Occidente) y la ahuyama (Dabeiba) (Corporacién Colombiana de Investigacion

Agropecuaria, 2014).

La eminente produccion de hortalizas dado a la alta competitividad y la falta de
asistencia técnica del sector agricola ha generado un elevado consumo de
agroquimicos, sobrepasando las cantidades usualmente recomendadas de fertilizantes,
insecticidas y fungicidas, con la expectativa de obtener una mayor produccion
(Corpoica, 2007). Por otra parte, los productores de hortalizas como repollo, brocoli,
coliflor y col china, para evitar el rechazo en el mercado, realizan aplicaciones
indiscriminadas con productos organofosforados, llegando a 15 o 16 aplicaciones
durante el ciclo vegetativo del cultivo (Ministerio de agricultura y desarrollo rural, 2014).
Las altas cantidades de fertilizantes y productos quimicos empleados para el control
biolégico genera altas cargas de contaminantes que afectan los cuerpos de agua
receptores y erosionan los suelos de las parcelas productivas, tal panorama es
evidente en la mayoria de los casos ya que se presentan areas de tierra desérticas
desprovistas de horizonte organico y la productividad de estos esta intimamente ligada

al uso de productos agroquimicos que hacen posible la rentabilidad de los suelos.

Las problematicas ambientales que enfrentan los municipios del Oriente
Antioquefio obedecen al aumento de las actividades agricolas que se ha intensificado
durante el ultimo siglo no solo en nuestro pais sino también en todo el mundo,
tradicionalmente se han adoptado modelos productivos que se caracterizan por la
dependencia de insumos externos y la conversion de los suelos, lo cual ha permitido el
aumento de la productividad, con consecuencias desfavorables que afectan la

sostenibilidad de los agroecosistemas y por consiguiente su capacidad para satisfacer
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las necesidades humanas sin comprometer la salud de los mismos (Di Felice,

Mancinelli, Raphaél Proulx, & Campiglia, 2012).

Asi mismo la pérdida de alimentos en el mundo hace necesario resolver algunas
necesidades gue impactan negativamente la seguridad alimentaria y las condiciones
ambientales relacionadas con las actividades agricolas .Un estudio realizado por la
Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura (FAO)
sefiala que alrededor de un tercio de la produccién de los alimentos destinados al
consumo humano se pierde o desperdicia en todo el mundo, lo que equivale a
aproximadamente 1 300 millones de toneladas al afio. Esto significa obligatoriamente
que cantidades destinados a la produccién de alimentos se utilizan en vano y que las
emisiones de gases de efecto invernadero causadas por la produccién de alimentos
que se pierden o desperdician también son emisiones en vano (Organizacion de las
Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura, 2014). Por tanto se hace de gran
importancia priorizar en investigaciones que subsanen las falencias en las cadenas
productivas de alimentos y eliminar las causas que favorecen la oferta de desperdicios
de alimentos que en paises de ingresos bajos como Colombia se generan segun la

FAO

Dentro de la agenda de priorizacion de demandas de investigacion en el
subsector horticola, en las discusiones de cadena ahora que desde la Secretaria de
Agricultura y Desarrollo Rural de Antioquia, se le ha dado énfasis al cultivo de tomate
entre otros, siendo necesario resolver algunas necesidades como el estudio de zonas
adecuadas de produccion, el cultivo bajo condiciones protegidas y la introduccion de

materiales con condiciones adecuadas para la agroindustria con mayor valor agregado.
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En cuanto a cruciferas (brocoli, coliflor, repollo) se requiere investigar sobre
alternativas distintas a los agroquimicos, que permitan implementar una agricultura mas
limpia, ya que la desventaja competitiva de Antioquia esta en la fragil sostenibilidad
ambiental de sus actividades productivas. También se plantea la necesidad de
establecer la oferta de bioingredientes derivados de las hortalizas como sustancias de

interés para diversas industrias por sus efectos antioxidantes y anticancerigenos.

De forma transversal, el eslabon de poscosecha es, sin lugar a dudas, un
problema de caracter ambiental y sanitario que se presenta en la mayoria de
municipios con vocacion productiva en el Departamento de Antioquia, se observa:
cosecha inadecuada, deficiente seleccidn, clasificacion y almacenamiento; baja calidad
externa de los productos, abundantes desechos sin ningun uso y pérdidas por no reunir
las caracteristicas de mercado; de hecho, en varios cultivos de importancia econémica
se estima que las pérdidas poscosecha, desde que los frutos son recogidos hasta que
llegan al consumidor final, estan entre 12% y 25% del volumen total (Corporacién

Universitaria Lasallista, 2013).
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Justificacion
La produccion de hortalizas en Colombia se ha caracterizado por la alta
incidencia de plagas, la degradacién del medio ambiente y el mal manejo de los suelos
(Ministerio de agricultura y desarrollo rural, 2014). La situacion ambiental asociada con
la agricultura presenta una serie de impactos negativos referentes al mal manejo de los
recursos y la adopcion de modelos productivos que sobrepasan el uso de agroquimicos

con una afectacién directa de cada uno de los componentes ambientales.

Las tierras destinadas a las actividades agropecuarias se obtienen, en muchos
casos, a expensas de éareas cubiertas de bosques nativos. Este fendmeno tiene
impactos ambientales graves tales como el aumento en la penetracién de los rayos
solares que incide en forma directa en la evapotranspiracion del suelo, el aumento de la
salinidad, la pérdida de la materia organica, la perdida de nutrientes y la biomasa de las
capas superficiales del suelo, alterando sus propiedades fisicas y quimicas. El
desmonte facilita también los procesos erosivos del suelo restando productividad, la
modificacion del habitat produce necesariamente una disminucion de la biodiversidad
de vegetales y de la mayoria de los animales silvestres ante la pérdida de las

condiciones favorables para su existencia (Londofio, 2013).

La produccion de hortalizas en el Departamento histéricamente ha estado en
manos de tipicas familias de pequefios campesinos de los climas frio moderado, que
trabajan en pequefas parcelas menores a 1.0 hectarea, en su mayoria propietarios de
la tierra (85 %) y arrendatarios (15 %), con arraigo en su vocacion agricola. Estos
pequefios productores no logran economias de escala y la situacion tiende a agravarse

por las divisiones herenciales. Unicamente el 5% de los productores se ubican dentro
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de una horticultura empresarial. Por lo demas, las asociaciones de productores son
débiles, con una base social minima; muy pocos pertenecen y se benefician de ellas
(Corpoica, 2007). Estos campesinos utilizan predominantemente mano de obra familiar,
poseen capital limitado, tienen poco acceso a informacién de mercados, baja capacidad
de agremiacién, todo lo cual se traduce en la siembra de pequefias areas, utilizacion de
un bajo nivel de tecnologia, degradacion del medio ambiente y altos costos de

produccién.

La gran desventaja competitiva de Antioquia esta en la fragil sostenibilidad
ambiental de sus actividades productivas. Respecto al uso actual del agua, el uso de
agroquimicos la degradacion de la tierra y la afectacion de los ecosistemas. No
obstante, los diferentes actores del departamento tienen gran conciencia sobre la
necesidad de apostar por una produccion mas limpia, para lo cual se trabaja desde la
secretaria de agricultura de Antioquia en convenio con algunas universidades e
instituciones del departamento para fortalecer la cadena productiva desde cada uno de
sus eslabones. Con este fin surge la necesidad de identificar las condiciones
ambientales vulnerables ante dicha actividad y realizar un diagnéstico de los impactos
que se presentan a raiz de la agricultura como un insumo base para conocer la
situacién actual y plantear investigaciones posteriores que se sustenten en base al

desarrollo de la agricultura en el departamento.
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Marco Teodrico

Consideraciones generales sobre la EIA

La Evaluacion de Impacto Ambiental debe comprender, al menos, la estimacion
de los efectos sobre la poblacion humana, la fauna, la flora, la vegetacion, la tierra, el
suelo, el agua, el aire, el clima, el paisaje y la estructura y funcion de los ecosistemas
presentes en el éarea previsiblemente afectada. Asimismo, debe comprender la
estimacion de la incidencia que el proyecto obra o actividad tiene sobre los elementos
gue componen el Patrimonio Historico, sobre las relaciones sociales y las condiciones
de bienestar publico, tales como ruidos, vibraciones, olores y emisiones luminosas, y la

de cualquier otra incidencia ambiental derivada de su ejecucién (Londofio, 2013).

Las metodologias y técnicas utilizadas para la realizaciéon de las EIA son muy

variadas y dependen de mdltiples factores como:

- Tipo de proyecto o actuacion a evaluar.

- Grado de profundizacion que pretendamos obtener.

- Cantidad y calidad de informacion disponible.

- Tiempo disponible para su elaboracion.

- Presupuesto.
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Podemos comprobar como una misma metodologia es apropiada para evaluar
un tipo de proyecto pero no es la mas adecuada para otro. Esto es debido a que la
mayoria de ellas se han disefiado para proyectos concretos, impidiéndose asi el
empleo de manera generalizada. Por ello, antes de utilizar una determinada
metodologia para evaluar una actuacion, debemos asegurarnos si aquélla es la mas
indicada o, en su caso, adoptar otra aunque a priori pueda aportar menos datos que la
anterior. No se trata pues de elegir arbitrariamente entre una técnica u otra, sino de

cerciorarnos si la escogida es realmente la que mas se cifie a huestras circunstancias.

En el caso de desconocer qué método de andlisis es el mas correcto, podemos
recurrir a otros aplicados en proyectos parecidos, disminuyendo el riesgo de utilizar
metodologias que por ser inapropiadas, bien por falta de datos, o por abuso de
subjetividad, puedan aportarnos soluciones muy distantes de la realidad. Esta técnica

es conocida como escenarios comparados (Londofio, 2013).

El estudio del impacto ambiental

Dentro de la Evaluacion de Impacto Ambiental, ocupa un lugar privilegiado el
Estudio de Impacto Ambiental. Se trata de un elemento de caracter técnico,
necesariamente objetivo y de caracter interdisciplinar, en el que se identifican y valoran
los impactos ambientales ocasionados por la ejecucion del proyecto y que culmina, en
caso de ser considerado favorable por la administracion, con la Declaracion de Impacto
Ambiental (DIA). Esta es el pronunciamiento de la autoridad competente en medio

ambiente en el que de conformidad con el Real Decreto Ley 1302/86 se determina,
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respecto a los efectos ambientales previsibles, la conveniencia o no de realizar la
actividad proyectada, y en caso afirmativo, las condiciones que deben establecerse en

el orden a la adecuada proteccién del medio ambiente y los recursos naturales.

Los Estudios IA deben caracterizarse por la transparencia. Este instrumento
puede aparecer formando parte integrante de una Evaluacion de Impacto Ambiental
cuando la actividad o proyecto considerado sea de nueva creacion. En tal caso tendra
la funcion de prever y valorar los posibles efectos que pudieran tener lugar en el futuro

como consecuencia de la implantacién de la actividad.

Asimismo, puede venir incluido dentro de una Auditoria Medioambiental, caso en
el que se pretenda analizar la situacién actual de una actividad en funcionamiento. En
este supuesto, el Estudios IA realizara un diagnostico del medio y del nivel de deterioro

ambiental llevado a cabo por la actividad operante (Londofio, 2013).

Metodologia de evaluacién cualitativa

La evaluacién del impacto ambiental es un proceso destinado a prever e
informar sobre los efectos que un determinado proyecto puede ocasionar en el medio
ambiente. El estudio del impacto ambiental hace referencia a identificar las
consecuencias de la ejecucién del proyecto sobre el medio ambiente y establecer
medidas correctivas que pueden ser de control, mitigacién, prevencién, compensacion
0 recuperacion de los impactos causados. En la Actualidad existe gran variedad de
métodos para la evaluacion de impactos ambientales, Vicente Conesa Fernandez

formulé una matriz de causa-efecto y esta analiza diez parAmetros y a su vez dentro de
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los mismos establece una serie de atributos, que al plasmarlos en la ecuacién
propuesta por el autor arrogan un resultado numérico, que corresponden a la
importancia del impacto, posteriormente establece un rango de 0-100 y a los cuatro
rangos propuestos le asigna la clase de efecto que hace referencia a si es compatible,
moderado, critico 0 severo y a su vez establece un color para cada uno (Alcaldia Mayor

de Bogota D.C., 2013).

Definicion de pérdidas de alimentos y desperdicio

Con «pérdidas de alimentos» nos referimos a la disminucion de la masa de
alimentos comestibles en la parte de la cadena de suministro que conduce
especificamente a los alimentos comestibles para el consumo humano. Las pérdidas
de alimentos tienen lugar en las etapas de produccion, poscosecha y procesamiento de
la cadena de suministro de alimentos. Las pérdidas de alimentos que ocurren al final de
la cadena alimentaria (venta minorista y consumo final) se conocen como «desperdicio
de alimentos», mas relacionado con el comportamiento de los vendedores minoristas y
los consumidores. Las pérdidas o el desperdicio «alimentarios» se miden Unicamente
para los productos destinados al consumo humano, por lo que quedan excluidos el
pienso y los productos que no son comestibles. Por definicidén, las pérdidas de
alimentos o el desperdicio son masas de alimentos que se tiran o desperdician en la
parte de las cadenas alimentarias que conducen a «productos comestibles destinados
al consumo humano». Por ello, los alimentos que estaban destinados en un principio al
consumo humano pero que el azar ha sacado de la cadena alimentaria humana se

consideran pérdidas o desperdicio de alimentos, incluso cuando posteriormente son
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utilizados para un uso no alimentario (pienso, bioenergia, etc.) (Organizaciéon de Is

Naciones Unidas Para La Alimentacién y la Agricultura, 2009).

Como alimentar al mundo en 2050

Perspectivas en relacion con la agricultura

Durante la primera mitad de este siglo, a medida que la poblacion mundial
aumente hasta alcanzar los 9 000 millones de personas aproximadamente, la demanda
mundial de alimentos, piensos Yy fibras casi se duplicara y al mismo tiempo, cada vez
mas, los cultivos podrian también usarse para producir bioenergia y para otros fines
industriales. La demanda nueva y tradicional de productos agricolas, por consiguiente,
acarreara una presion creciente sobre los ya escasos recursos agricolas. Y mientras
gue la agricultura se vera obligada a competir por la tierra y el agua con los nucleos
urbanos en expansion, también tendra que ser de utilidad en otros grandes frentes: la
adaptacién al cambio climatico y la contribucion a su mitigaciéon, la ayuda para
conservar los habitat naturales, la proteccion de especies en peligro de extincién y el
mantenimiento de un alto nivel de biodiversidad. Como si eso no fuera suficientemente
dificil, en la mayoria de las regiones menos personas viviran en las zonas rurales y un
namero incluso menor se dedicara a la agricultura. Seran precisas nuevas tecnologias
para producir mas en una superficie menor de tierra, con menos manos (Organizacion

de las Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura, 2009).



Problemas que deben resolverse (retos de la FAO)
¢ Podremos producir suficientes alimentos a precios asequibles o se registrara un

aumento de los precios de los alimentos que hard que aumente la proporcién de la
poblacion mundial que vive en la pobreza y padece hambre?

¢Cuénta capacidad de reserva en lo tocante a la tierra y el agua tenemos para
alimentar al mundo en 2050?

¢, Qué nuevas tecnologias pueden ayudarnos a usar los escasos recursos con
mayor eficiencia, asi como a incrementar y estabilizar los rendimientos
agropecuarios?

¢ Estamos invirtiendo suficiente en investigacion y desarrollo para que los avances
estén disponibles a tiempo?

¢ Estaran las nuevas tecnologias a disposicién de quienes mas las necesitaran, o
sea, los pobres?

¢,Cuanto debemos invertir con objeto de ayudar a la agricultura a adaptarse al
cambio climatico y hasta qué punto puede contribuir la agricultura a mitigar los

fendbmenos atmosféricos extremos?

La expansion agricola y sus impactos en los ecosistemas tropicales

23

La poblacion humana se espera que alcance 11 mil millones de personas en

este siglo, con un mayor aumento en las naciones en desarrollo. Este crecimiento, de

acuerdo con el aumento del consumo per céapita, requerira grandes aumentos en los

alimentos y biocombustibles, para lo cual se plantea la pregunta sobre ¢Como estas
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megatendencias afectaran los ecosistemas terrestres, acuéticos y la biodiversidad de

los paises tropicales?

Los ecosistemas tropicales se enfrentaran a presiones aun mayores en el futuro,
sobre todo a partir de la expansion de la agricultura. La huella global de la agricultura
es muy importante ya que las tierras de cultivo abarcan un area del tamafio de América
del Sur y el pastoreo de las tierras un area adicional del tamafio de Africa, Sin
embargo, las presiones para aumentar la produccion de alimentos en las préximas
décadas serd enorme. La poblacion mundial super6 el 7 mil millones en 2011 y se
prevé que se acerque a 11 mil millones a finales de este siglo, con la poblacién de
Africa casi cuadruplicando y casi 1 mil millones de personas subnutridas. Mas alla de la
alimentacion de la poblacion cada vez mayor y la eliminacién del hambre, el aumento
de los ingresos en muchos paises en desarrollo hace que la demanda de carne y
productos lacteos también estdn aumentando. Para 2050, se espera que las
necesidades mundiales de alimentos aumentaran en un 70 a 110% 10. Las demandas
de la produccion de bioenergia y las-materias primas para la industria también podrian

aumentar drasticamente ( Laurance, Sayer, & Cassman, 2014).
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La Agricultura Para La Biodiversidad

Como puede la agricultura promover la biodiversidad

Reparto de los servicios de ecosistemas

La gestion sostenible de los ecosistemas, los sistemas agricolas que contribuyen
a funciones més amplias de los ecosistemas, tales como el mantenimiento de la calidad
del agua, eliminacion de desechos, la reduccion de los residuos, y la promueven la
infiltracion del agua, la retencion de la humedad del suelo, el control de la erosion, la
retencion de carbono y la polinizacion (Secretaria del Convenio sobre la Diversidad
Biologica, 2008).

Incentivos

Las especies que se necesitan en la agricultura como los polinizadores
necesitan diversidad de habitat para sobrevivir. La agricultura, por lo tanto, sirve de
incentivo para preservar las zonas como las de los setos y las fronteras del campo. La
cria de especies acudaticas a menudo ocurren en los cuerpos de agua naturales,
proporcionando incentivos para proteger el medio acuatico de los efectos adversos, por
ejemplo, de la contaminacién y el desvio de aguas. La necesidad de adaptacion y las
posibilidades de mejoramiento de la productividad constituyen un incentivo para la
conservacion de una amplia gama de recursos genéticos (Secretaria del Convenio

sobre la Diversidad Biolégica, 2008).
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Como la agricultura puede reducir la biodiversidad

La produccion de cultivos

Muchas practicas modernas y enfoques a la intensificacién dirigidas a lograr
altos rendimientos han dado lugar a una simplificacién de los componentes de los
sistemas agricolas, la biodiversidad y los sistemas de produccion ecolégicamente
inestables. Estos incluyen el uso de monocultivos, con reduccién de la diversidad de
cultivos y la eliminacién de la rotacion o sucesion de cultivos, el uso de variedades de
alto rendimiento y los hibridos con la pérdida de variedades tradicionales y la diversidad
junto con una alta necesidad de insumos de fertilizantes inorganicos, el control de las
malas hierbas, las plagas Y las enfermedades sobre la base de productos quimicos
(herbicidas, insecticidas y fungicidas) tratamientos, mas que de los métodos mecanicos

o0 bioldgicos.

La tierra y la conversidon de hébitat a gran escala de la produccion agricola,
incluyendo el drenaje de la tierra y de transformacién de los humedales que también ha
causado una pérdida significativa de la diversidad biol6gica. La homogeneizacién de la
agricultura con el paisaje eliminacién de los espacios naturales, incluidos los setos,
arboledas y los humedales, han de lograr mayor escala de las unidades de produccion
a gran escala para la produccion mecanizada ha llevado también a la disminucion de la
biodiversidad y los servicios ecoldgicos (Secretaria del Convenio sobre la Diversidad

Bioldgica, 2008).
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Cambio climéatico, agricultura y biodiversidad

El clima es el factor del medio ambiente mas importante que afecta la produccién
agricola y ahora también esté influenciado por la agricultura. Aproximadamente el 24%
de la superficie terrestre del planeta esta cubierta por sistemas de cultivo (que se define
por el MA a ser zonas en las que al menos el 30% del paisaje es para cultivos, cambio
de cultivos produccion limitada de ganado y acuicultura de agua dulce en cualquier
afno) y el efecto acumulativo de las practicas agricolas en todo el mundo en el clima
mundial es significativo. La agricultura mundial se calcula que representa alrededor del
20% del total de emisiones antropogénicas de gases de efecto de invernadero (GEI)

(Secretaria del Convenio sobre la Diversidad Biologica, 2008).

Las categorias mas importantes de las emisiones de la agricultura son:

e EIl aumento de las tierras de cultivo por la disminucion de los sumideros de
carbono, incluyendo la deforestacion y la conversion de las tierras himedas,
especialmente las tierras turbas.

e EIl diéxido de carbono (CO2), las emisiones por la quema de los bosques,
residuos de cosechas, y de la tierra.

e El metano (CH4), las emisiones procedentes del cultivo del arroz.

e El uso de fertilizantes de nitrégeno que liberan de 6xido nitroso (N20).

e Las emisiones de CO2 de la maquinaria agricola, instalaciones, el

procesamiento y el transporte
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Impacto de los plaguicidas en el medio ambiente

En funcién de su volatilidad y persistencia, los pesticidas pueden dispersarse a
nivel mundial y se acumulan en las cadenas alimentarias, por lo cual se presentan
como una de las principales amenazas para la salud de los agroecosistemas. Los
primeros pesticidas sintéticos llegaron a estar disponibles durante la década de los 40,
esto genero grandes beneficios en el aumento de la produccién de alimentos. La
preocupacion por los efectos adversos en el medio ambiente y sobre la salud humana
comenzd a ser expresada a principios de 1960, desde entonces, el debate sobre los
riesgos y beneficios de los pesticidas no ha cesado y una enorme cantidad de
investigaciones se han realizado referente a los impactos de los plaguicidas en el
medio ambiente ( M.G & Werf , 1996). Se demostr6 que el hecho de que los pesticidas
caigan en cuerpos de agua puede ser directamente toxico para los organismos
acuaticos. Durante los afios 1970 y 1980, un namero creciente de pesticidas fueron
encontrados en las aguas subterrdneas causando gran preocupacion, ya que el agua
subterranea es una de las principales fuente de agua potable en muchos paises,
durante esta década surgen preocupaciones sobre el movimiento de los plaguicidas en
la atmésfera, se habla de que el transporte y la deposicién de pesticidas puede ocurrir
en muy largas distancias ,tal como lo demuestran investigaciones y hallazgos sobre la
presencia de plaguicidas en la niebla del océano y la nieve del Artico ( M.G & Werf

1996)

La calidad de las aguas subterraneas aluviales en las zonas rurales es sensible
a los contaminantes originados a partir de los productos quimicos agricolas, es decir,

fertilizantes de nitrato y pesticidas se detectan con gran frecuencia en el suministro de



29

agua y son una preocupacion internacional para la salud. Las concentraciones
elevadas de nitratos en el suelo y las aguas subterrdneas son casi siempre el resultado
de actividades agricolas con uso del suelo intenso, especialmente las aplicaciones a
gran escala de fertilizantes, alta densidad de animales y sistemas sépticos ( Kelly,

1997).

Generalmente se acepta que el comportamiento de los productos quimicos
agricolas es fuertemente dependiente de las condiciones geoldgicas. Por ejemplo, el
movimiento de nitrato que se encuentra cerca de la superficie de la tierra esta
principalmente sujeto a la geologia del terreno, en suelos arenosos aireados el nitrato
es estable y por lo general sufre procesos de lixiviacibn durante temporadas de
precipitacion, contaminando aguas subterrdneas poco profundas. Por otra parte, las
aguas subterraneas en los acuiferos por debajo de los suelos de baja permeabilidad
generalmente muestran niveles bajos de nitrato debido a las bajas tasas de infiltracion

y / o condiciones andxicas ( Chaea , y otros, 2004)

Estadisticas de La FAO

Las pérdidas y desperdicios de alimentos impactan la sostenibilidad de los
sistemas alimentarios, reducen la disponibilidad local y mundial de comida, generan
pérdidas de ingresos para los productores, aumentan los precios para los
consumidores e impactan de manera negativa en su nutricion y salud, y afectan al
medio ambiente debido a la utilizacion no sostenible de los recursos naturales

(Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura, 2014).
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e El 6% de las pérdidas mundiales de alimentos se dan en América Latina y el
Caribe

e Cada afio, la region pierde o desperdicia por lo menos el 15% de sus alimentos
disponibles.

e Desperdicio de alimentos por segmento: 28% en consumo, 28% en produccion,
22% en manejo y almacenamiento, 17% en mercado y distribucion, 6% durante
el procesamiento.

e Los alimentos que se desperdician a nivel de la venta al detalle (retail) en ALC
podrian satisfacer las necesidades alimenticias de mas de 30 millones de
personas, es decir, el 64% de quienes sufren hambre la region.

e En los paises de la region con niveles de subalimentacion sobre el 5%, los
alimentos perdidos solo a nivel de retail son suficientes para que seis de ellos
alimenten a toda su poblaciéon y otros doce logren el primer Objetivo de

Desarrollo del Milenio.

Impactos de las pérdidas y desperdicios de alimentos en la seguridad

alimentaria de américa latina y el caribe

Las pérdidas de alimentos se refieren a la disminucion de la masa disponible de
alimentos para el consumo humano a lo largo de la cadena de suministro, pero
principalmente en las fases de produccion, post-cosecha, almacenamiento y transporte.

El desperdicio de alimentos se refiere a las pérdidas derivadas de la decisién de
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desechar los alimentos que todavia tienen valor y se asocia principalmente con el
comportamiento de los vendedores mayoristas y minoristas, Servicios de venta de

comida y consumidores.

Segun datos del Banco Mundial entre un cuarto y un tercio de los alimentos
producidos anualmente para consumo humano a nivel mundial se pierde o desperdicia.
Mas de la mitad de estos alimentos perdidos o desperdiciados corresponden a

cereales. Mas de un tercio de las pérdidas ocurren a nivel de los consumidores.

Cada afio, la region pierde y/o desperdicia alrededor del 15% de sus alimentos
disponibles. Los eslabones de la cadena donde mas se pierden y desperdician
alimentos en América Latina y el Caribe son a nivel de produccion y del consumidor. El
28% de los desperdicios ocurren a nivel del consumidor; el 28% de la pérdidas a nivel
de produccién, el 17% de los desperdicios ocurre en mercado Yy distribucion y el 22%
de la pérdidas se dan durante el manejo y almacenamiento y el 6% restante a nivel de
procesamiento (Organizaciébn de Is Naciones Unidas Para La Alimentacion y la

Agricultura, 2009).

Aspectos fitosanitarios.

Como bien se plantea en el Acuerdo Nacional de Competitividad, “los insectos y
los microorganismos (bacterias, hongos, virus), ademas de producir perdidas muy
grandes en los ingresos de los agricultores (por reduccion de rendimientos y calidades),
se pueden constituir en barreras fitosanitarias para las exportaciones colombianas,
porque los paises compradores protegen su agricultura de esos patogenos, impidiendo

la entrada a su pais de nuestras hortalizas” (Corpoica, 2007).
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Tabla 1. Normas técnicas vigentes, sobre calidad de hortalizas (ICONTEC, 2014).

Cddigo Titulo Resumen Fec_:ha .
ratificacion
NTC Jugo de tomate Establece los requisitos y los métodos | 1996/11/27
190 de ensayo que debe cumplir el
tomate. Contiene definicion, requisitos
generales, toma de muestras y criterio
de aceptacion o rechazo, ensayos,
rotulado y embalaje.
NTC Frutas y | Establece definiciones, | 1977/05/25
756 hortalizas frescas. | procedimiento, tamafio minimo de
Toma de | muestras de acuerdo al producto.
muestras.
NTC Alverjas. Esta norma tiene por objeto | 1974/11/27
878 Determinacién de | establecer el método para determinar
sélidos insolubles | los solidos insolubles en alcohol de
las alverjas envasadas, que son una
medida de su grado de madurez.
NTC Salsa de tomate, | Establece los requisitos que debe | 1996/04/24
921 catsup, ketchup cumplir y los ensayos a los que debe
someterse la salsa de tomate.
NTC Lechuga Aplica a las lechugas de las |1994/07/27
1064 variedades (cultivares) de Lactuca
sativa L. var longifolia, y de cruces de
estas dos variedades que se
suministran frescas al consumidor.
NTC Tomate de mesa | Establece los requisitos de calidad de | 1995/08/23
1103-1 los tomates de las variedades
(cultivares) de la especie
Lycopersicum esculentum Mill, los
cuales se suministran frescos al
consumidor, excluyendo los tomates
destinados al procesamiento
industrial.
NTC Tomate de mesa | Establece los requisitos que debe | 1995/11/29
1103-2 reunir el empaque de tomates
(Lycopersicum esculentum Mill)

destinados para su consumo en
estado fresco y ser comercializados
nacional como internacionalmente.




Cddigo Titulo Resumen Feqha .
ratificacion
NTC Tomate de mesa. | Establece las condiciones necesarias | 1996/02/21
1103-3 | Almacenamiento | para conservar los tomates, durante
y transporte su almacenamiento y transporte, los
cuales son destinados para el
consumo fresco.
NTC Remolacha Establece los requisitos que debe | 1979/05/02
1224 cumplir la remolacha destinada a ser
consumida en estado fresco.
NTC Repollo Establece definicion, clasificacion, | 1979/05/02
1225 designaciéon, grados de calidad,
empaque y rotulado.
NTC Zanahoria Establece definicion, requisitos | 1994/07/27
1226 minimos, clasificacion, calibre,
tolerancias, presentacion y rotulado.
NTC Zanahoria. Establece las especificaciones del | 1996/07/24
1226-2 | Especificaciones | empaque de la zanahoria (Daucus
del empaque carota L.)
NTC Zanahoria. Establece los requisitos para el|1996/07/24
1226-3 | Almacenamiento | almacenamiento y transporte de la
y transporte zanahoria, con o0 sin el uso de la
refrigeracion, las cuales se destinan al
consumo en la etapa fresca.
NTC Alverja verde Establece los requisitos que debe | 1979/05/02
1250 cumplir la alverja verde destinada a
ser consumida en estado fresco.
NTC Habichuela Establece la clasificacion y los | 1979/05/12
1253 requisitos que debe cumplir la
habichuela destinada a ser
consumida en estado fresco.
NTC Concentrado de | Establece los requisitos que debe | 1996/04/24
1287 tomate cumplir y los ensayos a los que deben
someterse los concentrados de
tomate.
NTC Tomates enteros | Establece los requisitos que deben | 1981/05/06
1288 en conserva cumplir los tomates enteros en
conserva.
NTC Frutas y | Establece definiciones, clasificacién, | 1977/05/25

hortalizas frescas.

designacion, requisitos fisicos
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Cddigo Titulo Resumen Feqha .,
ratificacion
1291 Generalidades generales y factores de calidad
NTC Espinacas Establece definiciones. Clasificacion, | 1978/01/25
1373 designacion, requisitos de calidad,
empaque y rotulado.
NTC Coliflor Establece definiciones, clasificacion, | 1978/01/25
1374 designacion, grados de calidad,
empaque y rotulado.
NTC Espérragos. Establece las caracteristicas que | 1996/04/24
3626-2 | Especificaciones |debe reunir el empaque de los
del empaque esparragos para ser suministrados en
estado fresco y destinados para el
comercio nacional como internacional.
NTC Espérragos. Establece las condiciones para | 1996/05/15
3626-3 | Almacenamiento | conservar los esparragos durante su
y transporte almacenamiento y transporte, para
ser suministrados en estado fresco
para el procesamiento industrial y
destinado para el comercio nacional e
internacional.
NTC Pimenton Aplica a pimentdn de variedades | 1994/07/27
3634-1 (cultivares) procedentes de Capsicum
annum L. Para ser suministrado
fresco al consumidor. Se excluye el
fruto destinado al procesamiento
industrial.
NTC Pimentén. Establece caracteristicas que debe | 1996/07/24
3634-2 | Especificaciones | reunir el empaque de los pimentones
del empaque destinados para su consumo en
estado fresco y ser comercializados
nacional como internacionalmente.
NTC Pimenton. Establece las condiciones necesarias | 1996/07/24
3634-3 | Almacenamiento | para conservar los pimentones
y transporte durante su almacenamiento vy
transporte, los cuales son destinados
para el consumo fresco.
NTC Vocabulario Define los términos que se usan con | 1998/08/26
4468 mas frecuencia en el contexto de las

frutas y hortalizas frescas.
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Cédigo Titulo Resumen Fec_:ha .
ratificacion
NTC Jugos de frutas y | Establece un método refractométrico | 1999/06/16
4624 hortalizas para la determinacion de solidos
solubles en jugos de frutas vy
hortalizas y en sus productos
derivados.
NTC Encurtido de | Aplica a los pepinos encurtidos para | 2000/06/21
4810 pepinos consumo humano.
NTC Esparragos en | Aplica a los espéarragos en conserva, | 2001/05/30
4930 conserva destinadas al consumo directo,
inclusive oara fines de hosteleria o
para reenvasado en caso necesario.
NTC BPA para frutas, | Define los requisitos generales y las | 2005/07/27
5400 hierbas recomendaciones de buenas
aromaticas practicas agricolas que sirvan de
culinarias y | orientacion a los productores de
hortalizas frescas | frutas, hierbas aromaticas culinarias y
hortalizas frescas, tanto para el
mercado nacional y el de exportacion,
como para la agroindustria, con el fin
de mejorar las condiciones de la
produccion agricola con un enfoque
preventivo, en busca de la inocuidad,
la competitividad, la seguridad de los
trabajadores y el desarrollo sostenible
NTC Empaque y | Establece los requisitos que deben | 2006/05/24
5422 embalaje de | cumplir los empaques y embalajes
frutas, hortalizas | utilizados en la comercializacion de
y tubérculos | frutas, hortalizas y tubérculos frescos,
frescos conservando su calidad, protegerlos
de agentes contaminantes y prevenir
la contaminacion del medio ambiente.
NA 0014 | Empaque y | Establece los requisitos que deben | 2006/09/22
embalaje de | cumplir los empaques y embalajes
frutas, hortalizas | utilizados en la comercializacion de
y tubérculos | frutas, hortalizas y tubérculos frescos,

conservando su calidad, protegerlos
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Cédigo

Titulo

Resumen

Fecha
ratificacion

frescos

de agentes contaminantes y prevenir

la contaminacion del medio ambiente.
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Metodologia

Con el fin de lograr un acercamiento a productores horticolas y agricultores
campesinos del Oriente Antioquefio principalmente de los municipios de Granada, San
Vicente, el Pefiol, Marinilla, Santuario, la Union y Guarne se realizan encuestas
dirigidas a productores primarios, empresarios horticolas, centros de comercializacion y
entidades publicas encargadas del sector agropecuario, con el fin de lograr un primer
acercamiento a la comunidad, efectuar un levantamiento previo de informacién
referente a la oferta de residuos poscosecha y evaluar las condiciones ambientales
asociadas a los agroecosistemas y el modelo agricola tradicional empleado en la
actualidad por los horticultores del departamento. La realizacion de las encuestas parte
de la elaboracion de un formulario (Apéndice A) dirigido principalmente a centros de
comercializacion y productores, con este se busca estructurar la informacion y

estandarizar la toma de datos en las salidas de campo.

Como resultado de estudios anteriores se tienen reportes referentes a los
residuos generados en la plaza mayorista pero se requiere evaluar la oferta de
excedentes poscosecha que se generan en el eslabdn de produccion, para lo cual con
asesoria de funcionarios de la Secretaria de Agricultura y la UMATA en el caso de
algunos municipios, se establece contacto con personas de la regidon que trabajan en la
agricultura familiar y en la actualidad se dedican al cultivo de hortalizas en pequefas
parcelas. Durante el proyecto se realizaron cinco salidas de campo en las cuales se
ejecutaron aproximadamente 17 encuestas (Apéndice B) entre productores,

funcionarios y centros de comercializacion. Adicional a esto se recolectaron algunas
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muestras de material vegetal con las cuales se realizaron pruebas microbiolégicas
cuyos resultados estan contenidos en el trabajo, también se tomaron fotografias que

sustentan las labores de campo realizadas.

En relacion a las afectaciones ambientales concernientes a la agricultura se llevo
a cabo la elaboracion de una matriz de causa y efecto utilizando el método propuesto
por Vicente Conesa Fernandez, empleado para realizar una evaluacion cualitativa del
impacto ambiental; Para esto se describe un listado de actividades identificadas en
campo y los impactos asociados a cada uno de los componentes fisico, biolégico y

sociocultural.
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Resultados

Encuestas

Resumen, Encuestas preliminares a productores y comercializadores de

hortalizas

Salida de campo 15 julio 2014, Informe mensual
Encuestas preliminares a productores y comercializadores de hortalizas

El pasado martes 15 de julio en ejecucién del proyecto de investigacion
‘Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a
través de la generacion de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad” se realizaron labores en campo en las cuales
se visitaron siete municipios del oriente del departamento de Antioquia con el objeto de
adquirir informacion referente a volimenes de produccién y excedentes poscosecha
generados en centros de comercializacién y centrales de abasto de los municipios
productores de hortalizas en los cuales se realiz6 la intervencion (Granada, San
Vicente, El Pefiol, Marinilla, Santuario, La Unién y Guarne) . Las labores de campo y
bldsqueda de informacion se realizaron durante los tres dias posteriores al inicio de la
actividad, la cual, conto con el acompafiamiento de Julieta Mejia Trujillo y Juan Camilo
Vélez, integrantes del grupo de investigacion de la Corporacion Universitaria Lasallista.
En el dia uno se visitd los municipios de Guarne, y San Vicente, en los cuales se
realizO un proceso de entrevista para los principales puntos de comercializacion y

centros de acopio. En el caso de Guarne se visito la plaza de mercado y se realizo un
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acercamiento a la administracion, en donde se puso en contacto el sefior Carlos Mario
Lépez, en general la informacion resulta ser pobre ya que se comercializan pequefios
volumenes de hortalizas y los excedentes que se producen son destinados para
alimentacion animal, de igual forma la informacion recolectada en San Vicente es
escaza siendo este municipio mayor productor de fruta pequefia y solo algunas veredas
como la Milagrosa cosecha en promedio 1.5 toneladas semanales de algunas
hortalizas como lechuga ,repollo y brocoli segin Leonardo Lopez administrador de la
plaza de mercado. En el segundo dia de actividad se recorrieron los municipios de
Marinilla y el Pefiol, en donde se contd con el apoyo de los funcionarios de la
Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural en el caso del Pefiol y la unidad municipal
de asistencia técnica agropecuaria UMATA en Marinilla, estas personas suministran
informacion méas consolidada referente a las evaluaciones agropecuarias municipales y
los consensos de los dltimos afios, siendo esta informacion de especial interés para el
desarrollo del proyecto. El Gltimo dia de trabajo en campo se asistieron los municipios
de granada, santuario y la unién, siendo santuario el Unico productor de hortalizas y
uno de los mayores productores a nivel nacional, en este municipio se puso a
disposicion gran cantidad de informacién por parte del sefior Jorge Ramos funcionario
de la UMATA, asesor técnico en cultivos de aguacate e inspector en certificaciones

global gap.

Resumen, encuestas a productores horticolas municipio de marinilla

Salida de campo 7 agosto 2014, Informe mensual
Encuestas marinilla
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Como uno de los eslabones primordiales para fortalecer el proceso investigativo
qgue viene liderando la Corporacion Universitaria Lasallista en compafiia del grupo de
investigaciones ambientales GAMA, el dia 7 de agosto se realizé una salida de campo
gue tuvo como objetivo dar continuacion a las actividades que se habian efectuado en
algunos de los municipios del Oriente Antioquefio, con el fin de adquirir informacion
referente a volumenes de produccion y excedentes poscosecha generados en centros
de comercializacion y centrales de abasto de los municipios productores de hortalizas

de mayor relevancia en esta region .

Las labores de campo contaron con el acompafiamiento de Julieta mejia Truijillo,
Daniel Carvajal y Juan Camilo Vélez, miembros de del proyecto de investigacion
‘Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a
través de la generacion de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad”. La dinamica de recoleccién de informacién se
realizé con un enfoque similar al anterior, pero en este caso se hizo necesario cambiar
la fuente de informacién ya que las secretarias de agricultura y las plazas de mercado
de cada uno de los municipios, apuntan a que gran parte de los excedentes pos
cosecha se quedan en las fincas productoras y dejan de ser comercializados debido a

la inestabilidad del mercado horticola en Antioquia.

Siendo entonces de gran importancia para la investigacién reconocer el manejo
y la oferta de excedentes que se generan en las fincas productoras de hortalizas, el dia
7 de agosto gracias a la asesoria de Natalia torres funcionaria de la secretaria de
agricultura de marinilla, se pusieron en contacto algunas personas de la region que

trabajan en la agricultura familiar y en la actualidad son pequefos productores que se
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dedican al cultivo de hortalizas en pequefas parcelas, por o general no mayores a 1
hectarea. El fruto de las labores de campo realizadas este dia se dio gracias a la
colaboracion de cuatro familias agricultoras localizadas en diferentes veredas del
municipio, estas personas, en su mayoria se han dedicado gran parte de su vida a la

agricultura y las labores del campo.

El levantamiento de informacién fue satisfactorio ya que las personas que
participaron en las encuestas mostraron entera colaboracion luego de que se les puso
en conocimiento sobre los alcances del proyecto y las metas que pretende alcanzar la
investigacion, ademas insistian sobre las latentes problematicas que enfrentan los
agricultores en la actualidad y la necesidad de un mayor acompafamiento por parte de
las entidades publicas encargadas del sector agricola en nuestro pais. Como
informacién util, necesaria para fines académicos del proyecto, se logré ampliar
conocimiento relevante sobre las probleméaticas que afectan la produccién de
hortalizas, ya que este tipo de cultivos afirman los agricultores se han caracterizado por
la alta incidencia de plagas, la degradacion del medio ambiente y el mal manejo delos
suelos, que en su conjunto y en el tiempo han venido influyendo negativamente en los
rendimientos y la calidad de la produccién, por tanto se hace necesario ampliar la
informacion mediante encuestas aplicadas en otros municipios del Oriente de Antioquia
qgue permitan realizar una evaluacion completa sobre las probleméticas que afectan la
produccion y mas especificamente la oferta de excedentes que en esencia es el tema

central de la investigacion.
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Resumen, encuestas a productores horticolas municipio de santuario

Salida de campo 2 septiembre 2014, Informe mensual
Encuestas Santuario, Antioquia

En continuacion con los objetivos establecidos en el cronograma de actividades
del proyecto “Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia
a través de la generacion de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de residuos
para potenciar su actividad” se contempla la realizacién de encuestas mensuales
dirigidas a productores del sector agropecuario y funcionarios de entidades publicas
como UMTAS y Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural, con el fin de consolidar
informacion referente a volumenes de produccién y excedentes poscosecha generados
en centros de comercializacion, fincas productoras y centrales de abasto de los
municipios productores de hortalizas seleccionados previamente en la investigacion por

presentar actividades agricolas destinadas a la comercializacién y produccién horticola.

El pasado 2 de septiembre en cumplimiento con las actividades de campo
contempladas en el presente mes, Valerie Vincent, Daniel Carvajal Tabares, Y Juan
Camilo Vélez, integrantes del grupo de investigacién de la Corporacién Universitaria
Lasallista en compafia de Jorge Ramos funcionario de la Secretaria de Agricultura del
municipio de Santuario, se llevaron a cabo 2 intervenciones en presencia de
productores representativos de la region dedicados a la agricultura, de los cuales uno
de ellos esta certificado en buenas practicas agricolas y el otro aspira a mejorar su
mecanica de produccion y calificar para obtener esta certificacion, la recoleccion de

informacion se llevo a cabo de manera personal de manera similar a como se habian
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realizado las visitas a los municipios contemplados anteriormente en lo corrido del
proyecto. El objetivo de la salida de campo consistié en evaluar las dinamicas agricolas
de los productores con el fin de identificar aquellos factores que tienen influencia
directa sobre la pérdida de los cultivos y la sostenibilidad ambiental en la agricultura a
escala familiar, en concordancia con informacion recolectada en visitas anteriores se
evidencia un factor comun en los aspectos que afectan la productividad, el rendimiento
y la comercializacion de hortalizas en las fincas encuestadas, segun don Raul Ramirez
propietario de la finca la Natalia ubicada en la vereda Morritos afirma que la mayoria de
perdidas poscosecha se producen por adversas condiciones climaticas como
incrementos en la temperatura y altas precipitaciones, proliferacion de plagas y una
constante inestabilidad en el mercado local en los precios y la demanda de productos,
lo cual sumado al mal manejo de los suelos y la falta de asistencia técnica por parte del
gobierno a los campesinos son elementos que contribuyen a la degradacion del medio
ambiente, situacion que hoy dia es un tema de preocupaciéon que se ha venido
socializando con el fin de crear conciencia en las personas que se dedican a las
labores del campo, tal es el caso de don Raul que decidié acogerse al programa de la
secretaria de agricultura y desarrollo rural para certificar su finca en el uso de buenas
practicas agricolas con lo cual acoge practicas de produccibn mas limpia en sus

cultivos.

La situacion del sefior Medardo Aristizabal propietario de la segunda finca
encuestada afirma la inestabilidad que enfrenta la mayoria de productores debido a las
falencias del mercado y la afectacion directa que esto representa sobre la economia

familiar, por lo cual realiza contratos con intermediarios que abastecen almacenes de
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cadena para reducir el porcentaje de pérdidas que en la actualidad se generan en su

finca, ademas se encuentra en proceso para obtener certificacion en BPA.

La recopilacién de informacién obtenida en campo se convierte en un insumo
clave para determinar la situacion actual de los agricultores y el medio ambiente ya que
se evidencia gran falta de informacion util para la investigacion y es de gran
importancia continuar con el levantamiento de informacion preliminar con el fin de
tomar decisiones acertadas y encaminar el proyecto de investigacion de una manera
objetiva que responda a las necesidades latentes de la cadena horticola en la

actualidad.

Resumen, encuestas a productores horticolas del municipio del Pefiol y

Santuario

Salida de campo 7, 8 Octubre 2014, Informe mensual
Encuestas municipios Santuario y el Pefiol, Antioquia

Con el animo de dinamizar los objetivos establecidos en el cronograma de
actividades del proyecto se realiz6 un acuerdo de parte de las dos instituciones
universitarias que en convenio con la Secretaria de Agricultura y Desarrollo rural
trabajan en pro del fortalecimiento de la cadena de hortalizas en algunos de los
municipios del Oriente Antioquefio, integrantes de la Universidad Catdlica de Oriente y
la Corporacién Universitaria lasallista se unen con el fin de continuar los protocolos de
valoracion a productores horticolas y fortalecer los vinculos informativos y académicos

entre las dos instituciones, el dia 7 y 8 de octubre se realizaron labores de campo y
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levantamiento de informacién en los municipios del Pefiol y Santuario, dicha actividad
cont6é con el acompafiamiento de la doctora Berta Miriam y la estudiante de maestria
Marcela Sanchez Bedoya de la Universidad Catdlica de Oriente y Juan Camilo Vélez

estudiante de la Corporacion Universitaria lasallista.

En el dia uno de trabajo se realizd el desplazamiento hacia el municipio del
Pefiol en el cual se habia pensado ejecutar la realizacion de encuestas referentes a
oferta de excedentes pos cosecha y analisis de Fitopatdogenos en los cultivos asociados
al proyecto, este dia se dio inicio a las actividades a las diez y cincuenta de la mafiana
y se culmind la ultima visita a las cuatro y media de la tarde aproximadamente, en este
tiempo se encuestaron tres agricultores del municipio del Pefiol (Leonel de Jesus
Zuluaga, José maria Botero Botero y José Eugenio Guarin Gallo) en su mayoria
productores de tomate vinculados al programa de la Secretaria de Agricultura que
favoreci6 a productores agricolas de la region mediante la construcciéon de
invernaderos, capacitaciones y asistencia técnica para cultivos de tomate, estos
productores han recibido capacitaciones referentes a buenas practicas agricolas e
implementan actividades como preparacion de suelos con sustratos organicos, siembra
de pantas alelopéticas y riegos a base de productos vegetales , ademas emplean
agricultura familiar que favorece el sostenimiento y consumo propio y han disminuido el
riego con productos como herbicidas y plaguicidas de categoria uno y dos. Referente a
los requerimientos planteados en el proyecto de aprovechamiento se evalla oferta de
excedentes poscosecha de cada productor ,para lo cual se establece un comun
denominador que varia entre un diez y un quince por ciento en peérdidas, el cual se

genera principalmente por un mal manejo de plagas, precios bajos o falta de
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comercializacion, por otra parte la doctora Berta Miriam en comparfia de Marcela
Bedoya se han encargado de evaluar las caracteristicas de los cultivos que se
generalizan a partir de los agentes Fitopatdgenos por los cuales se han presentado
inconvenientes en los cultivos de tomate, para lo cual se realiza una recoleccién de
muestras de suelo en diferentes puntos del cultivo y plantas que manifiesten sintomas
visibles por presencia de bacterias, nematodos o algun tipo de patégeno que pueda ser
identificado luego de realizar los analisis previos en el laboratorio, esta actividad se
orienta hacia la elaboracion de un protocolo de manejo fitosanitario para los
cultivadores quienes en su mayoria manifiestan no tener la capacidad para realizar un
diagndstico y una aplicacion de productos agricolas empleados para el control biolégico

de plagas en los cultivos.

El segundo dia de actividades se realiz6 en el municipio de Santuario en
compafiia de la doctora Berta Miriam, Marcela Sanchez Bedoya y Juan Camilo Vélez,
las labores del trabajo de campo finalizaron con la realizacion de 3 encuestas a
productores ubicados en la vereda El Carmelo y Las Lajas, entre los cuales encuentra
el sefior Luis Orlando Marquez, Omar de Jesus Cardenas Lépez y la sefiora Margarita
Galeano de Ocampo. Estos productores se dedican al cultivo de hortalizas donde la
maxima oferta de productos cosechados no sobrepasa las dos toneladas semanales,
todos ellos han participado en capacitaciones de buenas practicas agricolas y emplean
herramientas que mejoran la sostenibilidad de su finca y aportan al cuidado del medio
ambiente, ademas algunos como en el caso de Omar de Jesus Cardenas Lépez que
emplea una parcela dentro de su finca para cultivar productos que aportan al

sostenimiento y consumo de su propia familia, en este caso la oferta de excedentes
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resulta ser poco significativa dado a que no hay grandes voliumenes de produccién a
diferencia de productores de otros municipios que generan grandes volumenes de
pérdidas debido a la magnitud de sus cultivos, lo que si se puede establecer con base
a los resultados que se generan en la investigacion son las condiciones ambientales y
antrépicas que estadn directamente relacionadas con las perdidas poscosecha que
afectan a la mayoria de agricultores, entre estas cabe destacar las adversas
condiciones climéticas, proliferacion de plagas y una constante inestabilidad en el
mercado local en los precios y la demanda de productos, lo cual sumado al mal manejo
de los suelos y la falta de asistencia técnica por parte del gobierno a los campesinos
son elementos que contribuyen a la degradacion del medio ambiente y la productividad

de sus fincas.

Resumen, encuestas a productores horticolas municipio de santuario

Salida de campo 27 octubre 2014, Informe mensual
Encuestas santuario

El dia lunes 27 de octubre en cumplimiento de las actividades propuestas para el
mes de noviembre se realizé desplazamiento al municipio del Santuario Antioquia con
el &nimo de ejecutar las encuestas que se han venido realizando a lo largo del proyecto
por parte de La Corporacién Universitaria Lasallista, la salida de campo conto con el
acompafamiento de la doctora a Berta Miriam y la estudiante de maestria Marcela
Sanchez Bedoya en representacion de la Universidad Catélica de Oriente. El acuerdo
de cooperacion entre estas dos instituciones que en convenio con la Secretaria de

Agricultura y Desarrollo Rural trabajan en pro del fortalecimiento de la cadena de
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hortalizas en algunos de los municipios del Oriente Antioqueiio ha resultado muy
conveniente ya que como se habia acordado en el mes de octubre se pueden fortalecer

los vinculos académicos e informativos entre las dos instituciones.

Gracias a la Secretaria de Agricultura del municipio de Santuario se pudo
establecer una base de datos con productores de la regidon que habian trabajado de la
mano con la institucién en proyectos de extension rural que promueven el desarrollo de
buenas préacticas agricolas, la visita se focalizé en agricultores de las veredas el Morro,
Lourdes y Aldana arriba, para lo cual se realiz6 una consulta previa que permitid

comprobar la disponibilidad de los mismos para dicha fecha.

Las labores de campo y levantamiento de informacion dieron comienzo en las
horas de la mafiana en la vereda Lourdes con el sefior Juan Bautista, agricultor por
tradicion quien se dedica al cultivo de repollo, brocoli y lechuga, este sefior trabaja en
contratacion con el duefio de las parcelas en las cuales tiene establecidos sus cultivos
y realiza un arduo trabajo con el fin de satisfacer la demanda que se tiene establecida
en la contratacion, a pesar de que trabaja en convenio con terceros ha presentado
perdidas por falta de comercializacién, sumado a las pérdidas generadas por mal

manejo de plagas y mala planificacion de las siembras.

La segunda encuesta se llevd a cabo a las 10:35 am en la finca del sefior
Gerardo Soto Vargas quien se mostré con entera disposicion luego de que se le puso
en conocimiento sobre los alcances del proyecto y las metas que pretende alcanzar la
investigacion, haciendo hincapié sobre las latentes problematicas que enfrentan los
agricultores en la actualidad y la necesidad de un mayor acompafiamiento por parte de

las entidades publicas encargadas del sector agricola en nuestro pais, lo cual se
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convierte en informacioén Gtil y necesaria que reitera el conocimiento obtenido a lo largo
del proyecto sobre las problematicas que afectan la produccion de hortalizas, ya que
es bien sabido que este tipo de cultivos se han caracterizado por la alta incidencia de

plagas, la degradacion del medio ambiente y el mal manejo de los suelos.

El resto de la tarde se emple6 en visitar dos agricultores que se habian
contemplado en la lista establecida para las labores del presente dia, con el objeto de
continuar evaluando las dinamicas agricolas de los productores como insumo para
identificar aquellos factores que tienen influencia directa sobre la pérdida de los cultivos
y la sostenibilidad ambiental en la agricultura a escala familiar se visitaron las fincas de
los sefiores Jairo de Jesus GOomez y Néstor Antonio Quintero, como parte de las
actividades con las cuales se finalizaria el dia de trabajo. Fruto de la ejecucion de las
encuestas se reitera una generalizacién de los aspectos que afectan la productividad,
el rendimiento y la comercializacion de hortalizas, entre estos se destaca proliferacion
de plagas, las adversas condiciones climaticas, inestabilidad en el mercado local, falta

de acompafiamiento estatal y altos costos en los insumos agricolas.
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llustracién 1.cultivo de hortalizas municipio El Santuario
Fuente: propia

llustracion 2.cultivo de brécoli municipio de marinilla
Fuente: propia
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llustracién 3.cultivo de hortalizas municipio El Santuario
Fuente: propia

llustracién 4. Cultivo de hortalizas municipio El Santuario
Fuente: propia




llustracién 5. Cultivo de tomate bajo invernadero municipio Guatape
Fuente: propia

llustracién 6. Agricultor lavando zanahoria
Fuente: propia
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llustracion 7. Cultivo de hortalizas municipio El Santuario
Fuente: propia
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Analisis de resultados

Tabulacién de encuestas

Tabla 2.tabulacio de encuestas
Fuente: Elaboracion propia

1o Se generan
1o Se generan

El Santuario |Juan Bautista 1667 1714 330 6000 12111 malas semillas

El Santuario  |Jairo de Jesiis Gomez 31 semillas 0 S€ generan X X

El Santuario | Gerardo soto Vargas N0 SE generan

El Santuario |Néstor Antonio quintero 1000 200 1o Se generan

El Santuario | Medardo Aristizabal X 25003000 matas X mala calidad producto X

El Santuario |Rall Ramirez X X X X 20000 matas cambios enla temperatura X

Granada Omar 10 S generan

Marinila Amulfo Gémez 83 se generan perdidas

Marinilla Gloria cano 1500 2

Marinila luz Elena 10 Se generan

Marinila Omar Osorio Ramirez 600 10 Se generan

La Union Rodrigo Chavarriaga N0 S generan

El Pefiol Leonel de Jesils Zuluaga 1651 165,1

El Pefiol José Eugenio GuarinGallo | 1457 N0 S generan X

El Pefiol José Maria Botero Botero 2014 600 X X
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Anadlisis encuestas

Con el objetivo de focalizar la busqueda, se realizdé un primer acercamiento a las
plazas de mercado de los municipios seleccionados, con lo cual se generaliza una
oferta escasa de residuos ya que los volumenes que se desperdician son
aprovechados por campesinos de la region como suplemento para la alimentacion
animal, ademas los criterios de rechazo no son habituales ya que los agricultores
realizan un previo proceso de seleccidén y generalmente los productos se comercializan
frescos antes de comenzar con el proceso de descomposicion. Los resultados de la
visita realizada apuntan a que los residuos vegetales en los centros de
comercializacién son bajos, por lo cual se debe estudiar otro grupo dentro de la cadena
gue se presume genera grandes volimenes de desperdicios con una utilidad nula. El
siguiente foco de estudio se centra en evaluar la oferta de excedentes que se presenta
en las fincas con vocacion agricola ya que se reportan pérdidas del 10 al 15% del total

de los productos cosechados.

Los datos obtenidos son el resultado de 14 encuestas realizadas en campo
especificamente pequefios agricultores que manifiestan en su mayoria generar
pérdidas en cada cosecha, las causas obedecen principalmente a la falta de
comercializaciéon, manejo de enfermedades, adversas condiciones climaticas, altas
temperaturas y mala calidad de las semillas. Estas pérdidas por lo general no suponen
un problema de generacion de residuos ya que el material vegetal es utilizado en

procesos de compostaje, alimentacion animal o como aporte de materia organica
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cuando es incorporado directamente en el suelo. Las dificultades en el eslabéon de
poscosecha en lo que a pérdidas se refiere se convierte en un problema que afecta la
seguridad alimentaria, segun reportes de la FAO cada afo se desperdicia el 15% de los
alimentos producidos en américa latina y el caribe, esta cantidad podria satisfacer las
necesidades alimenticias de mas de 30 millones de personas lo que equivale al 64% de
la poblacién que padece el hambre en la region (Organizacion de las Naciones Unidas

para la Alimentacion y la Agricultura, 2014).

Aunqgue los alimentos se generen en grandes proporciones y los agricultores en
la actualidad tengan las condiciones para satisfacer la demanda, sus pérdidas y
desperdicios impactan en la sostenibilidad de los sistemas alimentarios y repercuten en
la seguridad alimentaria, impactan de manera negativa al medio ambiente debido al
uso insostenible de los recursos naturales y la generacién de desechos, ademas
ocasionan efectos negativos en el acceso de alimentos; producto de pérdidas
econOmicas y de ingresos para productores y vendedores asi como para los

consumidores, debido a la contraccion de mercado y al alza de precios que generan las

Pérdidas y desperdicios.



Reporte De Analisis Microbiologico

Fecha de informe: miércoles 1 de octubre de 2014

Soliciante: Proyecto de Trazabilidad

Tipo de Muestra: Lechuga fresca

Fecha de recoleccion de la muestra: 2 de septiembre del 2014

Analisis solicitado: Microbiolégico

Observaciones a la muestra: muestra de

comercializadas ya que excedian el tamafio y

comercializadores en las centrales de abasto.
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lechugas frescas que no fueron

tiempo de cosecha exigido por los

Analistas: Daniel Carvajal Tabares, Valerie Vincent y Juan Camilo Vélez.

Tabla 3. Resultados Andlisis Microbiolégico

Resultados Limites permisibles*

Analisis
Microbioldgico L1. L1. L2. L2.

1 2 1 2
Recuento de
Microorganismos 10800 380.000 14400 10400 100000-1000000
Mesofilos (UFC/g)
NMP de Coliformes
totales NMP/ g >2400 >2400 >2400 >2400
NMP de Coliformes
fecales NMP/ g <3 >2400 >2400 >2400
NMP ~de E. colij_5 52400  |>2400  |>2400 |10 -1000
NMP/ g
Mohos y levaduras
(UFC/g)* 3700 70000 <5 <5

Parametros Microbiologicos para frutas y hortalizas frescas y semi-procesadas

Resolucion Ministerial N° 615-2003-SA/DM, Ministerio de Salud, Peru
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Concepto:

Los resultados de los analisis microbiol6gicos presentan alta contaminacion por
Coliformes fecales, lo cual no lo hace apta para el consumo humano segun referencias
bibliograficas tomadas de la resolucion Ministerial N° 615-2003-SA/DM, Ministerio de
Salud, Perq, la cual se establece para garantizar la seguridad sanitaria de los alimentos
y bebidas aptas para el consumo humano .la presente determinacién es tomada en
base a la normatividad peruana ya que Colombia carece de Criterios microbiologicos
de calidad sanitaria e inocuidad para algunos alimentos y bebidas de consumo

humano.

Recomendaciones

Revisar proceso de compostaje realizado en la finca de la cual fue tomada la
muestra ya que la falta de maduracién o control de algunos parametros fisicoquimicos

en el proceso puede ser la causa de alta contaminacion por Coliformes fecales.

Matriz De Impactos



Tabla 4. Lista de actividades
Fuente Elaboracion propia

ACTIVIDADES AGRICOLAS

IMPACTO

IMPACTOS SECUNDARIOS

Aplicacion de fertilizantes para
crecimiento plantular

Diminucién en la capacidad de intercambio
de elementos

Eutrofizacion de cuerpos de aguas

Aumento de pH en los suelos

Aumento en los niveles de fosfato en
cuerpos de agua

Disminucién de pH en los suelos

acidificacion de la lluvia

Disminucién en la capacidad para fijar
nitrégeno _organico

Emisiéon atmosférica de metano y
oxido nitroso

acumulacion de sales solubles

aumento de la DQO y DBO en aguas
superficiales

disminucién de la capacidad de
intercambio catiénico del suelo

lixiviacion de nutrientes nitrato, fosforo,
magnesio, calcio, azufre

pérdida del horizonte O

Acumulacion de nitratos _en el suelo

Emision atmosférica de metano y éxido
nitroso

Aplicaciéon de agroquimicos para
control integrado de plagas

Diminuciéon en la capacidad de intercambio
de elementos

Efectos nocivos sobre la salud de los
animales y el hombre

Aumento de pH en los suelos

bioacumulacion de sustancias
guimicas en los alimentos

Disminucién de pH en los suelos

Resistencia de plagas

Disminucién en la capacidad para fijar
nitrégeno _organico

disminucion de fauna benefica para el
ecosistema

acumulacion de sales solubles

Emision atmosférica de VOC

pérdida del horizonte O

bioacumulacion de sustancias
guimicas en las personas

Disminucion de Comunidades
microbioldgicas

disminucién de la capacidad de
intercambio catiénico del suelo

Desbroce de malezas y arbustos

Variaciones Microclimaticas

erosion

Pérdida Coberturas vegetales

Cambios desfavorables en la
Reqgulacién climatica

Afectacion de la estabilidad ecosistemica

Pérdida de valor estético

Destrucciéon del habitad de especies
endémicas

Afectacion en los valores de
Recreacion pasiva

Afectacion de cadenas tréficas

arado del suelo y preparacion de
zanjas para el drenaje

pérdida del horizonte O

Disminucién de la Capacidad del suelo
para retener nutrientes

Aumento en la aireacion del suelo

erosion

Afectacion de la textura del suelo

disminucién de la capacidad de
intercambio catiénico del suelo

cambios geomorfologicos

Aumento de la permeabilidad del suelo

Aumento en la porosidad

cambios en la coloracion del suelo

Deforestacion

Variaciones Microclimaticas

Pérdida de valor estético

pérdida del horizonte O

erosion

Disminucion de Comunidades
microbiolégicas

Afectacion en los valores de
Recreacién pasiva

Pérdida Coberturas vegetales

Disminucién en la sintesis de CO2

fragmentacion del habitad de especies
endémicas

Disminucién en el aporte de materia
organica

Afectacion de cadenas tréficas

disminucion de la humedad local

régimen bajo de evapotranspiracion

Quema de arbustos y material vegetal
residual

Variaciones Microclimaticas

Aumento de pH en los suelos

Disminucién de la densidad aparente

aumento de la conductividad eléctrica

buena penetracion de raices

Disminucion de Comunidades
microbiolégicas

perdida de la capacidad del suelo para
retener la humedad

fragmentacion del habitad de especies
endémicas

perdida de nutrientes

reduccién de la concentracién de nitrégeno,
fosforo vy potasio

disminucién de la microflora

Aumento en concentraciones de monoéxido y
diéxido de carbono, humo, polvo ycenizas.

Riego en cultivos bajo invernadero

Disminucién del caudal

Aumento en los niveles de fosfato en
cuerpos de agua

Movilidad de nutrientes

aumento de la DQO y DBO en aguas
superficiales

Salinizaciéon de suelos

lixiviacion de nutrientes nitrato, fosforo,
magnesio, calcio, azufre

Eutrofizacion de cuerpos de aguas

Acumulacién de nitratos en aguas
subterraneas

Aumento de pH en los suelos

Disminuciéon de pH en los suelos

transporte de agua por motobomba

Disminucion del caudal

aumento en los niveles de ruido

fragmentacion del habitad de especies
endémicas

reduccion del cauce de cuerpos de agua

cosecha y poscosecha

generacion de residuos

gasto de agua

aumento de mano de obra
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Tabla 5. Matriz de impactos
Fuente: Elaboracion propia.
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Analisis matriz de impactos

Para los términos de este estudio se formulé una matriz de causa y efecto
utilizando el método propuesto por Vicente Conesa Fernandez, empleado para realizar
una evaluacion cualitativa de los impactos ambientales y los efectos que un
determinado proyecto puede ocasionar en el medio, este método propone analizar diez
parametros y a su vez dentro de los mismos establece una serie de atributos que al
plasmarlos en la ecuacion propuesta por el autor arrojan un resultado numérico, que
corresponde a la importancia del impacto, posteriormente establece un rango de 0-100
y a los cuatro rangos propuestos le asigna la clase de efecto que hace referencia a si
es compatible, moderado, critico o severo. Dentro de los alcances del proyecto se logré
concluir la matriz evaluando Unicamente el tipo de impacto y la intensidad como
pardmetros principales, con lo cual se conoce el caracter del impacto que puede ser
positivo o negativo y la incidencia de la accion causal sobre el factor impactado en el

area en la que se produce el efecto.

La elaboracion de la matriz se sustenta con informacion recolectada en campo
por personal de la Corporacién universitaria Lasallista y una previa revision literaria
referente a los impactos ambientales asociados a los sistemas de produccién agricola.
Como insumo base se establece una lista de las actividades empleadas por los
agricultores para el mantenimiento de sus cultivos y se relaciona de forma general con
los impactos directos e indirectos causados al medio ambiente. Luego de realizar una
separacion por componentes se efectla la calificacion de los parametros evaluados por

la metodologia propuesta y se realiza un estimado estadistico para establecer un
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analisis mas estructurado de los resultados, en la matriz se generaliza un alto nimero
de impactos de caracter negativo y una intensidad en su mayoria con una estimacion
media igual al 37%, lo cual evidencia que la mayoria de prejuicios sobre el recurso se
encuentran en un rango del 25% al 50%, por lo que se considera que la intensidad del
impacto no evidencia un dafio representativo. El 32% de los impactos cualificados
obtienen una intensidad alta, lo cual asevera un dafio ambiental notorio ya que abarca
aproximadamente la mitad del recurso, el nivel bajo obtiene un porcentaje total del 26%
lo que indica que la intensidad del impacto es leve, por lo tanto no tiene consecuencias
considerables sobre el recurso; El nivel de afectacibn muy alto se le atribuye a los
impactos relacionados con la perdida de horizonte organico y la deforestacién ya que

se evidencia un dafio grave para el recurso mayor al 76%.

Después de realizar la matriz de evaluacion cualitativa de impactos ambientales
asociados a la produccién de hortalizas se puede concluir que la implementacién de
sistemas agroforestales con bajos recursos tecnolégicos y técnicos, contribuye al
aumento del impacto ambiental generado por los procesos de expansion de la frontera
agropecuaria, afectando directamente el componentes suelo, la calidad del recurso
hidrico, la belleza escénica y la flora, promoviendo con ello, el cambio de las
condiciones fisico-quimicas del suelo, la disminucién de la capa organica, aumento de
procesos erosivos, perdida en la flora nativa y disminucién en la presencia de especies
vegetales, todos estos aspectos deterioran la estabilidad y la dinamica natural de los
ecosistemas, por lo cual se hace necesario contemplar la implementacion de un

modelo de produccion agricola sostenible mediante la obtencion de beneficios
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ambientales, econdmicos y sociales que permita mejorar la calidad de vida de la

poblacion y realizar un manejo racional de los recursos.
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Conclusiones

Se evidencia la necesidad de implementar la producciéon de hortalizas bajo un
sistema de produccion limpia, que involucre el manejo integrado del cultivo, el manejo
integrado de plagas y enfermedades y una adecuada cosecha, es la clave para obtener
hortalizas de buena calidad y el aseguramiento de la inocuidad a un menor costo, dado
gue se reduce el uso de productos quimicos y el costo de produccion al ahorrar la

compra de productos quimicos para el control fitosanitario.

La recopilacion de informacién obtenida en campo se convierte en un insumo
clave para determinar la situacion actual de los agricultores y el medio ambiente ya que
se evidencia falta de informacion util para la investigacion; y es de gran importancia
continuar con el levantamiento de informacién preliminar con el fin de tomar decisiones
acertadas y encaminar el proyecto de investigacion de una manera objetiva que

responda a las necesidades latentes de la cadena horticola en la actualidad.

La evaluacion cualitativa del impacto ambiental se convierte en una herramienta
técnica muy importante si se quiere realizar una prediccion sobre la forma en que las
actividades del proyecto impactaran sobre el medio ambiente, sin desconocer que la
incertidumbre estara presente en algunos de los parametros involucrados, se advierte
un panorama general del contexto agricola. En el presente trabajo se han utilizado

estas herramientas para realizar la evaluacion cualitativa de los impactos ambientales
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generados por la actividad agricola que se establece en el los municipios del Oriente

del departamento de Antioquia
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Recomendaciones

Con este proyecto se pudo establecer una matriz que describe de manera
cualitativa los impactos que surgen a raiz de la agricultura en Oriente del
departamento, pero se hace necesario ampliar la investigacion y formular un estudio de
impacto ambiental que permita establecer una valoracion global de las problematicas
gue aquejan la situacion ambiental en las zonas productivas, ya que la situacion es
desfavorable en cuanto al nivel de vida de los agricultores y el deterioro de nuestros

recursos naturales.

La recuperaciobn y conservacion de las condiciones ecolégicas de los
agroecosistemas es una labor de vital importancia, debido al agotamiento, el deterioro
de los recursos y a la continua presion a la cual se enfrentan los ecosistemas por la
instalacién de actividades antrdpicas, representadas en el aumento de asentamientos
humanos, actividades agropecuarias agresivas y cambios en el uso y aprovechamiento
del suelo, para contrarrestar este impacto ambiental negativo es de vital importancia la
implementacion de préacticas agricolas que integren un manejo racional de los recursos,
lo que permite que se continlen aprovechando sus servicios ambientales, aplicando el

concepto de desarrollo sostenible y eficiencia productiva.
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a
través de la generacion de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad

Lugar

Municipio Nombre del

encuestado

Fecha Hora

Responsables

Encuesta
1) Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce
Tomate S| x |N Cantidad Se cultivan 1500 plantas
i 0
Pimenton |S N Cantidad
i 0
Repollo S N Cantidad
i 0
Coliflor S N Cantidad
i 0
Brécoli S N Cantidad
i 0
Zanahoria |S N Cantidad
i 0
Lechuga |s N Cantidad
i 0
Otra |x ¢, Cual? Frijol , cilantro , papa




2) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
3) Forma de comercializacién
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢Cual?
4) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicion Si X |No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
Otro ¢Cual?
5) Cantidad aproximada de rechazo
Tomate Cantidad ( kg )
Coliflor Cantidad ( kg)
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Repollo Cantidad ( kg)

Pimenton |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brécoli Cantidad ( kg)

Lechuga [Cantidad ( kg)
6) Valora las hortalizas segun la calidad del |Si No
producto recibido

¢Por qué?
7) Realiza clasificacion de las hortalizas que |Si No
no comercializa

clasificaron

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

Recipiente comudn

Alimentacion animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacion como segundas

Otro ¢,Cual?
8) Cudl es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicion
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
9) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimentén | Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)




Brocoli

Lechuga
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de
Antioquia a través de la generacion de un sistema de inocuidad y
aprovechamiento de residuos para potenciar su actividad
Marinilla Lugar Vereda a montafiita

Municipio Nombre del| Gloria cano

encuestado
Fecha Hora 10:20 am

Responsables

Julieta mejia , Daniel Carvajal , Juan camilo Vélez Carmona

Apéndice B
¥
Encuesta
5) Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce

Tomate |S N |x |Cantidad

i 0
Piment6 |S N |x |Cantidad
n i 0
Repollo |S N |x |Cantidad

i 0
Coliflor |s N |[x [|Cantidad

i 0
Brocoli |s N |x |Cantidad

i 0
Zanahor |s N |[x |Cantidad




ia i
Lechug |s| x [N Cantidad 400 cajas en el afio
a i o]

Otra |x ¢,Cual? Cilantro (150 cajas ), caléndula

6) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
Propiedad del encuestado |Marinilla / central minorista
7) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢Cual?
8) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicién Si No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
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Otro ¢,Cual?

10) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad ( kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)

Pimentén |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brécoli Cantidad ( kg)

Lechuga |[Cantidad ( kg) Menor de 2 kilogramos
11) Valora las hortalizas segun la calidad del |Si No X
producto recibido

¢Por qué?
12) Realiza clasificacion de las hortalizas que | Si No X
no comercializa

clasificaron

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

Recipiente comun

Alimentaciéon animal

Recipiente individual Compostaje X
Centro de acopio Comercializacion como segundas
Otro ¢,Cual?

13) Cual es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicion
1-2 Dias 4-7 Dias X
2-4 Dias >7 Dias

14) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)




Coliflor Cantidad (kg)

Repollo Cantidad (kg)

Pimenton |Cantidad (kg)

Zanahoria |Cantidad (kg)

Brécoli Cantidad (kg)

Lechuga |[Cantidad (kg) |Menor de 2 kilogramos

Observaciones

Utiliza fungicida tipo 3, gallinaza y cal agricola para neutralizar lo suelos

Se utiliza un sistema de bombeo en la noche para riego en periodos de escases de
agua

Rotacion de cultivos cada 6 meses , e la cual se le da un periodo de descanso al suelo
de 20 dias o un mes
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de
Antioquia a través de la generacion de un sistema de inocuidad y
aprovechamiento de residuos para potenciar su actividad
Marinilla Lugar

Municipio Nombre del|Luz Elena

encuestado
Fecha Hora 11:18 am

Responsables

Julieta mejia , Daniel Carvajal , Juan camilo Vélez Carmona

@
. sl ©F feioq
— a
CORPORACION Universidad Catélica de Oriente "‘{_PEE! %\ EE%% gducﬂdﬂ
CLASALLISTA e y \ T
X
Encuesta
9) Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce
Tomate |S N Cantidad
[ o]
Piment6 |[S| x [N Cantidad
n [ o]
Repollo |S N Cantidad
[ o]
Coliflor |s N Cantidad
[ o]




Brocoli S| X N Cantidad
i o]
_Zanahor S N Cantidad
ia | o]
Lechug S N Cantidad
a i o]
Otra |x ¢Cual? Cilantro, mora
10) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
11) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢Cual?
12) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cuales son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicion Si No
tamarfo Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
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Presencia de insectos

Si

No

Dairio foliar

Si

No

Otro

¢,Cual?

15)

Cantidad aproximada de rechazo

Tomate

Cantidad ( kg )

Coliflor

Cantidad ( kg)

Repollo

Cantidad ( kg)

Pimenton

Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brocoli

Cantidad ( kg)

Lechuga

Cantidad ( kg)
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16)

Valora las hortalizas segun la calidad del|Si

producto recibido

No

¢Por qué?

17)

Realiza clasificaciéon de las hortalizas que |Si

no comercializa

No

clasificaron

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

Recipiente comun

Alimentaciéon animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacion como segundas

Otro ¢Cual?
18) Cual es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicion
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
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19) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente

Tomate Cantidad (kg)

Coliflor Cantidad (kg)

Repollo Cantidad (kg)

Pimentén | Cantidad (kg)

Zanahoria |Cantidad (kg)

Brécoli Cantidad (kg)

Lechuga |Cantidad (kg)

Observaciones

Productor de cilantro y mora , se utiliza agua lluvia y se bombea agua para los
sistemas de riego

Se utilizan fungicidas tipo 3

En el proceso de BPA se cosecharon 300 matas de brécoli que generaron grandes
perdidas




Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de
Antioquia a través de la generacion de un sistema de inocuidad y
aprovechamiento de residuos para potenciar su actividad

Marinilla Lugar
Municipio Nombre del | Omar Osorio Ramirez
encuestado
Fecha Hora 2:30

Responsables Julieta mejia , Daniel Carvajal , Juan camilo Vélez Carmona
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Encuesta
13) Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce
Tomate |S N Cantidad
[ o]
Piment6 |S N Cantidad
n [ o]
Repollo |S N Cantidad
[ o]




Coliflor |s | x [N Cantidad 3 toneladas cada cosecha
i o]
Brocoli |s| x [N Cantidad
i o]
Zanahor |s N Cantidad
ia i o]
Lechug |s N Cantidad
a i 0
Otra |x ¢Cual? mora
14)  Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio

15) Forma de comercializacion

Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢,Cual?
16) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicion Si No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
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Presencia de hongos

Si

No

Presencia de insectos

Si

No

Dairio foliar

Si

No

Otro ¢,Cual?

20) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad (kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)

Pimentén |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brocoli Cantidad ( kg)

Lechuga [Cantidad ( kg)
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21) Valora las hortalizas segun la calidad del
producto recibido

Si

No

¢Por qué?

22) Realiza clasificaciéon de las hortalizas que
no comercializa

Si

No

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

clasificaron

Recipiente comun Alimentacion animal

Recipiente individual Compostaje X

Centro de acopio Comercializacion como segundas
Otro ¢,Cual?

23) Cuadl es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicién

1-2 Dias 4-7 Dias




2-4 Dias >7 Dias

24) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente

Tomate

Coliflor Cantidad (kg)

Repollo Cantidad (kg)

Pimentén | Cantidad (kg)

Zanahoria |Cantidad (kg)

Brécoli Cantidad (kg)

Lechuga |Cantidad (kg)

Observaciones

El productor distribuye sus productos en la plaza minorista de marinilla, se han
generado pérdidas por falta de comercializacion en el proyecto génesis

Se utilizan pesticidas tipo 3 y se utiliza rotacion de cultivos que denoten buenas
practicas agricolas
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Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a

Proyecto
través de la generacidon de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad
Santuario Lugar Finca la Natalia
Municipio Nombre del| Raul Ramirez
encuestado
Fecha Hora 10:46 am

CORPORACION
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Responsables valerie vincent , Daniel Carvajal Tabares , Juan camilo Vélez
Carmona

Encuesta

17)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce

Tomate |S N |x |Cantidad
i 0

Pimento |S N |x |Cantidad

n i 0

Repollo |S| x |N Cantidad
i 0

Coliflor |s N |x |Cantidad
i 0

Brécoli [s| x [N Cantidad
i 0

Zanahor |s N |x |Cantidad

ia i 0

Lechug |s| x [N Cantidad

a i 0

Otra |x ¢, Cual? Cilantro espinaca , papa ,frijol, remolacha

18) Origen

Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio

Finca la Natalia , vereda
morritos

19) Forma de comercializacion
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Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢,Cual?
20) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicidon Si No
tamaro Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
Otro ¢,Cual?
25) Cantidad aproximada de rechazo
Tomate Cantidad ( kg )
Coliflor Cantidad ( kg)
Repollo Cantidad ( kg)
Pimentén |Cantidad ( kg)
Zanahoria |Cantidad ( kg)
Brocoli Cantidad ( kg)
Lechuga [Cantidad ( kg)
26) Valora las hortalizas segun la calidad del|Si No
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producto recibido

¢ Por qué?

27)

Realiza clasificacion de las hortalizas que |Si
no comercializa

No

De responder si en la pregunta ndmero siete elija la opcion que mejor

clasificaron

describe la actividad de

Recipiente comudn

Alimentacion animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacion como segundas

Otro ¢Cual?
28) Cuél es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicién
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
29) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimentén | Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)
Brocoli Cantidad (kg)
Lechuga |Cantidad (kg)

Observaciones
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Finca certificada en BPA, se emplea rotacion de cultivos y un conjunto de practicas
agricolas que apuntan hacia una agricultura mas sostenible.

La produccion que no se comercializa es incorporada al suelo o se utiliza en la
alimentacion animal ya que cuentan con una vaca utilizada para beneficio familiar

Los excedentes poscosecha se generan por factores climaticos ,altas temperaturas y
altas temporadas de lluvia

Las pérdidas en promedio sobrepasan las 20000 matas anuales
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a
través de la generaciéon de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad

Santuario Lugar Vereda a montafiita
Municipio Nombre del | Medardo Aristizabal
encuestado
Fecha 2/09/2014 Hora 12:20 am

Responsables Valerie vincent , Daniel Carvajal , Juan camilo Vélez Carmona

Encuesta

1) Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce

Tomate |S N Cantidad
i 0

Pimenté |S N Cantidad

n i 0

Repollo |S N Cantidad
i 0

Coliflor |s N Cantidad
i 0

Brécoli |s N Cantidad
i 0

Zanahor |s N Cantidad

ia i 0

Lechug |s| x |N Cantidad

a i 0

Otra |x ¢, Cual? Calabacin, espinaca , cebolla puerro, lechuga crespa

2) Origen

Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio




3) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢,Cual?
4) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cuales son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicidon Si No
tamafo Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
Otro ¢,Cual?
5) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad ( kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)

Pimentén |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brocoli Cantidad ( kg)

Lechuga |[Cantidad ( kg)
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6) Valora las hortalizas segun la calidad del|Si No
producto recibido

¢Por qué?
7) Realiza clasificacion de las hortalizas que |Si No
no comercializa

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

clasificaron

describe la actividad de

Recipiente comudn

Alimentacion animal

Recipiente individual Compostaje

Centro de acopio

Comercializacibn como segundas

Otro ¢, Cual?
8) Cudl es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicion
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
9) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimenton |Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)
Brocoli Cantidad (kg)

Lechuga

Cantidad (kg)
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Observaciones

Esta finca esta buscando obtener certificacion en BPA

Este productor tiene un contrato con intermediarios que abastecen almacenes de
cadena

Las pérdidas en promedio estan entre las 2500 y 3000 en cosechas desfavorables

Se reduce el uso de agroquimicos
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a
través de la generacidon de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad
Penol Lugar Vereda el Guamito
Municipio Vereda el guamito | Nombre del | Leonel de Jesus Zuluaga
encuestado
Fecha 7/10/2014 Hora 10:50 am
Responsables Juan Camilo Vélez Carmona

Encuesta
21)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce
Tomate |S| x |N Cantidad 1700 plantas en invernadero
[ o]
Pimento | S N Cantidad
n i o]
Repollo |S N Cantidad
[ o]
Coliflor s N Cantidad
i o]
Brocoli |s N Cantidad
i o]
Zanahor |s N Cantidad
ia [ o]
Lechug |s N Cantidad
a i o]
Otra ¢Cual?
22) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
Vereda el guamito




23) Forma de comercializacion

Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢,Cual?
24) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicién Si No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
Otro ¢,Cual?

30) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad ( kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)

Pimenton |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)
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Brocoli

Cantidad ( kg)

Lechuga

Cantidad ( kg)
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31)

Valora las hortalizas segun la calidad del|Si

producto recibido

No

¢Por qué?

32)

Realiza clasificaciéon de las hortalizas que |Si

no comercializa

No

clasificaron

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

Recipiente comun

Alimentaciéon animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacibn como segundas

Otro ¢Cual?
33) Cudl es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicién
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
34) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimenton |Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)
Brocoli Cantidad (kg)
Lechuga |Cantidad (kg)
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Observaciones

Las pérdidas en promedio oscilan entre el 10 y el 15 % de la cantidad total cosechada
por falta de comercializacion y plagas en el cultivo

Se emplea preparacion con cal , gallinagro y fertilizantes inorganicos

Se emplea manejo de plagas y enfermedades con productos quimicos de categoria 1
y2

Las pérdidas que se generan son incorporadas al cultivo o utilizadas en procesos de
compostaje.

Dentro de los criterios de seleccion de los productos cosechados se tiene en cuenta
aspectos como tamafo(semanas) , aspecto visual y dafios en la superficie de la hojas
y frutos
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a
través de la generacidon de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad
El Pefiol Lugar Finca la medalla

Municipio Nombre del| José Maria Botero Botero

encuestado

Fecha 7/10/2014 Hora 11:30 am

Responsables

Juan Camilo Vélez Carmona

CORPORACION
UNIVERSITARIA
LASALLISTA
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Encuesta
25)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce
Tomate |S| x [N Cantidad 2 invernaderos de 500m2 con 1600 matas
i 0 cada uno
Piment6 |S N Cantidad
n i 0
Repollo |S N Cantidad
i 0
Coliflor |s N Cantidad
i 0
Brocoli |s N Cantidad
i 0
Zanahor |s N Cantidad
ia i 0




Lechug S N Cantidad
a i o]
Otra ¢, Cual?
26) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
Vereda el Guamito El Pefol
27) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢Cual?
28) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicién Si X |No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No

Otro ¢,Cual?
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35) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad ( kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)

Pimenton |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brécoli Cantidad ( kg)

Lechuga [Cantidad ( kg)
36) Valora las hortalizas segun la calidad del |Si No
producto recibido

¢ Por qué?
37) Realiza clasificacion de las hortalizas que |Si No
no comercializa

clasificaron

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

Recipiente comudn

Alimentacion animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacibn como segundas

Otro ¢,Cual?
38) Cuél es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicién
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
39) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
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Repollo Cantidad (kg)

Pimenton |Cantidad (kg)

Zanahoria |Cantidad (kg)

Brocoli Cantidad (kg)

Lechuga |Cantidad (kg)

Observaciones

Han participado en capacitaciones de buenas practicas agricolas y en una asociacion
creciente de productores de tomate

Se generan pérdidas de 3 a 6 toneladas por falta de comercializacién y mal manejo de
plagas

Se realiza preparacion de suelos con gallinagro y compostaje

Las pérdidas que se generan son incorporadas al cultivo o utilizadas en procesos de
compostaje.

Dentro de los criterios de seleccién de los productos cosechados se tiene en cuenta
aspectos como tamafno(semanas) , aspecto visual y dafios en la superficie de la hojas
y frutos




104

Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a
través de la generacidon de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad
Penol Lugar Finca santa clara

Municipio Nombre del| José Eugenio guarin gallo

encuestado

Fecha 7/10/2014 Hora 3:30 pm

Responsables

Juan Camilo Vélez Carmona

CORPORACION
UNIVERSITARIA
LASALLISTA
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Encuesta

29)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce

Tomate [S| x |N Cantidad Se cultivan 1500 plantas
[ o]

Piment6 |S N Cantidad

n i o]

Repollo |S N Cantidad
[ o]

Coliflor |s N Cantidad




i 0
Brécoli |s N Cantidad
i 0
Zanahor |S N Cantidad
ia i 0
Lechug |s N Cantidad
a i 0
Otra |x ¢, Cual? Frijol , cilantro , papa

30) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
31) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢Cual?
32) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cuales son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicion Si X |No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
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Presencia de hongos

Si

No

Presencia de insectos

Si

No

Dairio foliar

Si

No

Otro ¢,Cual?

40) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad (kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)

Pimentén |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brocoli Cantidad ( kg)

Lechuga [Cantidad ( kg)

41) Valora las hortalizas segun la calidad del
producto recibido

Si

No

¢Por qué?

42) Realiza clasificacion de las hortalizas que
no comercializa

Si

No

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

clasificaron

Recipiente comun Alimentacion animal

Recipiente individual Compostaje

Centro de acopio Comercializacion como segundas
Otro ¢,Cual?

43) Cual es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicién

1-2 Dias 4-7 Dias
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2-4 Dias >7 Dias
44) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimentén | Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)
Brécoli Cantidad (kg)
Lechuga |Cantidad (kg)

Observaciones

Las pérdidas que se han generado hasta el momento se producen por el mal manejo

de plagas en el cultivo

No se han generado pérdidas por falta de comercializacién
Participacion en capacitaciones de buenas practicas agricolas y el SEN

Dentro de los criterios de seleccién de los productos cosechados se tiene en cuenta
aspectos como tamafo(semanas) , aspecto visual, presencia de hongos y dafos en
la superficie de la hojas y frutos.
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a
través de la generaciéon de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad
Santuario Lugar Finca villa Vanesa

Municipio Vereda el [Nombre del| Luis Orlando Marquez
Carmelo encuestado

Fecha 8/10/2014 Hora 10: 59 am

CORPORACION
UNIVERSITARIA
LASALLISTA
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Responsables

Juan Camilo Vélez Carmona

Encuesta

33)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce

Tomate |S N Cantidad
[ o]
Pimenté |S N Cantidad
n i o]
Repollo |S| x |N Cantidad
i o]
Coliflor |s N Cantidad
i o]
Brécoli |s N Cantidad
i o]
Zanahor |s N Cantidad
ia i o]
Lechug |s| x |N Cantidad 1200 kilogramos / semana
a i o]
Otra |x ¢,Cual? Espinaca , aguacate, acelga ,espinaca

34) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
35) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
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Detal /unidad Si No
Otro ¢,Cual?
36) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicion Si No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
Otro ¢,Cual?
45) Cantidad aproximada de rechazo
Tomate Cantidad ( kg )
Coliflor Cantidad ( kg)
Repollo Cantidad ( kg)
Pimentén |Cantidad ( kg)
Zanahoria |Cantidad ( kg)
Brécoli Cantidad ( kg)
Lechuga [Cantidad ( kg)
46) Valora las hortalizas segun la calidad del |Si No

producto recibido

¢Por qué?
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47)

Realiza clasificaciéon de las hortalizas que |Si
no comercializa

No

De responder si en la pregunta ndmero siete elija la opcion que mejor

clasificaron

describe la actividad de

Recipiente comudn

Alimentacion animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacion como segundas

Otro ¢Cual?
48) Cual es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicion
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
49) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimentén | Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)
Brécoli Cantidad (kg)
Lechuga |Cantidad (kg)

Observaciones
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Este agricultor tiene certificacion en BPA
La pérdidas que se generan en su finca se pueden estimar entre un 3 a un 5%

Ha disminuido considerablemente el uso de agroquimicos en sus cultivos y se
emplean plantas alelopaticas para el control biolégico de plagas

Las pérdidas que se generan son incorporadas al cultivo o utilizadas en procesos de
compostaje.

Dentro de los criterios de seleccion de los productos cosechados se tiene en cuenta
aspectos como tamafno(semanas) , aspecto visual y dafios en la superficie de la hojas
y frutos
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a
través de la generacidon de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad
Santuario Lugar Finca las brisas

Municipio Las lajas Nombre del| Omar de JeslUs cardenas

encuestado Lopez

Fecha 8/10/2014 Hora 11: 50 am

Responsables Juan Camilo Vélez Carmona

Encuesta

37)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce

Tomate [S| x |N Cantidad Consumo familiar
i 0
Pimenté |S| x |N Cantidad Consumo familiar
n i 0
Repollo |S| x |N Cantidad Consumo familiar
i 0
Coliflor |s N Cantidad
i 0
Brécoli |s N Cantidad
i 0
Zanahor |s N Cantidad
ia i 0
Lechug |s| x |N Cantidad Consumo familiar
a i 0
Otra |x |¢Cual? Papa criolla , cilantro , rabano
38) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
Vereda las lajas Santuario




39) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢,Cual?
40) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cuales son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicién Si No
tamafo Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
Otro ¢,Cual?
50) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad ( kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)

Pimentén |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brocoli Cantidad ( kg)

Lechuga [Cantidad ( kg)
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51) Valora las hortalizas segun la calidad del|Si No
producto recibido

¢Por qué?
52) Realiza clasificacion de las hortalizas que |Si No
no comercializa

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

clasificaron

describe la actividad de

Recipiente comun

Alimentaciéon animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacibn como segundas

Otro ¢, Cual?
53) Cuél es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicién
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
54) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimenton |Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)
Brocoli Cantidad (kg)
Lechuga |Cantidad (kg)
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Observaciones

Se generan pérdidas por falta de programacién en la siembra y alta oferta en |
comercializacion

Ha participado en capacitaciones de buenas practicas agricolas con el proyecto
génesis

Se realiza preparacion de suelos con cal agricola, abono cafetero y gallinaza

Establece un porcentaje del area de su finca para favorecer el autoconsumo de su
familia

Las pérdidas que se generan son incorporadas al cultivo

Dentro de los criterios de seleccion de los productos cosechados se tiene en cuenta

aspectos como tamafo(semanas) , aspecto visual y dafios en la superficie de la hojas
y frutos
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de Antioquia a
través de la generacidon de un sistema de inocuidad y aprovechamiento de
residuos para potenciar su actividad

santuario Lugar Finca la Araucaria
Municipio Vereda las lajas | Nombre del|Margarita Galeano  de
encuestado Ocampo
Fecha 8/10/2014 Hora 12:20pm

Responsables Juan Camilo Vélez Carmona

N
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Encuesta
41)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce
Tomate |S N Cantidad
i o]
Pimenté |S N Cantidad
n i o]
Repollo |S N Cantidad
i o]
Coliflor |s N Cantidad
i o]
Brécoli |s N Cantidad
i o]
Zanahor |s N Cantidad
ia [ o]
Lechug |s N Cantidad
a i o]
Otra ¢Cudél? | Zanahoria , papa criolla




42) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
La araucaria Santuario
43) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢Cual?
44) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicion Si X |No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
Otro ¢,Cual?

55) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad ( kg )

Coliflor Cantidad ( kg)
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Repollo Cantidad ( kg)

Pimenton |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brécoli Cantidad ( kg)

Lechuga [Cantidad ( kg)
56) Valora las hortalizas segun la calidad del |Si No
producto recibido

¢Por qué?
57) Realiza clasificacion de las hortalizas que |Si No
no comercializa

clasificaron

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

Recipiente comudn

Alimentacion animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacion como segundas

Otro ¢,Cual?
58) Cuél es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicién
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
59) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimentén | Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)
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Brocoli

Cantidad (kg)

Lechuga

Cantidad (kg)

Observaciones

Ha participado en capacitaciones de buenas practicas agricolas

No se generan excedentes en la cosecha por motivos de enfermedades o falta de

comercializacion

Es poca el area de que se tiene destinada para la siembra

Dentro de los criterios de seleccion de los productos cosechados se tiene en cuenta
aspectos como tamafo(semanas) , aspecto visual y dafios en la superficie de la hojas

y frutos
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de
Antioquia a través de la generacion de un sistema de inocuidad y
aprovechamiento de residuos para potenciar su actividad
El santuario Lugar Vereda Lourdes

Municipio Nombre del | Juan Bautista 3116214059

encuestado

Fecha Hora 9:19 am

Responsables Juan camilo Vélez Carmona

LUCO

Universidad Catélica de Oriente
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Encuesta
45)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce

Tomate |S N | x |Cantidad
i 0

Piment6 |S N | x |Cantidad

n i 0

Repollo |S| x [N Cantidad 5000 matas
i 0

Coliflor |s| x [N Cantidad 6000 matas
i 0

Brécoli [s | x |N Cantidad 10000 matas
i 0




Zanahor S N | x |Cantidad
ia i 0
Lechug S| X N Cantidad 30000 matas
a [ 0
Otra ¢,Cual?
46) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
Lourdes El Santuario
47) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢,Cual?
48) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cuales son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicién Si No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
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Otro ¢,Cual?

60) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad ( kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)

Pimentén |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brécoli Cantidad ( kg)

Lechuga [Cantidad ( kg)
61) Valora las hortalizas segun la calidad del|Si No
producto recibido

¢Por qué?
62) Realiza clasificacién de las hortalizas que |Si No
no comercializa

clasificaron

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

Recipiente comun

Alimentaciéon animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacibn como segundas

Otro ¢,Cual?
63) Cual es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicién
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
64) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
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Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimenton |Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)
Brécoli Cantidad (kg)
Lechuga |Cantidad (kg)

Observaciones

No ha recibido capacitacion en buenas practicas Agricolas

Aplica riego por motobomba pero no se tiene establecida la cantidad de agua

utilizada en el riego

Realiza preparacion de suelos con productos quimicos , realiza rotacion de cultivos y
realiza control de malezas con herbicidas

Ha registrado pérdidas por mala calidad de las semillas mas no por falta de
comercializacion ya que contrata con terceros
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Proyecto

Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de
Antioquia a través de la generacion de un sistema de inocuidad y
aprovechamiento de residuos para potenciar su actividad

El Santuario

Lugar

Finca el solar
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Municipio Nombre del| Gerardo  soto  Vargas
encuestado 3137955112
Fecha 27/10/2014 Hora 10:35am

Responsables

Juan camilo Vélez Carmona

X

Encuesta

49)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce

Tomate |S N Cantidad
i 0

Piment6 |S N Cantidad

n i 0

Repollo |S N Cantidad
i 0

Coliflor |s N Cantidad
i 0

Brécoli |s N Cantidad
i 0

Zanahor |s N Cantidad

ia i 0

Lechug |s N Cantidad

a i 0

Otra |x ¢, Cual? Frijol, papa criolla, cebolla ,mora ,maiz ,arveja

50) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
Vereda el alto El Santuario
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51) Forma de comercializacion

Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢,Cual?

52) Rechazo

4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?

Magulladura (golpe) Si No
Descomposicion Si No
tamafo Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
Otro ¢,Cual?

65) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad (kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)

Pimentén |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brocoli Cantidad ( kg)

Lechuga [Cantidad ( kg) Menor de 2 kilogramos
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66) Valora las hortalizas segun la calidad del|Si No X
producto recibido

¢Por qué?
67) Realiza clasificacion de las hortalizas que |Si No X
no comercializa

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

clasificaron

describe la actividad de

Recipiente comun

Alimentaciéon animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacion como segundas

Otro ¢,Cual?
68) Cual es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicién
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
69) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimenton |Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)
Brécoli Cantidad (kg)
Lechuga |Cantidad (kg)

Observaciones
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Utiliza fungicida tipo 3, gallinaza y cal agricola para neutralizar los suelos

Se utiliza un sistema de bombeo en la noche para riego en periodos de escases de
agua

Rotacion de cultivos cada 6 meses , e la cual se le da un periodo de descanso al suelo
de 20 dias o un mes

Ha participado en capacitaciones referentes a Buenas practicas Agricolas
Se emplean productos quimicos para el manejo de plagas
Socio de hortifrutas que es una asociacion del municipio de el santuario

Han ocurrido perdidas pos cosecha en pequefios porcentajes
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de
Antioquia a través de la generacion de un sistema de inocuidad y
aprovechamiento de residuos para potenciar su actividad
El Santuario Lugar Vereda Aldana arriba

Municipio Nombre del|Jairo de Jesis Gomez

encuestado 5464022

Fecha 27/10/2014 Hora 11:27 am

Responsables Juan camilo Vélez Carmona

Encuesta
53)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce
Tomate |S N Cantidad
i 0
Piment6 |S N Cantidad
n i 0
Repollo |S N Cantidad
i 0
Coliflor |s N Cantidad
i 0
Bréocoli |s N Cantidad
i 0
Zanahor|s | x [N Cantidad Se siembran 3 libra de semillas
ia i 0
Lechug |s N Cantidad
a i 0
Otra |x |¢Cual? Frijol , arveja




Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
Finca el tambor El Santuario
55) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢Cual?
56) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicién Si No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
Presencia de hongos Si No
Presencia de insectos Si No
Dafio foliar Si No
Otro ¢,Cual?

70) Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad ( kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)
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Pimentdén

Cantidad ( kg)

Zanahoria

Cantidad ( kg)

Brocoli

Cantidad ( kg)

Lechuga

Cantidad ( kg)

Menor de 2 kilogramos

71)

Valora las hortalizas segun la calidad del
producto recibido

Si

No X

¢ Por qué?

72)

Realiza clasificacion de las hortalizas que
no comercializa

Si

No X

clasificaron

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

Recipiente comudn

Alimentacion animal

Recipiente individual

Compostaje

Centro de acopio

Comercializacion como segundas

Otro ¢Cual?
73) Cuél es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicién
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
74) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente
Tomate Cantidad (kg)
Coliflor Cantidad (kg)
Repollo Cantidad (kg)
Pimenton |Cantidad (kg)
Zanahoria |Cantidad (kg)
Brécoli Cantidad (kg)
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Lechuga |Cantidad (kg)

Observaciones

preparacion del suelo para el cultivo se lleva a cabo picando el mismo , agregando
cal y abono organico

se utilizan productos quimicos para la fertilizacion y manejo de plagas
no ha participado en capacitaciones referentes a BPA

se han presentado perdidas por falta de comercializacién y mal manejo de plagas
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Proyecto Fortalecimiento de la cadena de hortalizas del departamento de
Antioquia a través de la generacion de un sistema de inocuidad y
aprovechamiento de residuos para potenciar su actividad
El Santuario Lugar Finca el solar

Municipio Nombre del | Néstor Antonio Quintero

encuestado

Fecha 27/10/2014 Hora 1:05 pm

Responsables

Juan camilo Vélez Carmona

Universidad Catélica de Oriente
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Encuesta
57)  Qué tipo de hortalizas comercializa y/o produce

Tomate |S N |x |Cantidad

[ o]
Piment6 |S N |x |[Cantidad
n [ o]
Repollo |S| x |N Cantidad 3000 matas

[ o]




Coliflor |s N |x |Cantidad
i 0
Bréocoli |s N |x |Cantidad
i 0
Zanahor|s | x [N Cantidad 3000 matas
ia i 0
Lechug |s N |x |[Cantidad
a i 0

Otra |x ¢,Cual? Arveja, frijol, habichuela, papa criolla

58) Origen
Vereda /finca Productor/Centro de acopio Municipio
Vereda el morro El Santuario
59) Forma de comercializacion
Por mayor Si No
Producto empacado Si No
Detal /unidad Si No
Otro ¢,Cual?
60) Rechazo
4.1) ¢recibe todas las hortalizas que le llegan u ofrecen? |Si No
4.2) ¢ Cudles son los criterios de rechazo?
Magulladura (golpe) Si No
Descomposicion Si No
tamano Si No
Aspecto visual Si No
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Presencia de hongos Si

No

Presencia de insectos Si

No

Dairio foliar

Si

No

Otro

¢,Cual?

75)

Cantidad aproximada de rechazo

Tomate Cantidad (kg )

Coliflor Cantidad ( kg)

Repollo Cantidad ( kg)

Pimentén |Cantidad ( kg)

Zanahoria |Cantidad ( kg)

Brocoli Cantidad ( kg)

Lechuga |[Cantidad ( kg) Menor de 2 kilogramos

76)

producto recibido

Valora las hortalizas segun la calidad del |Si

No X

¢Por qué?

77)

no comercializa

Realiza clasificacion de las hortalizas que |Si

No X

De responder si en la pregunta nimero siete elija la opcién que mejor

describe la actividad de

clasificaron
Recipiente comudn Alimentacion animal
Recipiente individual Compostaje X

Centro de acopio

Comercializacion como segundas

Otro ¢Cual?
78) Cual es la estacionalidad del producto (hortalizas) en exhibicion
1-2 Dias 4-7 Dias
2-4 Dias >7 Dias
79) Cantidad estimada del producto que se pierde diariamente

Tomate Cantidad (kg)
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Coliflor Cantidad (kg)

Repollo Cantidad (kg)

Pimenton |Cantidad (kg)

Zanahoria |Cantidad (kg)

Brécoli Cantidad (kg)

Lechuga |Cantidad (kg)

Observaciones

Realiza preparacion del suelo con cal agricola y abono organico
Ha participado en capacitaciones referentes a Buenas practicas Agricolas
No se han generado pérdidas pos cosecha

Se emplean productos quimicos para el manejo de plagas
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